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1. CONDICIONES PARTICULARES DEL CONTRATO

1.1. Objeto del contrato

Es objeto del contrato con el Organismo Auténomo Municipal, “RESIDENCIA DE
ANCIANOS SAN BARTOLOME DE MARCILLA” el suministro de la materia prima y
productos necesarios para cocinar los menus diarios que precisa la alimentacion de las
personas mayores residentes en el Centro. Asi mismo, el objeto del contrato incluye la
asistencia técnica necesaria para disefnar el menu, conjuntamente con el director del
centro, asi como el control dietético, la supervision de buenas practicas y la supervisiéon
del cumplimiento de la legislacion relativa a cocinas de colectividades

1.2. CPV

5523000-2 Servicio de suministro de comidas para otras empresas e instituciones
55521200-0 servicios de entrega de comidas

98000000-3 Otros servicios comunitarios, sociales y personales

1.3. No division en lotes. Justificacion

Dada la cuantia econdmica y las caracteristicas técnicas del contrato en cuanto a horas
de prestacion del servicio, se considera que la ejecucién en un solo lote, a cargo de un
solo contratista, garantizard mejor el cumplimiento por parte del contratista de las
condiciones establecidas en el articulo 66 de la LFCP.

1.4. Variantes

No se admitiran variantes.

2. TIPO DE CONTRATO

El contrato es mixto. (La mayor cuantia corresponde al suministro y el resto a servicios).

3. PLAZO Y LUGAR DE EJECUCION DEL CONTRATO

3.1. Plazo de ejecucion del contrato

El contrato tendra un plazo de vigencia de TRES afios, que comenzara con la firma del
contrato administrativo, pudiendo prorrogarse por UN afio mas.



En caso de que llegada la fecha del vencimiento, no pudiera darse comienzo al contrato
por no haber finalizado el presente procedimiento de adjudicacion, el contrato
comenzara a prestarse con posterioridad, en la fecha mas pronta que sea posible,
contandose a partir de la formalizacién del contrato los tres de duracién del mismo.

Por mutuo acuerdo de las partes, y previo acuerdo expreso por el érgano de
contratacion antes de la finalizacion del contrato, podra prorrogarse el plazo de
ejecucion, mediante una prérroga de un afo, siempre que sus caracteristicas
permanezcan inalterables, hasta un plazo de vigencia maximo de cuatro afos incluidas
todas las prérrogas.

No obstante, lo establecido en los apartados anteriores, cuando al vencimiento de un
contrato no se hubiera formalizado el nuevo contrato que garantice la continuidad de la
prestacidbn a realizar por el contratista el Organismo Auténomo de Marcilla podra
prorrogar el contrato originario hasta que comience la ejecucion del nuevo contrato, y en
todo caso por un periodo maximo de seis meses, sin modificar las restantes condiciones
del contrato.

3.2. Lugar de ejecucién del contrato.

El contrato se ejecutara en el Centro Residencia de Ancianos San Bartolomé de
Marcilla, C/Calvario n 16 de esta Localidad.

4. VALOR ESTIMADO E IMPORTE DE LICITACION DEL
CONTRATO

4.1. Valor estimado del contrato

El valor estimado del contrato, incluida la prérroga, asciende a la cantidad de

286.590,68 (DOSCIENTOS OCHENTA Y SEIS MIL QUINIENTOS NOVENTA CON SESENTA'Y
OCHO CENTIMOS). IVA EXCLUIDO

El presupuesto maximo anual del contrato, que servira de base a la licitacion, asciende
a la cantidad de 71.647,67 setenta y un mil seiscientos cuarenta y siete con sesenta y
siete céntimos. EUROS/ANO IVA EXCLUIDO. La autorizacion y el compromiso de
gasto se subordinan a la existencia de crédito.

El calculo del valor estimado se ha realizado conforme al art 42 LFCP, teniendo en
cuenta el importe anual de la licitacion, sin incluir el IVA, y su posible prérroga.

El importe del contrato se desglosa de la siguiente manera:

e Suministro de productos para cocinar los menus: 69.058 €/afio (teniendo en
cuenta la prevision de 44 menus diarios completos para 36 residentes y hasta un
maximo de 8 comidas externas).

El precio maximo de la materia prima por dieta sera de 4.30 euros.

o Asesoramiento disefio menus, control dietético y buenas practicas:

2.589.67 euros/ano.

Los importes de licitacion son los importes maximos establecidos en el parrafo anterior
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para cada concepto.



No se admitira ninguna oferta que supere los importes de licitacion establecidos
(importe maximo en €, IVA excluido) de alguno de los apartados respectivamente, ni el
importe del contrato.

El precio del contrato sera el que figure en la oferta seleccionada.

En el precio del contrato estan incluidos los impuestos que le sean de aplicacion, asi
como los gastos que la empresa deba realizar para el cumplimiento del suministro y
servicio, asumiendo el adjudicatario cualquier error en que haya podido incurrir la oferta
que presente.

El precio se ajustara conforme a los siguientes criterios: los importes correspondientes a
materias primas y beneficio industrial se ajustaran diariamente a los residentes a
quienes efectivamente se presta el servicio, excluyendo las plazas que se encuentren
vacantes, o correspondan a residentes hospitalizados o ausentes del centro por otros
motivos. El director del centro residencial acreditara estas situaciones y la empresa
emitira la factura reduciendo su importe en la cantidad que corresponda.

La autorizacion y el compromiso de gasto se subordinan a la existencia de crédito.

El contrato se adjudicara por procedimiento abierto, inferior al umbral comunitario,
rigiéndose, asimismo, por las reglas aplicables a la tramitacion ordinaria.

El 6érgano de contratacion del presente contrato de servicios es el Director del Centro
Residencial.

5. ORGANO DE CONTRATACION Y MESA DE CONTRATACION

5.1. Organo de Contratacion.

El 6rgano de contratacion es la Junta Rectora del Organismo Auténomo y la Unidad
Gestora del contrato el director del centro residencial San Bartolomé.

5.2. Mesa de Contratacion

La Mesa de Contratacion estara formada por:
Presidente: Esther Villanueva Ucar
Suplente:

1er Vocal: Maria Moreno

Suplente: Misael Narros

22 Vocal: Julen Enériz

Suplente: Arantzazu Garcia

3er Vocal: Rebeca Diaz

Suplente:



Secretario: Cristina Fernandez

6. CAPACIDAD, ACREDITACION Y UMBRALES DE SOLVENCIA
EXIGIDOS

6.1. Capacidad

Podran optar a la adjudicacion del presente contrato las personas naturales o juridicas,
espafolas o extranjeras, a titulo individual o en union temporal de empresarios, con
plena capacidad de obrar, que no estén incursas en alguna de las prohibiciones o
incompatibilidades para contratar, no se hallen en una situacion de conflicto de
intereses y acrediten una solvencia economica, financiera y técnica o profesional
suficiente para ejecutar la prestacién contractual demandada, segun lo dispuesto en el
art. 12.1 LFCP.

Quien licite debera contar, asimismo, con la habilitacidon empresarial o profesional que,
en su caso, sea exigible para la realizacion de la actividad o prestacién que constituya el
objeto del contrato.

En el caso de las empresas no espafolas de Estados miembros de la Unién Europea o
de los Estados signatarios del Acuerdo sobre el Espacio Econdémico Europeo, deberan
acreditar que, con arreglo a la legislacion del Estado en que estén establecidas, se
encuentran habilitadas para realizar la prestacion de que se trate.

Cuando la legislacion del Estado en que se encuentren establecidas estas empresas
exija una autorizacion especial o la pertenencia a una determinada organizacion para
poder llevar a cabo en él la prestacion del contrato, deberan acreditar que cumplen este
requisito (art. 14.3 LFCP).

Asimismo, podran optar a la presente licitacién Uniones Temporales de Empresas o
personas que participen conjuntamente. Dicha participacion se instrumentara mediante
la aportacion de un documento privado en el que se manifieste la voluntad de
concurrencia conjunta, se indique el porcentaje de participacion de cada uno de las
personas licitadoras y se designe un representante o apoderado unico con facultades
para ejercer los derechos y cumplir las obligaciones derivadas del contrato hasta la
extincion del mismo, sin perjuicio de la existencia de facultades mancomunadas para
cobros y pagos (art. 13.1 LFCP, en su redaccién dada por la Ley Foral 15/2019).

En cualquier caso, los contratistas responderan solidariamente de las obligaciones
contraidas (art. 13.2 LFCP).

No serd necesaria la constitucion en escritura publica de la Unidbn Temporal de
Empresas hasta que se haya efectuado la adjudicacion del contrato a su favor (art. 13.3
LFCP).



6.2. Solvencia. Umbrales de solvencia econOmica y financiera,

6.2.1.

a)

b)

6.2.3.

técnica o profesional.

Criterios de solvencia econémicay financiera:

Declaracion formulada por una entidad financiera con la que se mantenga una
relacion comercial de al menos seis meses, en la que se manifieste que el
licitador cumple con regularidad sus compromisos de pago y haga constar de
forma expresa la capacidad econdémica y financiera del licitador para prestar el
contrato de servicios objeto de esta licitacion. Esta solvencia se acreditara
unicamente por quien vaya a resultar adjudicataria del contrato, conforme a lo
sefalado en el articulo 55.8 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos
Publicos.

Las licitadoras afirmaran que reunen los requisitos exigidos de solvencia
econdmica y financiera, en la declaracion responsable (Anexo | de este pliego)
que se acompanara a las proposiciones.

Declaracion en la que se especifique el volumen anual de negocios global de la
empresa de los tres ultimos ejercicios disponibles en funcion de la fecha de
creacion o de inicio de las actividades del licitador, que debera ser, en cada uno
de los ejercicios, como minimo de 50.000,00 €/anuales.

La Mesa podra recabar aclaraciones sobre los certificados y documentos
presentados, o requerirle para la presentacion de otros complementarios

6.2.2. Criterios de solvenciatécnica:

Relacion de principales suministros efectuados durante los dos ultimos afios en
los que se indique el importe, la fecha y el destinatario, publico o privado,
avalada por cualquier prueba admisible en derecho.

Aportacion de los medios personales de que dispone, con detalle de las
titulaciones académicas y profesionales del personal responsable de la ejecuciéon
del asesoramiento dietético, supervisidn de buenas practicas y supervision de
cumplimiento de la legislacion de cocinas de colectividades, donde se detalle de
forma contrastable la experiencia del equipo Como minimo debera formar parte
del equipo un/a dietista.

Indicacién de la parte del contrato que quien licita vaya a subcontratar
expresando los subcontratistas que hayan de intervenir de acuerdo con lo
dispuesto en la Ley Foral de Contratos Publicos2/2018

Declaraciéon sobre medios materiales de que dispone para la prestacion el
suministro, tipo de empresas a las que compra los productos de materias primas,
descripciones o fotografias de los productos que se vayan a suministrar

Obligaciones esenciales paralaejecucion del contrato

Se advierte que el contrato que adjudique el Organismo Auténomo se halla sujeto al
cumplimiento de las disposiciones legales, reglamentarias y convencionales vigentes en
materia de fiscalidad, de Seguridad Social, proteccion del medio ambiente, proteccidon
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del empleo, igualdad de género, de acoso por razén de sexo o acoso sexual,
condiciones de trabajo, prevencién de riesgos laborales y demas disposiciones en
materia laboral e insercion socio-laboral de las personas con discapacidad, y, en
particular, a las condiciones establecidas por el ultimo convenio colectivo sectorial del
ambito mas inferior existente de aplicacién en el sector en el que se encuadre la
actividad a contratar.

7. PRESENTACION, FORMA Y CONTENIDO DE LAS
PROPOSICIONES

7.1. Presentacion

Los documentos que conforman la oferta deberan presentarse exclusivamente a través
de la Plataforma de Licitacion Electronica de Navarra (PLENA), que estara disponible en
el anuncio de licitacion del Portal de Contratacion de Navarra
(www.contrataciones.navarra.es), de acuerdo con lo establecido en los parrafos
siguientes.

Asimismo, todas las comunicaciones y resto de actuaciones de tramites que procedan
con los interesados, se efectuaran a través de la citada plataforma.

Es necesario que la hora del equipo desde el que se vaya a realizar la presentacion
coincida con un margen maximo de desfase de 5 minutos, con la hora del servidor de
Gobierno de Navarra.

Los servidores de Gobierno de Navarra utilizan como referencia el Tiempo Universal
Coordinado (UTC), que es la escala de tiempo universal mantenida por los laboratorios
internacionales de referencia con una precision: +/-1 s. Esta es, por tanto, la hora oficial
de los servicios electrénicos. - Fuente horaria primaria: hora.roa.es (Real Instituto y
Observatorio de la Armada: dos servidores en San Fernando-Céadiz y un tercero situado
en Madrid).- Fuentes horarias secundarias: o canon.inria.fr, INRIA, Paris o
i2t15.i2t.ehu.es, UPV-EHU.

El plazo de presentacién de las ofertas se fijara en el anuncio para la licitacion,
debiendo ser, como minimo, de 15 dias habiles contados a partir del dia siguiente al de
la fecha de publicacion en el Portal de Contratacién de Navarra.

En el momento en que la empresa licitadora cierre su oferta, se generara el resumen
criptografico de su contenido, quedando como constancia de la oferta.

En el caso de que quien licite tenga problemas* en la presentacion de su oferta en la
plataforma, si la huella (resumen criptografico) es remitida al érgano de contratacion por
correo electronico a la direccion de contacto establecida en el Portal de Contratacion,
dentro del plazo de presentacion de ofertas, se dispondra de un plazo extendido de 24
horas para la recepcién de la oferta completa a través de la plataforma PLENA y para
considerar completada la presentacion. Sin cumplir tales requisitos no sera admitida la
solicitud de participacion en el caso de que se recibiera fuera del plazo fijado en el
anuncio de licitacion.
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(*) A estos efectos, se advierte de que cuanto mayor sea el peso (medido en MB) de las
ofertas, mayor puede ser el tiempo requerido para completar su presentacion. Ello con
independencia de la concurrencia de otras circunstancias, como una menor velocidad de
subida de datos debida a la calidad de la conexién, u otras.

Si al proceder a la apertura de los sobres, se detecta una presentacion fuera de plazo
sobre la cual se ha recibido una huella, ésta se validara. Si la huella coincide, y la fecha
de recepcion esta dentro de las 24 horas extendidas, la oferta se dara por valida y se
abrira.

Si por el contrario la huella no coincide, o bien la oferta se ha recibido fuera del plazo de
24 horas extendidas, la oferta se excluira, no abriéndose nunca su contenido.

En caso de que la oferta hubiera sido presentada fuera de plazo y la empresa o entidad
licitadora adujera la existencia de problemas técnicos en la presentacion, se verificara si
en el momento de presentacion de la oferta existieron problemas de indole técnico en la
plataforma. Solamente en el caso de que hubiera acaecido incidencia técnica en el
normal funcionamiento de la plataforma, la oferta presentada sera admitida. El
desconocimiento del licitador o problemas técnicos ajenos a la plataforma no justificaran
la extemporaneidad en la presentacion de la oferta y conllevaran la exclusion.

7.2. Formay contenido de las proposiciones

Las proposiciones seran secretas, no pudiendo divulgar el 6rgano de contratacion la
informacion facilitada por los licitadores que hayan designado como confidencial.

Cada licitador unicamente podra presentar una sola proposicion.

Los licitadores que participen conjuntamente no podran presentar proposiciones
individuales, ni integrados en otra unién temporal o en concurrencia con empresas
distintas.

El incumplimiento de esta prohibicion dara lugar a la inadmision de todas las ofertas
suscritas por el licitador infractor.

La presentacion simultanea de ofertas por parte de empresas vinculadas supondra,
igualmente, la inadmisién de dichas ofertas.

Las ofertas presentadas vinculan a los licitadores hasta la adjudicacion definitiva y firma
del contrato con el adjudicatario.

La presentacion de proposiciones supone la aceptacién incondicional por el empresario
del contenido de la totalidad de las clausulas o condiciones previstas en los pliegos que
rigen este contrato, sin salvedad o reserva alguna.

Desde el anuncio de licitacion del Portal de Contratacién se puede acceder al espacio
de la Plataforma de Licitacion Electronica de Navarra (PLENA) donde cualquier persona
interesada en la licitacion puede descargar una aplicacion de escritorio que le permite la
preparacion y presentacion de ofertas mediante sobre digital. Esta aplicacion debe
descargarse una unica vez, siendo valida para cualquier licitacion posterior a través de
PLENA por parte de cualquier entidad sometida a la misma.
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Las ofertas son cifradas en el escritorio de quien vaya a licitar utilizando mecanismos
estandares de cifrado, y una vez presentadas, son depositadas en el repositorio seguro.

La oferta debera estar firmada mediante firma electronica reconocida, validamente
emitida por un Prestador de Servicios de Certificacion y que garantice la identidad e
integridad del documento, la oferta y todos los documentos asociados a la misma, de
conformidad con lo dispuesto en la Ley 59/2003, de 19 de diciembre, de firma
electrénica y demas disposiciones de contratacién publica electrénica.

El tamano permitido de cada fichero individual que se anexa en la oferta electrénica es
de 50 MB. El tamafio total de la oferta, con todos los documentos que la forman tendra
un tamafio maximo de 100 MB. La plataforma no establece limite alguno en el numero
de archivos que se pueden adjuntar a una oferta.

Los formatos admitidos por PLENA para los documentos que se anexan en la
presentacion de la oferta son los utilizados habitualmente (doc, docx, xls, xIsx, ppt, pptx,
rtf, sxw, abw, pdf, jpg, bmp, tiff, tif, odt, ods, odp, odi, dwg, zip.), y como medida
alternativa, para adjuntar archivos de otros formatos, se pueden envolver en un archivo
comprimido (ZIP).

En caso de discordancia entre los valores objetivos introducidos en los formularios de la
plataforma y los documentos anexos que dan respaldo a cada criterio, prevaleceran los
documentos y anexos suscritos electronicamente por la entidad o empresa licitadora o
quien tenga poder de representacion.

Las propuestas se presentaran de acuerdo con la estructura establecida para esta
oferta en PLENA y contendra 3 sobres, identificados como:

Sobre 1: Documentacion Administrativa
Sobre 2;: Documentacioén relativa a criterios cualitativos.

Sobre 3;: Documentacioén relativa a criterios cuantificables mediante férmulas.

Sobre 1: Documentacion Administrativa

Se incluiran necesariamente los siguientes documentos:

A) Declaracion responsable del licitador o, en su caso, de su representante, indicando
que cumple las condiciones exigidas para contratar.

Dicha declaracion se ajustara al modelo sefialado en el Anexo I.

Si la proposiciéon es suscrita por licitadores que participen conjuntamente o en union
temporal de empresas, cada una de ellas debera suscribir la declaracién responsable y
se incorporara un documento privado en el que se manifieste la voluntad de concurrir
conjuntamente, se indique el porcentaje de participacién que corresponde a cada uno y
se designe un representante o apoderado unico con facultades para ejercer los
derechos y cumplir las obligaciones derivadas del contrato hasta la extincion del mismo.
El escrito habra de estar firmado tanto por las diversas empresas concurrentes como
por el citado apoderado.

13



Asimismo, debera aportar la designacion de una direccion de correo electronico en que
efectuar las notificaciones relacionadas con cualquier fase del procedimiento.

Incurrir en falsedad al efectuar la declaracion responsable sera motivo de prohibicién
para contratar, conforme a lo establecido en el articulo 22.1.i) de la Ley Foral 2/2018, de
13 de abiril, de Contratos Publicos.

B) En caso de subcontratacion, el licitador deberd presentar una relacion de los
subcontratistas y aportar un documento que demuestre la existencia de un compromiso
formal con los mismos para la ejecucion del contrato.

Sobre 2: Documentacion relativa a criterios cualitativos

En este sobre se adjuntara toda la documentacién de indole técnico que aporte el
licitador a efectos de la valoracién y puntuacion de los criterios de adjudicacion previstos
en la clausula 9.1 del presente pliego y en el pliego de prescripciones técnicas,
debiendo realizarse un desarrollo explicativo de todas las prestaciones que sean
precisas realizar para la adecuada ejecucion del contrato. Esta documentacion consiste
en:

A) Plan de Suministros
B) Aspectos medioambientales y sanitarios
C) Control de calidad y de supervision dietética y legal de los productos y menus

La presentacion del Plan de Suministros, es obligatoria para todos los licitadores, ya que
se considera esencial.

Sobre 3: Documentacién relativa a criterios cuantificables mediante
formulas

En este sobre se incluira toda la documentacién para que su oferta se valore y puntue
conforme a los criterios de adjudicacion cuantificables mediante formulas establecidos
en el presente pliego, que consiste en:

A) La oferta econémica, segun modelo de Anexo Il.
B) La oferta relativa a los criterios sociales segun modelo de Anexo lll.

C) Oferta de productos frescos y/o de temporada, primeros platos, segun modelo de
Anexo IV.

D) Oferta de carnes y pescados frescos como segundo plato, segun modelo de Anexo
V.

En la oferta que realice el contratista se entendera incluido el IVA, si bien dicho
impuesto debera indicarse como partida independiente. Si el licitador esta exento del
pago del IVA, debera hacerlo constar asi en su oferta y acreditarlo.

No se aceptaran aquéllas que tengan omisiones, errores o tachaduras que impidan
conocer, claramente, lo que la Administracion estime fundamental para considerar la
oferta.
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Respecto de las cantidades recogidas en esta proposicion prevaleceran las cantidades
expresadas en letra respecto de las expresadas en cifras. Debera estar firmada por el
licitador o persona que lo represente.

Las proposiciones que superen el presupuesto del contrato establecido en la clausula
quinta de este pliego como precio base de licitacidn, seran desechadas.

Sera causa de exclusion de la licitacion incluir en el Sobre n? 2 documentacion que, de
acuerdo con lo establecido en este pliego, corresponda incluir en el Sobre n? 3, porque
es esencial que quede asegurada la confidencialidad de las ofertas cuantificables
mediante formulas hasta la apertura publica, de conformidad con lo establecido en el
articulo 97 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos.

8. CRITERIOS DE ADJUDICACION

Para la valoraciéon de las proposiciones y la determinacién de la mejor oferta se
atendera a varios criterios de adjudicacién: la mejor oferta apreciada desde la
perspectiva mejor calidad-precio.

Para el calculo de la mejor oferta se tendra en cuenta lo siguiente:

8.1. Criterios cualitativos (Sobre 2): Hasta 40 puntos
A) Plan de Suministros: Hasta 15 puntos

Se presentara para su valoracion, un plan de suministros referido a todos los
factores, técnicos, administrativos y de gestidén, que intervienen directamente en la
prestacion del suministro y servicio, respetando los minimos establecidos en el
Pliego de Prescripciones Técnicas.

La valoracién se realizara teniendo en cuenta la idoneidad del Programa de
Suministro, la descripcion explicita y concreta adaptada a las caracteristicas del
centro, la organizacioén de horarios, calendario y la gestion del personal, asi como los
aspectos mas destacados de las técnicas, procedimientos, recursos y medios a
emplear (maquinaria, equipos, productos, etc.).

Sera necesario obtener en este apartado 10.1 A) de Plan de Suministro una
puntuacion minima de 15 puntos para seguir en el procedimiento, excluyéndose las
ofertas que obtengan una puntuacién por debajo de 15 puntos.

B) Aspectos medioambientales y sanitarios: Hasta 15 puntos

Se valorara la aportacion de elementos y productos para la reduccion del impacto
medioambiental en la ejecucion del suministro, como el uso de productos ecoldgicos,
de proximidad, Km 0, vehiculos de transporte ecologicos, o los compromisos
asumidos en cuanto a la reutilizacion y reciclaje de los productos utilizados, y el
correcto tratamiento de residuos con la participacion de gestores autorizados, asi
como la utilizacion de productos especificos para la prevencion de infecciones, como
hidrogeles, EPIS para trabajadores, y trazabilidad de la cadena de suministro
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C) Control de Calidad: Hasta 10 puntos

Se valoraran los procesos de disefio de menus, periodicidad de éstos, y procesos y
periodicidad de la supervision de buenas practicas asi como el refuerzo del
cumplimiento de las tareas y el sistema de gestion y seguimiento del contrato, la
coordinacion con la direccion del centro.

8.2. Criterios cuantificables mediante féormulas (Sobre 3): Hasta

60 puntos

A) Criterios sociales: Hasta 10 puntos

Se valorara el compromiso de impartir formacion al personal adscrito al contrato
en materia de riesgos laborales, sus labores y como desarrollarlas de manera
responsable para su salud y el medio ambiente. Se detallara el programa del
curso con su contenido, el personal a quien va dirigido, su duracion en numero de
horas, la fecha prevista de ejecucion y la persona o entidad encargada de
impartirla. La puntuaciéon se asignara a razén de 1 punto por cada hora de
formacion, hasta un maximo de 5 puntos.

Se valorara el compromiso de impartir formacién al personal adscrito al contrato
en el manejo y uso de la maquinaria requerida en sus funciones y en materia de
igualdad. Se detallara el programa del contenido del curso, el personal a quien va
dirigido, su duracion en numero de horas, la fecha prevista de ejecucion y la
persona o entidad encargada de impartirla. La puntuacién se asignara a razon de
1 punto por cada hora de formacién, hasta un maximo de 5 puntos.

B) Oferta econdmica: Hasta 30 puntos

Se otorgara la maxima puntuacion a la oferta de menor cuantia, puntuandose el resto de
ofertas econdmicas inversamente proporcional, de acuerdo con la siguiente féormula:

Pi = (Omin/Oi) x 30

Siendo:

P:: Puntuacion atribuida a la oferta econémica del licitante

O:: Oferta econdmica del licitante i, a valorar

Omin: Oferta econémica de cuantia minima entre todas las admitidas

En todos los calculos se utilizaran como maximo dos decimales.

C) Ofertade productos frescos y/o de temporada, primeros platos: Hasta
10 puntos
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Se valorara el tanto por ciento de primeros platos elaborados con productos frescos y/o
de temporada ofertados, sobre la referencia de 44 menus = 100 % y sobre los que el
centro realizara controles mensuales para comprobar el cumplimiento del porcentaje de
productos ofertados, con la siguiente puntuacion:

¢ 25%.cciiiiiiiiiin, 10 puntos
o 20%.cccciiiiiiiiee 8 puntos
o 18%.ciiiiiiiie 7 puntos
o 15%.iiiiiie, 6 puntos
o 12%.oiiiieiiie 5 puntos
o 10%.cciiiiiiiiee 3 puntos
o <10%.cccciiiiiiinnnn. 0 puntos

D) Oferta de carnes y pescados frescos como segundo plato: Hasta 10
puntos

Se valorara el tanto por ciento de segundos platos elaborados con productos frescos y/o
de temporada ofertada, carnes y pescados, sobre la referencia de 44 menus = 100 % y
sobre los que el centro realizara controles mensuales para comprobar el cumplimiento
del porcentaje, con la siguiente puntuacion:

¢ 25% i 10 puntos
o 20%..ccoiiiiiiiiiinn, 8 puntos
o 18%.ccocciiiiiiiinnn, 7 puntos
¢ 15%.cciiiiiiiiinnn, 6 puntos
¢ 12%.cccvciiiiiiiinn, 5 puntos
o 10%.ccociiiiiiininnn, 3 puntos
o <10%..cccccviiiiiinnnnnn, 0 puntos

8.3. Ofertas anormalmente bajas

Tendran esta consideracidon aquellas ofertas que supongan una baja respecto al importe
maximo del contrato superior o igual a 15 puntos porcentuales.

En el caso de que sea presentada una oferta anormalmente baja, se abrira un
procedimiento contradictorio (art 98 LFCP) en el que se le exigira un analisis y
justificacion exhaustiva que, en caso de no resultar suficiente precisa, viable y coherente
con la oferta técnica y con la calidad del servicio a desarrollar, conllevara la exclusion de
la licitacién.

8.4. Criterios de desempate

En caso de empate entre dos o mas licitadores, se dirimira, sucesivamente, a favor de la
empresa que presente acreditacion de:
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- El mayor porcentaje de trabajadores fijos con discapacidad igual o superior al 33%,
siempre que la empresa o profesional tenga en plantilla un porcentaje superior al 2%
de trabajadores con discapacidad en el momento de la acreditacion de su solvencia.

- El menor porcentaje de trabajadores eventuales, siempre que éste no sea superior al
10%.

- La acreditacion de la realizacion de buenas practicas en materia de igualdad de
género.

Para su aplicacion se requerira a las empresas afectadas la documentacion pertinente,
otorgandoles un plazo de cinco dias para su aportacién.

En el caso de que en la aplicacion de los criterios anteriores persistiera el empate, éste
se resolvera mediante sorteo.

9. CALIFICACION DE LA DOCUMENTACION Y APERTURA DE
PROPOSICIONES

La Mesa de Contratacion, constituida en acto privado tras la finalizacion del plazo de
presentacion de las proposiciones, procedera a la apertura del Sobre n? 1,
“Documentacion  Administrativa”, y calificara previamente Ila documentacién
administrativa presentada en tiempo y forma por los licitadores, con el fin de comprobar
que reunen las condiciones para ser admitidos.

La Mesa podra conceder un plazo de cinco dias naturales para subsanar los defectos o
completar dicha documentacién. Si transcurrido el plazo de subsanaciéon no se ha
completado o subsanado la documentacion requerida, se procedera a su exclusion en el
procedimiento, dejando constancia documental de esta circunstancia.

Calificada la documentacion administrativa, la Mesa de Contratacion procedera a la
apertura del Sobre n? 2, “Documentacion relativa a criterios cualitativos”, de las
empresas admitidas y a su valoracion conforme a los criterios de adjudicacién
debidamente ponderados segun los criterios que se sefalan en el presente pliego,
pudiendo desecharse las ofertas técnicamente inadecuadas o que no garanticen
adecuadamente la correcta ejecucion del contrato. Debera quedar constancia
documental de todo ello.

En el Portal de Contratacién de Navarra se anunciara con al menos 3 dias naturales de
antelacioén el lugar, fecha y hora de la apertura publica de la documentacién relativa a
los criterios cuantificables mediante férmulas.

La Mesa de Contratacion antes de proceder a la apertura de esta parte de la oferta,
comunicara a las personas presentes el resultado de la calificacién de la documentacién
presentada por los licitadores, indicando los licitadores admitidos, los inadmitidos, asi
como las causas de inadmision, y la valoracion obtenida en el resto de criterios.

La Mesa de Contratacion dard comunicacion al licitador a favor del cual recaiga la
propuesta de adjudicacion.
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10. OBLIGACIONES PREVIAS A LA ADJUDICACION

En el plazo maximo de siete dias naturales desde que la Mesa de contratacion
comunique al licitador a cuyo favor vaya a recaer la propuesta de adjudicacion dicha
circunstancia, este debera acreditar la posesién y validez de los documentos siguientes:

1. Documento o documentos que acrediten la personalidad del licitador y la
representacion, en su caso, del firmante de la proposicion, consistentes en:

1.1. Documento Nacional de Identidad (o documento que lo sustituya
reglamentariamente) en el caso de personas fisicas o empresarios individuales.

1.2. Si el licitador es persona juridica, escritura de constitucién o de modificacion,
en su caso, inscrita en el Registro Mercantil, cuando este requisito fuera exigible
conforme a la legislacion mercantil que le sea aplicable.

Si no lo fuere, la acreditacion de la capacidad de obrar se realizara mediante la
escritura o documento de constitucion, de modificacion, estatutos o acto fundacional
en el que constaren las normas por las que se regula su actividad, inscritos, en su
caso, en el correspondiente Registro Oficial.

Quienes comparezcan o firmen proposiciones en nombre de otra persona, poder
notarial bastante que debera figurar inscrito en el registro correspondiente, si tales
extremos no constan en la escritura referida en el parrafo anterior, asi como el
Documento Nacional de Identidad o documento que reglamentariamente lo
sustituya de la persona apoderada.

Si la empresa esta inscrita en el Registro Voluntario de Licitadores de la Comunidad
Foral de Navarra, regulado por el Decreto Foral 236/2007, de 5 de noviembre, sera
suficiente para acreditar la personalidad y la representacion de la empresa la
presentacion de la copia del certificado de inscripcion en dicho Registro obtenida
electrénicamente a través de Internet, junto con una declaracién responsable de su
vigencia.

1.3 Cuando la oferta se presente por licitadores que participen conjuntamente, cada
uno de ellos acreditara su personalidad y capacidad de obrar, debiendo indicar en
documento privado los nombres y circunstancias de los empresarios que la
suscriben, la participacién de cada uno de ellos y designar la persona o entidad que
durante la vigencia del contrato ha de ostentar la plena representacion de todos
ellos frente a la Administracion. El citado documento debera estar firmado por cada
uno de los licitadores agrupados o por sus respectivos representantes.

La responsabilidad sera siempre solidaria, e indivisible el conjunto de obligaciones
dimanantes del contrato.

2. Numero de Identificacion Fiscal de la entidad. Si la oferta se presenta por
empresarios que participen conjuntamente, el N.I.F. sera aportado por cada una de las
entidades reunidas.

3. Documentacién acreditativa de la solvencia econdmica y financiera, asi como técnica
y profesional en los términos exigidos en el presente pliego.
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4. Declaracion responsable del licitador en la que haga constar que se halla al corriente
del cumplimiento de las obligaciones de seguridad, salud en el trabajo y prevencion de
riesgos laborales impuestas por las disposiciones vigentes.

5. Certificados positivos expedidos por las Haciendas que correspondan (Hacienda
Foral de Navarra y/o Hacienda Estatal y/o Haciendas Forales) y por la Tesoreria
General de la Seguridad Social acreditativos, respectivamente, de que el licitador se
halla al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones tributarias y con la Seguridad
Social. Dichos certificados deberan estar expedidos con una antelacién no superior a
seis meses desde la fecha de expiracién del plazo de presentacion de proposiciones.

En el caso de ofertas presentadas por uniones de empresarios que se constituyan
temporalmente al efecto o por licitadores que participen conjuntamente, cada uno de los
integrantes de la agrupacion debera presentar los certificados sefalados.

6. Si el licitador pretende subcontratar con Centros Especiales de Empleo o Centros de
Insercidn Social parte de las prestaciones objeto del contrato, debera aportar una
relacién exhaustiva de los subcontratistas y un documento original que demuestre la
existencia de un compromiso formal con tales empresas especificando la parte del
contrato que va a ser objeto de subcontratacion con cada empresa.

7. Certificado de estar dado de alta en el Impuesto de Actividades Economicas y al
corriente del mismo para licitadores domiciliados fuera de Marcilla. Si la licitadora se
halla domiciliada en el Organismo Auténomo de Marcilla, la comprobacion de este
cumplimiento se realizara de oficio.

La falta de aportaciéon de la documentacion necesaria en dicho plazo supondra la
exclusion del licitador del procedimiento, con el abono por parte de éste de una
penalidad equivalente al 5% del importe estimado del contrato e indemnizacion
complementaria de danos y perjuicios en todo lo que exceda dicho porcentaje.

11. PROPUESTA DE ADJUDICACION

La Mesa efectuara la propuesta de adjudicacién al érgano de contratacion, sefalando,
en todo caso, las estimaciones que, en aplicacion de los criterios establecidos en el
presente Pliego, se realicen de cada proposicion, en la que figurard el orden de
prelaciéon de los licitadores que han formulado una propuesta admisible, con las
puntuaciones que han obtenido.

La Mesa de contratacion podra solicitar, antes de formular su propuesta, cuantos
informes considere precisos.

La propuesta de adjudicacion no generara derecho alguno mientras no se apruebe la
resolucion de la adjudicacién del contrato.
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12. ADJUDICACION

12.1. Adjudicacion

El érgano de contratacién dictara resoluciéon adjudicando el contrato en el plazo maximo
de un mes a contar desde la apertura publica de la oferta cuantificable mediante
férmulas. Dicha resolucién sera motivada y contendra al menos las razones por las que
se han rechazado las ofertas, las caracteristicas y ventajas de la oferta seleccionada.

La adjudicaciéon por parte del érgano de contratacion se acomodara a la propuesta
formulada por la Mesa de Contratacion, salvo en los casos en que se haya efectuado
con infraccion del ordenamiento juridico en los que, previo informe vinculante de la
Junta de Contrataciéon Publica de Navarra a este respecto, la licitacion quedara sin
efecto salvo en los casos en que la infraccidon afecte exclusivamente a la persona a cuyo
favor se hace la propuesta, en los que la adjudicacion se hara a favor de la siguiente
persona en el orden de valoracion de las ofertas que no se encuentre afectado por la
infraccion.

12.2. Perfeccion del contrato

La perfeccion del contrato tendra lugar con la adjudicacién del contrato. La eficacia del
acto de adjudicacion quedard suspendida durante el plazo de 10 dias naturales
contados desde la fecha de remisién de la notificacidon de la adjudicacion. El acto de
adjudicacién quedara suspendido por la mera interposicion de una reclamacién en
materia de contratacidon publica hasta el momento en que se resuelva dicha
reclamacion.

12.3. Declaracion de desierto

De conformidad con lo establecido en el articulo 101.5 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de
abril, de Contratos Publicos, el érgano de contratacién podra, de forma motivada,
declarar desierto el procedimiento de adjudicacion.

12.4. Notificacion y publicidad de la adjudicacion

La adjudicacioén, una vez acordada, sera notificada a las participantes en la licitacion y
se publicara en el Portal de Contratacion de Navarra de conformidad con lo establecido
en el articulo 102 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos.

13. GARANTIA DEFINITIVA

De conformidad con lo previsto en el articulo 70.2 LFCP 2018, el adjudicatario del
contrato debera llevar a cabo la constitucion de garantia definitiva con caracter previo a
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la formalizaciéon del contrato, cuyo importe economico sera del 4% del importe de
adjudicacion (IVA excluido).

La garantia quedara afecta al cumplimiento de las obligaciones del contratista hasta la
finalizacion del plazo de garantia y, en particular, al pago de las penalidades por demora
y a la reparacion de los posibles dafios y perjuicios ocasionados por el contratista
durante la ejecucién del contrato.

Asimismo, dicha garantia podra ser objeto de incautacion en los casos de resolucion del
contrato por incumplimiento culpable del contratista, en la cuantia necesaria para cubrir
los dafios y perjuicios que se hayan acreditado.

La garantia se podra constituir de cualquiera de las siguientes formas (art. 70.3 LCFP
2018):

a) En metalico

b) Mediante aval a primer requerimiento prestado por alguno de los Bancos, Cajas de
Ahorros, Cooperativas de Crédito y Sociedades de Garantia Reciproca autorizado
para operar en Espaia

c) Por contrato de seguro de caucion celebrado con una entidad aseguradora
autorizada para operar en el ramo de caucion

En caso de que la fianza se constituya mediante aval, éste sera con responsabilidad
solidaria, con renuncia expresa al beneficio de orden, division y excusion y pagadero al
primer requerimiento del Organismo Auténomo de Marcilla.

Los avales y los certificados de seguro de caucion que se constituyan como garantia
para el cumplimiento de las obligaciones deberan ser autorizados por apoderados de la
entidad avalista o aseguradora que tengan poder suficiente para obligarla, debiendo ser
estos poderes bastanteados con caracter previo por la Asesoria Juridica del Organismo
Auténomo de Marcilla.

El aval o cualquiera de las otras formas de garantia sera de duracion indefinida,
permaneciendo vigente hasta que el Organismo Auténomo de Marcilla resuelva
expresamente declarar la extincién de la obligacién garantizada y la cancelacion y/o
devolucion.

La garantia sera devuelta una vez finalizado el periodo de garantia del contrato, siempre
que hubiera transcurrido el mismo sin objeciones por parte de la Administracion.

14. FORMALIZACION DEL CONTRATO

El contrato se formalizar4 en documentacion administrativa, en el plazo maximo de 15
dias naturales contados desde la finalizacion del plazo de suspension de la
adjudicacion.

Con caracter previo, el adjudicatario, debera entregar los siguientes documentos en el
plazo maximo de quince dias naturales desde la notificacion de la adjudicacion:
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a) Justificante de haber consignado a favor del Organismo Autonomo Residencia San
Bartolomé, la garantia definitiva del 4 % del importe de la licitacion (IVA excluido)
para el cumplimiento de las obligaciones derivadas del contrato.

b) Pdliza de seguro y documentacién acreditativa del pago de la prima del seguro
que cubre los riesgos derivados de la actividad objeto del contrato, con los
importes sefalados en la clausula 20.

c) En el caso de unién temporal de empresas, las escrituras de constitucion de la
misma cuya duracién sera coincidente con la del contrato hasta su extincion y CIF
de dicha unién.

Si el contrato no se formalizase en plazo por causas imputables al contratista, el érgano
de contratacion podra optar por resolver el contrato, previa audiencia del interesado, con
incautacion de las garantias constituidas para la licitacion o con abono por parte de éste
de una penalidad equivalente al 5 por 100 del valor estimado del contrato e
indemnizacion complementaria de danos y perjuicios en todo lo que exceda dicho
porcentaje, o bien conceder un nuevo plazo improrrogable con aplicacién del régimen
de penalidades previsto en los pliegos reguladores de la contratacion, para la demora
en la ejecucion del contrato.

Al contrato se unira como anexo un ejemplar del presente pliego junto con sus
correspondientes anexos, que seran firmados en prueba de conformidad por el
adjudicatario.

15. EJECUCION DEL CONTRATO

15.1. Disposiciones generales

Los trabajos se iniciaran conforme a lo previsto en la condicién 42 de este pliego.

Durante la ejecucion del contrato la adjudicataria debera prestar el servicio con la
continuidad que se establece en el pliego de prescripciones técnicas.

El contrato se ejecutara con estricta sujecion a los presentes pliegos de clausulas
administrativas y prescripciones técnicas que sirven de base al contrato, conforme a las
instrucciones que por escrito sean dadas por el personal encargado, sometiéndose el
contratista a las facultades de interpretacion, modificacién y resolucion del contrato que
la legislacion vigente confiere a la entidad contratante. El incumplimiento de las érdenes
que, en su caso, sean dictadas implicara la imposicién de las penalidades establecidas
en el presente pliego.

El contratista no podra sustituir al personal adscrito a la realizacion de los trabajos ni a
los subcontratistas, sin la expresa autorizacion del responsable del contrato.

El adjudicatario debera contar con los materiales y maquinaria necesarios para la
realizacién del objeto de contratacion.

El contratista esta obligado a guardar sigilo respecto de los datos y antecedentes que,
no siendo publicos o notorios, estén relacionados con el objeto del contrato, de los que
tenga conocimiento con ocasion del mismo.
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15.2. Responsable del contrato

El responsable del contrato sera el 6rgano de contrataciéon. A éste le correspondera
supervisar su ejecucion y adoptar las decisiones y dictar las instrucciones necesarias
con el fin de asegurar la correcta ejecucion de la prestacién pactada.

El Responsable y sus colaboradores, acompafiados por el delegado del contratista,
tendran libre acceso a los lugares donde se realice el servicio. El contratista, sin coste
adicional alguno, facilitara al Centro Residencial, segun determine el Director, asistencia
profesional en las reuniones explicativas o de informacion, que ésta estime necesarias
para el aprovechamiento de la prestacién contratada.

16. RIESGO Y VENTURA

La ejecucion del contrato se realizara a riesgo y ventura del adjudicatario segun lo
dispuesto en el articulo 104 LFCP 2018 y seran por cuenta de éste las pérdidas, averias
0 perjuicios que experimente durante la ejecucién del contrato sin perjuicio de su
aseguramiento por el interesado.

17. RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA

El contratista sera responsable de la calidad técnica de los trabajos que desarrolle y de
las prestaciones de suministros y servicios realizados, asi como de las consecuencias
que se deduzcan para la Administracion o para terceros de las omisiones, errores,
métodos o conclusiones incorrectas en la ejecuciéon del contrato, de conformidad con lo
dispuesto en el articulo 149 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril de Contratos
Publicos, sin perjuicio de lo indicado en el segundo inciso de dicho articulo apartado.

El contratista sera responsable durante la ejecuciéon del contrato de todos los dafnos y
perjuicios directos e indirectos, que se puedan ocasionar a cualquier persona, propiedad
0 servicio publico o privado.

La adjudicataria responderd ademas de los deterioros que puedan surgir en el
mobiliario, materiales e instalaciones causadas por el personal a su servicio, ya sea por
negligencia o dolo, reparandolo a su costa o satisfaciendo la indemnizacion procedente.

Si durante la ejecucién del contrato se produjeran circunstancias que impidan mantener
las condiciones normales del contrato (huelga de personal, no sustitucion de bajas o
vacaciones o cualquier otra que produzca perturbaciones en la adecuada prestacion del
contrato con repercusiones en el interés publico, el 6rgano de contratacién, con
independencia de otras medidas previstas en los pliegos reguladores, tiene la facultad,
previo aviso al adjudicatario, de subsanar tales carencias de la forma que considere
mas oportuna.

Cuando el contratista o personas de él dependientes incurran en actos u omisiones que
comprometan o perturben la buena marcha del contrato, el 6rgano de contratacion
podra exigir la adopcion de medidas concretas para conseguir o restablecer el buen
orden en la ejecucion de lo pactado.
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El incumplimiento de los compromisos de adscripcion de los medios personales o
materiales a la ejecucion del contrato podra ser causa de resolucion, o dara lugar, en su
caso, a la imposicién de las penalidades sefaladas en el presente pliego.

18. DERECHOS Y OBLIGACIONES EN GENERAL,
OBLIGACIONES SOCIALES Y LABORALES DEL
CONTRATISTA EN PARTICULAR Y SUBROGACION DEL
PERSONAL TRABAJADOR

18.1. Obligaciones del adjudicatario

Seran obligaciones del adjudicatario, ademas de las de caracter general previstas en la
normativa aplicable, especificamente las que se determinan a continuacion:

a) Realizar los trabajos en el tiempo y lugar fijados en el contrato y de conformidad
con las prescripciones técnicas y clausulas administrativas y de acuerdo con las
instrucciones que para su interpretacion diere al contratista la Administracion.

b) Pagar todos los gastos que se originen como consecuencia de la licitacion y
adjudicacion del contrato, entre otros, a titulo enunciativo, los causados por la
constitucion de fianzas y, en su caso, formalizacién del contrato en escritura publica
con sus copias.

¢) Cumplir cuantas disposiciones se hallen vigentes en materia de legislacién laboral,
Seguridad Social, convenios colectivos, Seguridad y Salud, asi como en materia
tributaria, quedando el Organismo Auténomo liberado de cualquier responsabilidad
que pudiera derivarse del incumplimiento de aquéllas.

d) Responsabilizarse de la calidad alimentaria de los productos suministrados y de
las prestaciones y servicios realizados, asi como de las consecuencias que se
deduzcan para la Administracién o para terceros de las acciones, omisiones, errores,
métodos inadecuados o conclusiones incorrectas en la ejecucion del contrato.

e) Indemnizar todos los dafnos que se causen al Organismo Autdbnomo y a terceros
como consecuencia de los suministros y trabajos, asi como los producidos en
cumplimiento de sus obligaciones.

f) Asumir las posibles ampliaciones o reducciones del contenido de contratacién en
los términos previstos en la normativa vigente, por necesidades del servicio o del
interés municipal de quien depende el Centro.

g) La adjudicataria debera comunicar al Director del Centro Residencial cuantas
anomalias encuentre en el desarrollo de sus trabajos, asi como sugerencias en
orden a la mejor racionalizacion y eficacia de los mismos, e igualmente debera
facilitar a los servicios técnicos municipales cuanta informacion le sea requerida a
efectos del control, estadistica o conocimiento de las operaciones en curso o a
realizar, tanto en el aspecto técnico como econémico.
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h) La adjudicataria no podra prescindir de ninguno de los elementos materiales,
humanos ni técnicos que figuran en su oferta, sin autorizacién expresa del
Organismo Autonomo.

i) Facilitar a la Junta y/ o al Director cuanta informacion relacionada con la ejecucion
objeto del contrato se le solicite en cualquier momento y dentro del plazo que al
efecto se le conceda.

J) Con relacion al control de los productos y suministros, el contratista sera
responsable de las deficiencias en el mismo.

k) Con relacion a los accidentes o dafnos causados por las instalaciones o por la
realizacién de los trabajos:

- El contratista sera responsable durante la ejecucion del contrato de todos los
dafios y perjuicios directos e indirectos, que se puedan ocasionar a cualquier
persona, propiedad o servicio publico o privado, con ocasiébn o como
consecuencia de los actos, omisiones o negligencias del personal a su cargo, o de
una deficiente organizacion. La Administracion respondera unica y exclusivamente
de los dafios y perjuicios derivados de una orden inmediata y directa de la misma.

- El contratista debera tener suscritos, a su cargo, los seguros obligatorios. Asi
mismo, el adjudicatario debera contratar una poliza de responsabilidad civil que
cubra los danos y perjuicios causados a terceros durante el desarrollo y ejecucién
del objeto de este contrato, con las coberturas minimas de explotacion, patronal y
locativa y con una suma asegurada minima para todas ellas de 600.000 euros por
siniestro y anualidad de seguro, pudiéndose contratar un sublimite por victima,
exclusivamente en responsabilidad civil patronal de al menos 150.000 euros. En el
supuesto de que se contrate una franquicia, esta no podra ser superior a 300
euros, no sera de aplicacion para danos personales ni eximira al adjudicatario de
responsabilidad frente al tercero perjudicado. El adjudicatario debera justificar la
contratacion de dicha poliza presentando copia de las condiciones generales y
particulares de la misma y del justificante de pago de la prima de manera previa a
la formalizacién del contrato.

El adjudicatario debera remitir anualmente al 6rgano de contratacion la
documentacién acreditativa de las sucesivas prérrogas de las pélizas de seguros
citadas, asi como la justificacion del pago de la prima correspondiente.

[) Cuantos dafios y perjuicios tengan lugar deberan ser integramente repuestos y
compensados.

18.2. Derechos del adjudicatario

Como derechos reciprocos a las obligaciones sefialadas corresponden al adjudicatario,
ademas de los derechos reconocidos en la hormativa aplicable, los siguientes:

a) Percibir la retribucion correspondiente a los productos suministrados y a la
prestacion de los servicios efectivamente ejecutados, en los plazos previstos en el
presente Pliego, salvo los descuentos que resulten por las sanciones o dafios que
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pudieran existir y por la ejecucion o realizacion defectuosa o incompleta de
prestaciones.

b) Al abono de los intereses de demora en el pago de las prestaciones en la forma
legalmente prevista.

¢) Proponer a la Junta y/o al Director del Centro cuantas modificaciones estime
conducentes para una mejor prestacion de los suministros y servicios contratados.

d) Obtener el amparo de la Administracién para la correcta prestacion de los
suministros y servicios, cuando legalmente sea posible.

e) Cualesquiera otros que tuviera reconocidos en el ordenamiento juridico o vinieren
determinados en el pliego de clausulas administrativas.

18.3. Obligaciones de caracter laboral y social del
contratista

En materia de obligaciones de caracter laboral y social del contratista, de conformidad
con lo previsto en el articulo 66 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos
Publicos, se advierte expresamente de las siguientes obligaciones:

a) El contrato se halla sujeto al cumplimiento de las disposiciones legales,
reglamentarias y convencionales vigentes en materia de fiscalidad, de Seguridad
Social, proteccion del medio ambiente, proteccion del empleo, igualdad de género,
de acoso por razdon de sexo o acoso sexual, condiciones de trabajo, prevencion de
riesgos laborales y demas disposiciones en materia laboral, insercién socio laboral
de las personas con discapacidad, y a la obligacion de contratar a un nidmero o
porcentaje especifico de personas con discapacidad y, en particular, a las
condiciones establecidas por el ultimo convenio colectivo sectorial del ambito mas
inferior existente de aplicacion en el sector en el que se encuadre la actividad a
contratar.

b) La oferta econdmica debera ser adecuada para que el adjudicatario haga frente al
coste derivado de la aplicacion, como minimo, del convenio sectorial que
corresponda, sin que en ningun caso los precios/hora de los salarios contemplados
puedan ser inferiores a los precios/hora, mas las mejoras precio/hora del convenio
mas los costes de Seguridad Social.

C) Todo el personal trabajador por cuenta del adjudicatario debera estar amparado
por el correspondiente contrato de trabajo. Dicho personal no adquirira relacion
laboral alguna con el Organismo Autébnomo de Marcilla, por entenderse que el mismo
depende unica y exclusivamente del adjudicatario, el cual tendra todos los derechos
y obligaciones inherentes a su calidad de empresario respecto al citado personal de
conformidad con la legislacion laboral, sin que en ningun caso sea responsable el
Organismo Autonomo de Marcilla de las obligaciones nacidas entre la empresa
adjudicataria y sus empleados, quedando expresamente descartada cualquier tipo de
subrogacion del personal por parte del Organismo Auténomo, tanto en el caso de no
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concesion de alguna de las posibles prérrogas previstas en el contrato, como en el
momento de su extincion.

d) El adjudicatario ha de dar de alta en la Seguridad Social a todo el personal que
preste sus servicios en la actividad y suscribir el documento de asociacién con la
mutualidad laboral correspondiente que cubra los riesgos de accidentes de trabajo
con exacto cumplimiento de cuanto establece o establezca en el futuro la legislacion
sobre la materia. Asimismo sera responsable del cumplimiento de lo previsto en la
legislacién vigente en materia de Seguridad y Salud en el trabajo.

f) El Organismo Autonomo de Marcilla podra requerir al adjudicatario para que
entregue el libro de matricula del personal de su empresa destinado a desarrollar los
trabajos contratados, asi como copia de los partes de alta, baja o alteraciones de la
Seguridad Social, y de las liquidaciones de las cuotas efectuadas a la Seguridad
Social, modelos TC1 y TC2, o las que en el futuro puedan sustituir a los citados
documentos.

El incumplimiento de estas obligaciones por parte del contratista, o la infraccion de las
disposiciones sobre seguridad por parte del personal técnico por él designado, tendra
los efectos que se determinan en el articulo 146 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abiril,
de Contratos Publicos con la calificacion de MUY GRAVE, y por lo tanto sancionable
con arreglo a lo dispuesto en la Clausula 30, y no implicaran responsabilidad, ni
repercusion alguna para la Administracion contratante.

19. CONDICIONES ESPECIALES DE EJECUCION DE
CARACTER SOCIAL

En aplicacion de lo establecido en los articulos 66 y 106 de la LFCP se establecen las
siguientes condiciones especiales de ejecucion de caracter social:

19.1. Igualdad entre mujeres y hombres

En esta materia deberan guardarse las siguientes condiciones:

- Es condicion especial de ejecucion, como adopcion de medidas para la conciliacion
corresponsable de la vida personal y laboral, que la empresa adjudicataria realice
durante la ejecucién del contrato, como minimo una accion al afio de sensibilizacién
y formacion, de duracién minima de 4 horas, con la plantilla adscrita a su ejecucion,
acerca de los derechos en materia de igualdad y conciliacion recogidos en la
normativa vigente y en el convenio de empresa o convenio colectivo del sector
correspondiente.

- En toda la documentacion, publicidad, imagen o material que se genere con motivo
de la ejecucién del contrato, la empresa o entidad adjudicataria debera emplear un
uso no sexista del lenguaje, evitar cualquier imagen discriminatoria de las mujeres o
estereotipos sexistas y fomentar una imagen con valores de igualdad, presencia
equilibrada, diversidad, corresponsabilidad y pluralidad de roles e identidades de
género.
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- Si la empresa contratista cuenta con mas de 250 personas trabajadoras debera
acreditar el disefio y aplicacion efectiva del Plan de Igualdad previsto en la Ley
Organica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres.

19.2. Discapacidad

Si la empresa contratista cuenta con 50 o0 mas personas trabajadoras en el total de su
plantilla, debera acreditar que esta compuesta al menos por un 2% de personas con
discapacidad igual o superior al 33%.

El responsable del contrato verificara el cumplimiento de dichos requerimientos,
exigiendo la documentacién que precise a tal efecto.

El incumplimiento de estas Condiciones Especiales de Ejecucién tendra los efectos que
se determinan en el articulo 146 de la de la Ley Foral 2/2018, de 13 de junio, de
Contratos Publicos, con la calificaciéon de MUY GRAVE, y por lo tanto sancionable con
arreglo a lo dispuesto en la Clausula 30.

20. CONDICIONES ESPECIALES DE EJECUCION DE
CARACTER MEDIOAMBIENTAL

En aplicacién de lo establecido en los articulos 66 y 106 de la LFCP se establece la
siguiente condicion especial de ejecucion de caracter medioambiental:

Reduccion del impacto medioambiental en el Tratamiento de Residuos: El Contratista
viene obligado a realizar una separacion selectiva estricta de los envases, embalajes y
desechos de cualesquiera productos utilizados para la prestacion de los suministros y
del servicio para su posterior recogida y reciclado conforme a las normas municipales y
de la Mancomunidad de Residuos de la Ribera Alta, relativas a la recogida, reciclado y
tratamiento de residuos soélidos urbanos. La adjudicataria, vendra asimismo obligada a
utilizar bolsas de basura compuestas por material biodegradable o reciclado o por
cualquier otro que suponga una ventaja de caracter medioambiental.

A los efectos de la verificacion del cumplimiento de esta condicion especial de ejecucion
el Organismo Autonomo podra en cualquier momento recabar las facturas y otros
documentos probatorios de las diferentes caracteristicas de los productos utilizados y
suministrados (etiquetas o en su caso, acreditacion de la existencia de un sistema de
gestion que resulte equivalente en términos de exigencia).

El incumplimiento de estas Condiciones Especiales de Ejecucién tendra los efectos que
se determinan en el articulo 146 de la de la Ley Foral 2/2018, de 13 de junio, de
Contratos Publicos, con la calificacion de MUY GRAVE, y por lo tanto sancionable con
arreglo a lo dispuesto en la Clausula 30.
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21. ABONO DEL PRECIO DEL CONTRATO

El contratista tendra derecho al abono con arreglo al precio convenido, con sujecion al
contrato suscrito y a las 6rdenes dadas por el érgano de contratacion.

El importe anual del servicio se dividira en doce mensualidades idénticas, incluyendo
suministros y asesoramiento, si bien el abono del suministro se realizara mensualmente
mediante transferencia bancaria a la cuenta del adjudicatario, tras la presentacion de la
factura detallada por los productos efectivamente suministrados en dicho mes a la que
se anadira, el prorrateo de los servicios de asesoramiento adjudicados.

El Organismo Auténomo, previa conformidad del Director del centro, abonara los precios
indicados en el plazo maximo de 30 dias naturales desde la entrada en el registro de la
correspondiente factura, conforme a lo previsto en el articulo 155 de la Ley Foral
2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos y una vez conformada por los servicios
técnicos municipales. A tal efecto, la adjudicataria debera presentar en la Residencia
dentro de los cinco primeros dias del mes siguiente, la factura o facturas en las que
debera figurar el importe por la prestacion del suministro y servicio.

La administracion del Centro sélo admitird para su tramitacion, en su relacion con
terceros, la presentacion de facturas en formato electrénico, a través del Registro
Electrénico del Organismo Auténomo de Marcilla. El formato electronico obligatorio en
que los terceros deberan emitir sus facturas, asi como el correspondiente procedimiento
y requisitos, sera el que en cada momento se indique en la sede electrénica del
Organismo Autéonomo de Marcilla, atendiendo a la normativa que sea de aplicacion en
dicha materia.

A tal efecto, la sede electronica facilitara informacién adecuada tanto del formato
electrénico vigente en cada momento, como de los enlaces y/o programas adecuados,
€n su caso, para la correcta confeccion de las facturas en formato electrénico.

22. REVISION DE PRECIOS

Dadas las caracteristicas del contrato no procedera revision de precios.

23. CESION Y SUBCONTRATACION

La cesion del contrato y el subcontrato sélo seran admisibles en los casos y con los
requisitos previstos en los articulos 107 y 108 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de
Contratos Publicos.

24. MODIFICACIONES DEL CONTRATO

En materia de modificaciones contractuales, se estara a lo dispuesto en los articulos
114,115, 143 y 144 LFCP.
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25. GASTOS POR CUENTA DEL ADJUDICATARIO

Seran gastos a satisfacer por el adjudicatario, y se entenderan incluidos en cualquier
caso en su oferta, entre otros, los siguientes:

o Los que se requieran para la obtencién de autorizaciones, licencias y recogida de
documentos o cualquier otra informacion de organismos o particulares.

o Los impuestos, derechos, tasas, compensaciones y demas gravamenes y
exacciones que resulten de aplicacion segun las disposiciones vigentes con
ocasion o como consecuencia del contrato o de su ejecucion.

o Los gastos a que hubiera lugar para la realizacion del contrato: financieros,
benéficos, seguros, transportes, desplazamientos, honorarios, material de
limpieza, etc.

o En general, todos los necesarios para la debida ejecucion del contrato.

26. RESOLUCION DEL CONTRATO

Se sefialan como causas de resolucion del contrato las previstas en los articulos 160 y
215 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos.

Ademas, seran causas de resolucién del contrato, las sefaladas en este pliego y las
derivadas del incumplimiento de las obligaciones adquiridas mediante la aceptacién del
presente pliego.

No obstante, debido a las razones de interés publico que justifican el presente contrato
la adjudicataria vendra obligada a continuar en la prestacién en las mismas condiciones
establecidas en el mismo, por el tiempo restante hasta que se produzca la nueva
adjudicacion y como maximo durante seis meses, si asi lo acuerda la Junta del
Organismo Autbnomo

El procedimiento para su declaracion y efectos se ajustara a lo dispuesto en dicha la
LFCP 2018.

Cuando las penalidades a que se refiere la Clausula 30 alcancen acumulativamente el
20 por 100 del importe del contrato, procedera la resolucion del contrato de conformidad
con lo previsto en el articulo 160 LFCP.

Si el contrato se resuelve por incumplimiento culpable del contratista, éste debera
indemnizar a la Administracion contratante los dafos y perjuicios ocasionados. A estos
efectos sera incautada la garantia depositada para el cumplimiento de las obligaciones
en la cuantia necesaria para cubrir los dafios y perjuicios que se hayan acreditado. Si la
garantia resultase insuficiente, la Administracion podra resarcirse a través de los
mecanismos establecidos para los ingresos de Derecho Publico, por via administrativa.

La resolucién del contrato dara derecho al contratista, en todo caso, a percibir el precio
de los trabajos que efectivamente se hubiesen realizado con arreglo al contrato y que
hubiesen sido recibidos por la Administracion.

31



27. RECEPCION Y PLAZO DE GARANTIA

El contrato se entendera cumplido por el contratista cuando éste haya realizado a
satisfaccion de la Administracién la totalidad de su objeto, de acuerdo con lo pactado en
el contrato.

De acuerdo con el articulo 158 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos
Publicos, se establece un plazo de garantia de 1 afio, transcurrido el cual sin objeciones
por parte de la Administracion, quedara extinguida la responsabilidad del contratista.

Sin perjuicio del control de la garantia en cuanto a los suministros y servicios ordinarios,
asi como de los accesorios o extraordinarios de obligado cumplimiento, a lo largo de
toda la vigencia del contrato, la fecha de referencia para el computo de plazo de
garantia una vez finalizado el mismo y todas sus posibles prorrogas, sera la de la
formalizacion del nuevo contrato que corresponda tras la nueva adjudicacion verificada.

En cualquier caso, para la constatacion del cumplimiento, la Administracion realizara un
acto formal y positivo de recepcion o conformidad dentro de los 15 dias naturales
siguientes a la finalizacion del contrato.

28. PENALIDADES POR INCUMPLIMIENTOS

28.1. Aplicacion de penalidades

Conforme a lo previsto en el articulo 146 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, si el
contratista no cumple con algunas de las condiciones y requisitos sefialados en el
presente Pliego o en la Ley Foral de Contratos Publicos, o las condiciones incluidas en
su oferta, La Junta, previa motivacién, documentacion del incumplimiento y una vez
ofrecida audiencia del interesado durante un plazo minimo de 10 dias naturales, podra
imponer las penalizaciones que se sefalan en los apartados siguientes, de acuerdo con
las diferentes causas que los hayan motivado.

Independientemente de la tipificacién o no de la conducta como infraccion contractual, el
Organismo Auténomo de Marcilla descontara del abono a la empresa de las cantidades
que en concepto de pago total o parcial deban abonarse al contratista, el importe
correspondiente a las prestaciones no satisfechas exigiendo, si se producen dafos o
perjuicios, la correspondiente indemnizacion.

28.2. Faltas penalizables

A efectos contractuales se considerara falta sancionable toda acciéon u omisién del
contratista que suponga un quebranto de las exigencias especificadas en el Pliego o en
la Ley Foral de Contratos Publicos.

Asi mismo seran faltas sancionables las anomalias que se detecten en la prestacion del
suministro y servicio o la no prestacion del suministro y servicio objeto de este pliego,
por parte del contratista, bien sea parcial o totalmente.
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Con el fin de determinar la existencia o no de infraccién, habrd de valorarse la
importancia de la prestacion no satisfecha, la concurrencia o no de negligencia, la
reincidencia o reiteracion de la omisién de prestaciones, la importancia de la incidencia
en relacién al conjunto del contrato, etc. Por lo que a la hora de aplicar dichas
penalizaciones, se tendra en cuenta la calidad de los suministros y prestaciones
ejecutadas en su globalidad, debiendo ser proporcionales al tipo de incumplimiento
causante de la penalizacién en el conjunto del contrato. S6lo cuando de tal valoracién
resulte equitativa y proporcionalmente la existencia de una infraccion, se iniciara el
procedimiento de imposicién de penalidades. La citada valoracion debera efectuarse
atendiendo a los criterios expuestos de equidad y proporcionalidad.

Toda falta cometida por el contratista, se clasificara atendiendo a su trascendencia,
proporcionalidad e intencionalidad en: leve, grave o muy grave, de acuerdo con los
siguientes criterios:

Falta leve: Se consideraran faltas leves, aquellas que afectando desfavorablemente al
funcionamiento y eficiencia del contrato, no sean debidas a actuacion realizada
maliciosamente, ni lleven unido peligros a personas, animales o cosas, ni reduzca la
vida econdémica de los trabajos realizados, ni causen molestias a los usuarios de las
instalaciones. Entre otras seran las siguientes:

1. El retraso o suspension en el suministro de productos no superior a una hora,
negligencia o descuido en el cumplimiento de las obligaciones de asesoramiento
dietético

2. En general, la falta de puntualidad o el incumplimiento de sus deberes por
negligencia o descuido excusable.

3. Originar molestias innecesarias al centro residencial

4. Infracciones de aspectos contenidos en el pliego que por razones de negligencia,
infraccion de decoro del personal, ligera incorreccion con los usuarios, e infraccion
de calidad en el suministro o la prestacién, no supongan sin embargo, acciones
reiteradas.

5. El incumplimiento de cualquier obligacion de las establecidas en este pliego o en
su correspondiente de prescripciones técnicas que no esté calificado con mayor
gravedad en este pliego.

Falta grave: Son clasificadas como faltas graves aquellas que, como consecuencia de
realizacion deficiente de las inspecciones o de los distintos trabajos exigidos o de las
prestaciones y exigencias contractuales, puedan influir negativamente en la vida
econdmica de los trabajos realizados o causar molestias y peligros a los usuarios o
causen un grave perjuicio al control o a la inspeccién de técnicos encargados a tal
efecto por la direccion de los trabajos contratados. Entre otras seran las siguientes:

1. El retraso o suspension en el suministro de productos igual o superior a un dia e
inferior a tres dias, las faltas repetidas de puntualidad, la negligencia o descuido
continuado.

2. En general, el incumplimiento grave de los deberes y obligaciones y la comision
de tres faltas leves en el transcurso de seis meses.
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5
6.
7.
8
9

No guardar la debida discrecion respecto de los asuntos que se conozcan en
razon del contrato prestado.

No reparar los dafos producidos en los bienes del centro o de los usuarios como
consecuencia del uso de productos inadecuados.

Incumplimiento reiterado en la calidad de los productos y del servicio.

Faltas repetidas de puntualidad, la negligencia o descuido continuado.

Suministro de productos distintos de los acordados sin autorizacion.

Utilizacion de elementos materiales o personales sin autorizacion.

. Ocultamiento o falseamiento de informacion que sobre controles y partes de trabajo

esté obligado el adjudicatario a facilitar al Organismo Autbnomo

10. No remisién al Director de los justificantes de pago de los TC1 y TC2 de los
trabajadores.

11 El incumplimiento por parte del adjudicatario del programa de supervision y
seguimiento de las tareas del contrato.

12. No realizacion de las prestaciones del servicio o realizacion muy defectuosa de

las mismas.

13. Reiteracioén o reincidencia de tres incumplimientos leves cometidas en seis meses
14. Realizacién de las prestaciones, suministro y servicios, de forma defectuosa, con

repercusion para la salubridad e higiene publica.

15. La inobservancia de las medidas de seguridad y salud en los trabajos.
16. La no prestacion de alguno de los suministros o servicios contratados.
17. La falta o ausencia de recursos humanos o materiales.
18. La colocacién de publicidad no autorizada o permitida.

Falta muy grave: Son clasificadas como faltas muy graves aquellas actuaciones que
revistan una infraccion de condiciones de especial relevancia u obedezcan a una
actuacion maliciosa del contratista.

Entre otras las siguientes:

1.

Se impondran al contratista penalidades por incumplir los criterios de
adjudicacion o cuando se incumplan alguno o algunos de los compromisos
asumidos en su oferta.

Suministro de productos en condiciones de caducidad o defectuosos, e
irregularidad en el contrato de trabajo, en la retribucion, o en la jornada de
cotizacion de las personas trabajadoras.

El fraude econdmico al Organismo Autbnomo mediante certificaciones o facturas
no acordes con la realidad, o a través de cualquier medio, sin que sea necesaria
la existencia de dolo.

El retraso o suspension en la prestacion del contrato igual o superior a tres dias
o el abandono del contrato.

La notoria falta de eficacia, la prestacion incorrecta y defectuosa del contrato,
tanto en su calidad como en la cantidad.

La negativa infundada a realizar las prestaciones propias del contrato o las
tareas ordenadas por escrito por los técnicos del 6rgano de contratacion,
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siempre que ésta sea una actitud directamente imputable al adjudicatario o a sus
directivos responsables o empleados.

7. No disponer de los medios personales y materiales suficientes para el
cumplimiento del plazo de ejecucién ofertado o del objeto del contrato, asi como
de los requeridos por el responsable del contrato.

8. Norealizacién de prestaciones basicas solicitadas por el Organismo Auténomo.

9. El abandono del contrato.

10. La falsedad en los informes.

11. Ocultamiento, falsificacion de los servicios, o falseamiento de informacién que
resulte vital para los intereses del Organismo Auténomo.

12. Ceder los derechos y obligaciones dimanantes del contrato sin autorizacion del
Organismo Autdonomo de Marcilla.

13. Lainobservancia de la obligacion de secreto profesional.

14. La acumulacién o reiteracion de tres faltas graves cometidas en el transcurso de
un afo.

15. Cualquier conducta constitutiva de delito, especialmente, en suministro de
productos, coacciones y robo en las instalaciones.

16. Incumplimientos que se produzcan por negligencia grave y mala fe.

17. Ofensas verbales o fisicas, o el trato vejatorio grave al usuario.

18. La reiteracion de cualquier incumplimiento grave.

19. No efectuar la recogida diferenciada de los residuos y su depésito en el
contenedor correspondiente de la Mancomunidad.

20. Incumplimiento de las condiciones especiales de ejecucién en materia social y
en materia medioambiental establecidas en las clausulas 20.3, 21 y 22 de este
Pliego.

21. El incumplimiento de los demas requisitos y condiciones sefialados como muy
grave en las presentes clausulas administrativas.

28.3. Cuantia de las penalidades

Las penalidades por incumplimiento leve seran sancionadas con una pena pecuniaria
de hasta el 1% del importe de adjudicacion, los graves desde el 1% al 5% del importe
de adjudicacion, y los incumplimientos muy graves desde el 5% al 10% del importe de
adjudicacion.

El limite maximo de la cuantia total de las penalidades que pueden imponerse a un
contratista no podra exceder del 20% del importe de adjudicacién. Cuando las
penalidades por incumplimiento excedan del 10% del importe de adjudicacion procedera
iniciar el procedimiento para declarar la prohibicion de contratar.

La imposicion de estas penalidades no excluye la eventual indemnizacion al Organismo
Auténomo como consecuencia de los danos y perjuicios ocasionados como resultado de
los incumplimientos culpables del contratista, asi como la obligacién del adjudicatario de
subsanar la deficiencia en la prestacion del servicio.
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28.4. Penalidades que implican laresoluciéon del contrato

Sin perijuicio de la tipificacion de las infracciones del apartado 30.2 y conforme al articulo
160 LFCP, el contrato se resolvera en los siguientes casos:

a) Cuando las penalidades, aislada o conjuntamente, alcancen el 20% del importe de
adjudicacion del contrato.

b) Cuando se incumplan las condiciones especiales de ejecucion del contrato,
reguladas en el articulo 66 LFCP.

¢) Cuando durante la ejecucion del contrato, el contratista incumpliese con su deber
de abonar el salario a los trabajadores adscritos al presente servicio o efectuara
incumplimientos graves de las condiciones establecidas en los convenios colectivos
en vigor.

d) El incumplimiento de las restantes obligaciones contractuales esenciales.

e) El mantenimiento prolongado de conflictos laborales o el ejercicio mantenido del
derecho de huelga por los trabajadores o trabajadoras que prestan el contrato, y que
impidiese la correcta ejecucion contractual.

29, REGIMEN JURIDICO Y PRERROGATIVAS

Este contrato tiene naturaleza administrativa, rigiéndose por el presente Pliego y en lo
no previsto en éste sera de aplicacion la Ley Foral de Contratos Publicos, Ley Foral
6/1990, de 2 de julio, de la Administracion Local de Navarra, y demas normativa
aplicable.

El presente Pliego regulador de las condiciones administrativas, econdmicas vy
prescripciones técnicas, sus Anexos y demas documentos que los acompafan,
revestiran caracter contractual. En caso de discordancia entre el presente Pliego y
cualquiera del resto de documentos contractuales, prevalecera este Pliego. Asimismo,
tendra caracter contractual la oferta técnica y econdmica que resulte adjudicataria del
contrato y en su caso, el documento de formalizacion del contrato.

El desconocimiento de las clausulas del contrato en cualquiera de sus términos, de los
otros documentos contractuales que forman parte y de las instrucciones o de la
normativa que resulten de aplicacion en la ejecucion del servicio pactado, no exime a la
persona adjudicataria de la obligacién de cumplirlas.

El érgano de contratacion ostenta la prerrogativa de interpretar el contrato, resolver las
dudas que ofrezca su cumplimiento, modificarlo por razones de interés publico, acordar
su resolucion y determinar los efectos de ésta; todo ello dentro de los limites y con
sujecion a los requisitos y efectos sefalados en la Ley Foral de Contratos Publicos.

30. PROTECCION DE DATOS.

El Organismo Autonomo es el responsable del tratamiento de los datos de caracter
personal que se recogeran en el proceso de contratacién. Se utilizaran en el ejercicio de
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los deberes publicos del Organismo Autonomo con la finalidad de gestionar el pliego y el
expediente de la contratacidén en caso de ser el adjudicatario.

La base juridica es la realizacion del tratamiento necesario para el cumplimiento de una
obligacion legal aplicable al responsable del tratamiento y la normativa sobre
contratacion publica.

Los datos podran cederse a o6rganos judiciales, Tribunal de Cuentas, Defensor del
Pueblo, Portal de Contratacion y Registro de Contratos Publicos en cumplimiento de la
legislacion vigente.

Los datos se conservaran el tiempo necesario para el cumplimiento de la finalidad
sefalada y se almacenaran mientras el Organismo Autonomo pueda tener
responsabilidades derivadas de su tratamiento. Igualmente deben cumplirse las normas
de conservacion establecidas en la Ley Foral 12/2007, de 4 de abril, de archivos y
documentos.

Los derechos que asisten a las personas interesadas son los siguientes:

» Derecho de acceso: derecho a obtener informacion sobre si sus propios datos estan
siendo objeto de tratamiento, la finalidad del tratamiento que se esté realizando, las
categorias de datos que se trate, los destinatarios o categorias de destinatarios, el
plazo de conservacion y el origen de dichos datos.

» Derecho de rectificacion: derecho a obtener la rectificacion de los datos personales
inexactos o incompletos.

* Derecho de supresion: derecho a obtener la supresion de los datos en los
siguientes supuestos:

- Cuando los datos ya no sean necesarios para la finalidad para la cual fueron
recabados.

- Cuando la persona titular de los mismos retire el consentimiento.
- Cuando la persona interesada se oponga al tratamiento.
- Cuando deban suprimirse en cumplimiento de una obligacion legal.

- Cuando los datos se hayan obtenido en virtud de un servicio de sociedad de la
informacion en base a lo dispuesto en el articulo 8 apartado 1 del Reglamento
Europeo sobre Proteccion de datos.

* Derecho de oposicion: derecho a oponerse a un determinado tratamiento basado
en el consentimiento del interesado.

* Derecho de limitacion: derecho a obtener la limitacion del tratamiento de los datos
cuando se de alguno de los siguientes supuestos:

- Cuando la persona interesada impugne la exactitud de los datos personales,
durante un plazo que permita a la empresa verificar la exactitud de estos.

- Cuando el tratamiento sea ilicito y la persona interesada se oponga a la
supresion de los datos.
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- Cuando la empresa ya no necesite los datos para los fines para los que fueron
recabados, pero la persona interesada los necesite para la formulacion, el
ejercicio o la defensa de reclamaciones.

- Cuando la persona interesada se haya opuesto al tratamiento mientras se
verifica si los motivos legitimos de la empresa prevalecen sobre los del
interesado.

* Derecho a presentar una reclamacion ante la autoridad de control competente.

Las personas interesadas podran ejercitar los derechos indicados, dirigiéndose al
Organismo Auténomo de Marcilla mediante escrito aportando documento que acredite
su identidad.

De la misma forma, las personas interesadas pueden presentar una reclamacion ante la
Agencia Espaiola de Proteccion de Datos mediante escrito dirigiéndose a C/ Jorge
Juan, 6, 28001 (Madrid) o a través de su sede electronica en www.agpd.es.

31. TRANSPARENCIA'Y CONFIDENCIALIDAD

La presentacion de proposiciones presume la aceptacion voluntaria de dar
transparencia institucional a todos los datos derivados del proceso de licitacion,
adjudicacion y ejecucion hasta su finalizacién conforme a lo previsto en el articulo 4 de
la Ley Foral 1/2015, de 22 de Enero, en la Ley 19/2013, de 9 de diciembre, de
transparencia, acceso a la informacion publica y buen gobierno y en Ley Foral 5/2018,
de 17 de mayo, de Transparencia, Acceso a la Informacion Publica y Buen Gobierno.

No se podra divulgar la informacién facilitada por los empresarios que éstos hayan
designado como confidencial. A estos efectos, los licitadores deberan indicar en la
declaracién responsable la relacion de documentacion para los que propongan ese
caracter confidencial. La declaracién de confidencialidad no se podra extender a toda la
propuesta. En caso de que lo haga, el érgano de contratacién, de forma motivada,
determinara aquella documentacién que no afecta a secretos técnicos o comerciales.

El contratista debera respetar el caracter confidencial de aquella informacién a la que
tenga acceso con ocasidon de la ejecucion del contrato. Esta obligacion es
complementaria de los deberes de secreto profesional y subsistira, aunque haya
finalizado el contrato con el responsable del tratamiento de los datos (Organismo
Autonomo de Marcilla), durante un plazo de cinco afios desde el conocimiento de la
informacion.

32. RECURSOS Y JURISDICCION

El presente contrato es de naturaleza administrativa, por lo que cuantas incidencias se
deriven del cumplimiento de las obligaciones y de la interpretacion de estas
disposiciones, seran resueltas en primer término por el érgano de contratacion.

Los acuerdos que dicte el 6rgano de contratacion en el ejercicio de sus prerrogativas de
interpretacion, modificacion y resolucion, seran inmediatamente ejecutivos.
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Contra este pliego y las resoluciones que se dicten en ejecucion del mismo podran
interponerse, potestativamente, los siguientes recursos:

o Recurso de reposicion ante el 6rgano del Organismo Auténomo de Marcilla autor
del acto administrativo, en el plazo de un mes a partir del dia siguiente de la
notificacion o, en su caso, publicacion del acto que se recurra.

¢ Reclamacion en materia de contratacion publica ante el Tribunal Administrativo de
Contratos Publicos de Navarra, debiendo fundarse exclusivamente en alguno de los
motivos expuestos en el articulo 124.3 de la Ley Foral de Contratos Publicos, en el
plazo de diez dias a contar desde:

a) El dia siguiente al de la publicacion del anuncio de licitacion para la
impugnacion de dicho anuncio y de la documentacion que figura en él.

b) El dia siguiente al de la notificacion del acto impugnado cuando se recurran los
actos de tramitacion y de adjudicacion por parte de quienes hayan licitado.

c) El dia siguiente a la publicacion de la modificacion de un contrato o de un
encargo a un ente instrumental.

o Recurso de Alzada ante el Tribunal Administrativo de Navarra, en el plazo de un
mes siguiente a la notificacion o publicacién del acto que se recurra.

e Recurso contencioso-administrativo ante el Juzgado de lo Contencioso -
Administrativo en el plazo de dos meses, a partir del dia siguiente a la notificacion o
publicacion del acto que se recurra.

- PRESCRIPCIONES TECNICAS -

1. CONTENIDO

El contenido de la prestacion del suministro y asistencia técnica, teniendo en cuenta
que la preparacion y confeccion de las comidas se realiza en la cocina del Centro
Residencial por el personal del propio centro, se sujetara a las siguientes condiciones
minimas:

1.- La empresa adjudicataria realizara la gestion y compra de alimentos y materias
primas, definicion de productos, cantidades, stocks, calidad, etc.
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2.- Dispondra la recepcion y almacenamiento de materias primas y su entrega en
las instalaciones que determine la direccion el centro.

3.- Confeccionara y elaborara los menus y dietas, en coordinacién con la direccion,
que podran modificarse a propuesta de la empresa o del centro y siempre previa
aceptacion por la direccion de la residencia San Bartolomé.

4.- Establecer los sistemas y normas a seguir para la correcta manipulacion
elaboracion y cocinado de las materias primas, para la confeccién de los menus
previstos y contribuir y verificar que se realicen de la manera mas idonea.

5.- Realizara la verificacién de la limpieza y acondicionamiento general de las
cocinas, camaras y utillaje, para lo que sera necesario que, en coordinacion con la
direccion del centro, la adjudicataria elabore un programa de limpieza y
desinfeccion basado en el analisis de riesgos y control de puntos criticos conforme
a lo dispuesto en la nhormativa vigente.

6.- La adjudicataria vendra obligada a elaborar los menus y dietas especiales que
por prescripcion facultativa le sean indicados, sometiéndolos a la supervision de la
direccion el centro.

7.- La empresa adjudicataria debera presentar, a efectos de seguimiento del
contrato, una persona interlocutor del centro, definira sus funciones en relacion con
el contrato y propondra un plan de visitas y reuniones de seguimiento.

33. HORARIO

El horario de entrega de los productos y materias primas sera a convenir con la
direccion del centro en funcion de las necesidades y los menus diarios.

34. MATERIAL E INSTALACIONES QUE APORTA LA
RESIDENCIA

La Residencia dispone del material e instalaciones para la conservacion y
manipulacioén de los productos.

35. GESTION DEL APROVISIONAMIENTO

La adjudicataria, en cuanto a adquisiciones y conservacion de materias primas y
productos alimenticios, garantizara:

e Stocks minimos y/0 numero de unidades en stock.

e Procedencia de los productos, distancia, proveedores previstos para cada tipo de
alimentos, carnes, pescados, legumbres, verduras, fruta, productos frescos,
congelados, envasados, etc.
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e Verificara que los proveedores cumplan las exigencias de la reglamentacion
higiénico-sanitaria vigente, y podra ser exigido por la direccion de la residencia
justificacion de tal verificacion.

e Productos frescos y/o de temporada de conformidad con su oferta.

e Garantizara la cadena de frio y las normas sanitarias en el transporte y
manipulacién de los productos hasta su entrega a la residencia, tanto en los
frescos como envasados y congelados.

36. GESTION DE LAS DIETAS

La empresa adjudicataria sera la responsable del cumplimiento de las normas
dietéticas, elaborando el protocolo completo de dietas y siguiendo los criterios en vigor
para cada una de ellas. Para ello es imprescindible que disponga de personal
cualificado, titulado universitario, en dietética y nutricion humana.

Los menus y dietas seran supervisados por los responsables designados por el centro
para su posterior aprobacién

La adjudicataria debera detallar en su oferta técnica el proceso organizativo a seguir
para la gestion de las dietas.

37. AUTORIZACION DE PETICIONES

La adjudicataria no podra suministrar productos alimentarios al personal que prepara y
elabora las comidas ni a residentes, sin la previa autorizacion de la direccién del
centro.

38. HIGIENE ALIMENTARIA

La adjudicataria desarrollara y aplicara sistemas permanentes de autocontrol,
siguiendo los principios en que se basa el analisis de peligros y puntos de control
critico. Y asi:

e Identificar cualquier peligro alimentario, de naturaleza tal que su prevencion,
eliminacioén o reduccién a niveles aceptables sea esencial para la elaboracion de
alimentos seguros.

¢ Identificar los puntos de control critico, en cada caso del procedimiento de
elaboracion, cuyos controles puedan aplicarse y sean esenciales para prevenir o
eliminar el peligro alimentario o reducirlo a niveles aceptables.

e Establecer y aplicar procedimientos eficaces de control en los puntos de control
critico

o [Establecer medidas correctoras cuando el control lo indique.

e Disefar documentos y llevar registros que demuestren la aplicacion efectiva de
los procedimientos del sistema de autocontrol.
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o [Establecer procedimientos de verificacion para comprobar que el sistema
funcione eficazmente y en su caso se adapta o modifica ante cualquier cambio
en los procedimientos de elaboracion.

e La adjudicataria dispondra de muestras testigo, que representen las diferentes
comidas elaboradas y servidas diariamente a fin de que, en caso necesario, se
posibilite la realizacion de estudios epidemiologicos. Estas muestras estaran
claramente identificadas y fechadas, conservadas adecuadamente (refrigeracion
0 congelacioén) durante un minimo de siete dias y la cantidad correspondera a
una racion individual.

39. FACULTAD DE INSPECCION Y CONTROL DEL CENTRO

Los documentos y registros que demuestren la aplicacion efectiva de los
procedimientos del sistema de autocontrol deberan ponerse a disposicion del
responsable que determine el centro, siempre que asi lo requiera, quien, ademas,
establecera los sistemas de control que considere oportunos, mediante los cuales se
comprobara la calidad y cantidad de las materias primas utilizadas y productos
suministrados, el cumplimiento de las normas de higiene en la manipulacion de
alimentos y de los locales y materiales utilizados.

Estos controles no excluyen aquellos que sean realizados por autoridades de salud
publica.

40. ACTUACIONES EN MATERIA DE INSPECCION Y CONTROL

40.1. Almacenamiento.

La direccion del centro podra efectuar inspecciéon de los locales de almacenamiento de
los productos alimenticios, comprobando que se cumplan las condiciones generales de
almacenamiento, conservacién y preparacion que en cada momento marque la
normativa vigente.

40.2. Transporte.

La persona designada por la residencia o la direccion, inspeccionara regularmente las
condiciones de transporte de los productos y materias primas suministrados, asi como
el grado de limpieza de los vehiculos.

40.3. Andlisis bacteriologicos

La adjudicataria debera asumir, en coordinacion con la direccion del centro, las
técnicas de muestreo para la realizacion de los analisis preceptivos, tanto de la
materia prima, del producto terminado como de cualquier superficie que pueda ser
susceptible de entrar en contacto con el mismo y remitira los informes resultantes a la
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direccion. Los analisis periddicos permitiran comprobar tanto si la materia prima como el
producto final ofrecido cumplen todo tipo de normas alimentarias.

40.4. Recepcion, manipulacién, elaboracion y producto
terminado

Con independencia de los controles que, por lo establecido en el presente pliego, deba
asumir la adjudicataria, la direccidbn de la residencia o responsable al efecto
designado, verificara la calidad, cantidad, presentaciéon, condiciones higiénicas,
caducidad y etiquetado de los productos suministrados, y tras las comprobaciones
correspondientes, se procedera al rechazo y denuncia ante el representante de la
empresa adjudicataria de aquellos productos que no cumplan la normativa aplicable o
no se ajusten a las prescripciones contenidas en este pliego.

40.5. Legislacion aplicable

Todo el personal de la empresa adjudicataria adscrito al contrato, serd sometido al
régimen de control sobre personal manipulador de alimentos.

Todos los productos, procesos o materiales empleados, y los procedimientos de
control a que se encuentra obligada a desarrollar la empresa adjudicataria, cumpliran
las disposiciones y reglamentaciones técnico e higiénico-sanitarias en vigor, asi como
cuanta normativa se apruebe y sea aplicable durante el tiempo de vigencia del
contrato.

41. PROGRAMACION DE LOS MENUS

Los menus deben elaborarse, en coordinacién con la direccién, de manera equilibrada
y adaptada a los usuarios, de acuerdo con la normativa vigente y teniendo en cuenta
los siguientes criterios bascios:

Los menus diarios confeccionados deberan garantizar una alimentacion completa,
equilibrada, terapéutica, variada, agradable y que vaya a ser atractiva en su
presentacion.

Se elaborara un MENU GENERAL (para la mayoria de residentes), menu para
diabéticos, para hipertensos, triturados y cualesquiera otras opciones prescritas por el
médico o la enfermera.

Las dietas que no admitan azucar en su composicion llevaran sobre de edulcorante
individualizado.

Las dietas que deban administrarse de manera triturada o por medio de sonda, estaran
compuestas de preparados de calidad contrastada en el caso de que las elaboradas
en el propio centro no contengan los nutrientes necesarios o presenten problemas en
el momento de su administracion.
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Se elaboraran (y por tanto serdn suministrados los productos y materia prima
necesaria) los siguientes MENUS ESPECIALES:

Menu para celebracion de cumpleafios, una vez, un dia al mes

Menu para celebrar la Nochebuena

Menu para celebrar la Navidad

Menu para celebrar la Noche Vieja

Menu para celebrar el Aio Nuevo

Menu para celebrar el dia de Reyes, 6 de enero.

Menu para celebrar el Patron el dia 24 de agosto

Menu para celebrar el Domingo de Semana Santa

Menu para celebrar los dias 3 (Dia de Navarra), 6 (Constitucion) y 8 de
Diciembre (Inmaculada)

O 0O 0O 0O O OO O O

42. COMPOSICION DE LOS MENUS

Los menus estaran compuestos de los siguientes alimentos:
DESAYUNO:

Café con leche, o chocolate o infusiones, sobre de azucar o edulcorante, galletas, pan
tostado o normal, mantequilla, mermelada, zumos y quesitos.

ALMUERZO:

Lacteos o quesitos, embutido variado, zumo de frutas y pan tostado.
COMIDA:

Entrantes: sopa, caldo, lechuga con cebolla al centro.

Primer plato: Cremas, verduras, ensaladas, pastas, legumbres, arroces etc.
Segundo plato: Carnes, pescados, huevos etc.

Pan, bebida (agua y vino), postre y café o infusion.

MERIENDA:

Lacteos, zumos de frutas y galletas o pan tostado.

CENA:

Primer plato: Sopas, verduras, cremas, etc.

Segundo plato: Carnes, pescados, huevos, etc.

Postre.

La leche, ya sea entera o desnatada, se distribuira en cantidad suficiente como para
ser consumida por todos los residentes independientemente de la dieta que tengan
asignada.

En las comidas de domingos y festivos se serviran licores (pacharan, cofiac, moscatel,
..) a los residentes que puedan tomarlos, por lo que tales productos estaran
disponibles.
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43. GRAMAJES

Los gramajes aproximados a los que quedaran sujetos cada uno de los platos, y por

tanto, la prevision de materia prima a suministrar seran:

PRIMEROS PLATOS

Alubias Verdes 250 gramos Fideos (sopa) 20 gramos
Alcachofas 250 gramos Puré de verdura 250 gramos
Guisantes 250 gramos Puré de patatas 250 gramos
Champinones 250 gramos Tallarines 75 gramos
Espinacas 250 gramos Caracolillos 75 gramos
Menestra de Verdura | 250 gramos Macarrones 75 gramos
Ensaladilla 250 gramos Canelones 3 unidades
Acelgas 270 gramos Arroz 95 gramos
Patatas 270 gramos Arroz con tomate 100 gramos
Patatas con.. 270 gramos Lentejas 80 gramos
Coles de Brus 250 gramos Garbanzos 80 gramos
Coliflor 250 gramos Alubias 80 gramos
Espaguetis 75 gramos

SEGUNDOS PLATOS

CARNES
Bistec de pollo 200 gramos
Escalope pollo 200 gramos
Pollo (racién) 350 gramos
Bistec ternera 150 gramos
Lomo de cerdo 150 gramos
Chuleta cerdo 150 gramos
Zancarron con tomate 185 gramos
Asado o braseado 200 gramos
Estofado 250 gramos
Cuartos traseros 250 gramos
Filete pollo o pavo 130 gramos
Estofado de ave 150 gramos
Rotti de pavo 150 gramos
Filete braseado 150 gramos

45




Filete de cabezada

130 gramos

Redondo 130 gramos
Filete de Villaroi 2 trozos
PESCADOS
Trucha 250 gramos
Filete de merluza 200 gramos
Bacalao 200 gramos
Rosada 250 gramos
Gallo, Platija 200 gramos
Calamar 250 gramos
Filete de bacalao 175 gramos
Filete de lenguado 175 gramos
Ventrescas 175 gramos
Pescado del tiempo 175 gramos
Pescadilla 225 gramos
Anchoas 210 gramos
Palitos de merluza 6 unidades
VARIOS
Hamburguesa 150 gramos
Albdéndigas 150 gramos
Jamon York 120 gramos
San Jacobo 140 gramos
Salchichas 160 gramos
Croquetas 6 unidades
Tortilla patatas 100 gramos
Huevo duro con tomate 1y 1/2
GUARNICIONES
Ensalada 70 gramos
Tomate frito 60 gramos
Patatas fritas 50 gramos
Patatas chips 30 gramos
Puré de patatas 80 gramos
Mahonesa 30 gramos
Champifiones 50 gramos
Zanahoria rallada 40 gramos
Pimientos 60 gramos
Arroz 40 gramos
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POSTRES

Yogurt 1 unidad
Fruta fresca 1 o dos piezas
Natillas 100 gramos
Flan 80 gramos
Helado 60 gramos
Arroz con leche 100 gramos
Macedonia 100 gramos
Manzana asada 1 unidad
Pudding 100 gramos
Queso y membirillo 1 unidad
Pifa en almibar 2 unidades
Melocotdn en almibar 2 unidades

Cualquier otra situacion de alimentos no contemplados en estas condiciones, y que,
por necesidades deban ser suministradas se resolveran de mutuo acuerdo entre el
Centro y la adjudicataria, tanto en aspectos cuantitativos como cualitativos.
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1. ANEXO|. DECLARACION RESPONSABLE

D./DAa@. .t CON DNINIF y
domicilio a efectos de notificaciones
=Y o T , teléfono .............. , email
......................... . , en nombre propio o0 en representacion de la empresa
............................... - con CIF . y domicilio en

..., teléfono................ , email
EXPONE:

Que cumple, como licitador, todas las condiciones exigidas para contratar, de
conformidad con la Ley Foral 2/2018 de Contratos Publicos.

Que la direccion de correo electronico a efectos de notificaciones a través de medios
telematicos, en el caso de reclamaciones en materia de contratacion publica es la
siguiente... e .

Que conociendo el Pliego Regulador para la contratacion del “SUMINISTRO DE
PRODUCTOS DE CATERING, COMPRA DE MENUS, Y ASISTENCIA TECNICA DE
CONTROL DIETETICO, DISENO DE MENUS CON SUPERVISION DE BUENAS
PRACTICAS PARA LA ALIMENTACION DE LOS RESIDENTES DE LA RESIDENCIA
DE ANCIANOS SAN BARTOLOME DE MARCILLA”, se compromete a su realizacion
con estricta sujeciéon al mismo, a la oferta presentada, adjuntando a tal efecto los
siguientes sobres:

Sobre 1: Documentacién Administrativa
Sobre 2: Documentacion relativa a criterios cualitativos.
Sobre 3: Documentacion relativa a criterios cuantificables mediante férmulas.

Que declara que cuenta con todos los requisitos de solvencia econémica y financiera
exigidos en el apartado 7.2 del Pliego regulador de la Contratacion.

Que, declara, en su caso, como documentacion confidencial la siguiente

Firma del licitador o licitadores
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44. ANEXO Il. PROPOSICION ECONOMICA

D./DA@. e v eee e CON DNI/NIF y
domicilio a efectos de notificaciones
=Y o T , teléfono .............. , email
......................... . , en nombre propio o en representacion de la empresa
............................... - con CIF . y domicilio en

..., teléfono.................. , email
............................... , enterado del pliego regulador para la contratacion del

“SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE CATERING, COMPRA DE MENUS, Y
ASISTENCIA TECNICA DE CONTROL DIETETICO, DISENO DE MENUS CON
SUPERVISION DE BUENAS PRACTICAS PARA LA ALIMENTACION DE LOS
RESIDENTES DE LA RESIDENCIA DE ANCIANOS SAN BARTOLOME DE
MARCILLA” acepta el contenido integro del mismo y la entidad por mi representada se
compromete a la prestacion del suministro y servicios por un importe ANUAL

(expresado en letra y nUmeros) de.......ccccoveeeeeeerreeecs euros ( ....euros), excluido
IVA. El desglose de este precio es el siguiente:

Suministro de materia prima, productos..................... euros

Asistencia Técnica dietética y legal..............cccovenne.. euros

Total (SIN IVA) ..o euros

T0% IVA s euros
TOTAL (CON IVA) ..ot euros

En o, a ... Ao de 2025

Firma del licitador o licitadores
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45. ANEXO Ill. CRITERIOS SOCIALES

D./DAa@. . vt CON DNI/NIF y
domicilio a efectos de notificaciones
1Y 1 IR , teléfono ............... ,  email
......................... ., en nombre propio 0 en representacion de la empresa
............................... - con CIF y domicilio en

..., teléfono................. , email
............................... , enterado del pliego regulador para la contratacion del

“SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE CATERING, COMPRA DE MENUS, Y
ASISTENCIA TECNICA DE CONTROL DIETETICO, DISENO DE MENUS CON
SUPERVISION DE BUENAS PRACTICAS PARA LA ALIMENTACION DE LOS

RESIDENTES DE LA RESIDENCIA DE ANCIANOS SAN BARTOLOME DE
MARCILLA” adquiere los siguientes compromisos:

Firma del licitador o licitadores
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46. ANEXO IV. OTROS CRITERIOS VALORABLES AUTOMATICAMIENTE:
OFERTA DE PRODUCTOS FRESCOS Y/O DE TEMPORADA COMO
PRIMEROS PLATOS

D./DA@. e e e e eee e e ee e CON DNI/NIF L, y
domicilio a efectos de notificaciones
(Y o IR , teléfono .............. , email
.......................... , en nombre propio 0 en representacion de la empresa
............................... . con CIF . y domicilio en

..., teléfono................ , email

............................... , enterado del pliego regulador para la contratacion del
“SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE CATERING, COMPRA DE MENUS, Y
ASISTENCIA TECNICA DE CONTROL DIETETICO, DISENO DE MENUS CON
SUPERVISION DE BUENAS PRACTICAS PARA LA ALIMENTACION DE LOS
RESIDENTES DE LA RESIDENCIA DE ANCIANOS SAN BARTOLOME DE
MARCILLA” oferta la siguiente opcion:

% DE MENUS CON PRODUCTOS FRESCOS Y/O DE TEMPORADA OFERTADOS
COMO PRIMER PLATO, SOBRE LA REFERENCIA DE 44 MENUS = 100

PORCENTAJE DE MENUS MARCAR CON UNA X
25% 10 puntos
20% 8 puntos
18% 7 puntos
15% 3 puntos
12% 2 puntos
10% 1 puntos
<10% 0 puntos
En a de ..o de 2025

Firma del licitador o licitadores
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47. ANEXO V. OTROS CRITERIOS VALORABLES AUTOMATICAMIENTE:
OFERTA DE PESCADOS Y CARNES FRESCOS COMO SEGUNDO
PLATO

D./DAaA. . v e CON DNINIF y
domicilio a efectos de notificaciones
(Y o IR , teléfono .............. , email
......................... ; , en nombre propio 0 en representacion de la empresa
............................... - con CIF y domicilio en

..., teléfono................. , email

............................... , enterado del pliego regulador para la contratacion del
“SUMINISTRO DE PRODUCTOS DE CATERING, COMPRA DE MENUS, Y
ASISTENCIA TECNICA DE CONTROL DIETETICO, DISENO DE MENUS CON
SUPERVISION DE BUENAS PRACTICAS PARA LA ALIMENTACION DE LOS
RESIDENTES DE LA RESIDENCIA DE ANCIANOS SAN BARTOLOME DE
MARCILLA” oferta la siguiente opcion:

% DE MENUS CON PESCADOS Y CARNES FRESCOS OFERTADOS COMO
SEGUNDO PLATO, SOBRE LA REFERENCIA DE 44 MENUS = 100

PORCENTAJE DE MENUS MARCAR CON UNA X
25% 10 puntos
20% 8 puntos
18% 7 puntos
15% 3 puntos
12% 2 puntos
10% 1 puntos
<10% 0 puntos
En a de ..o de 2025

Firma del licitador o licitadores
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