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ANEXO I – MODELO DE DECLARACIÓN RESPONSABLE
(incluir en sobre A)


D./Dña……………………………… , con domicilio en …………………………………………..    , calle
------------------- , ------, DNI nº -------------------------- , en plena posesión de su capacidad jurídica y de obrar, en representación de la empresa ----------------------------------- . con domicilio a efectos de notificaciones en --------------------- , calle --------------------------------- CP …………………………….Tfno ………………………   , dirección de correo electrónico ……………………………………………………      
y CIF ………………………………. en relación con la licitación del contrato de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, presenta oferta y,
 Declara bajo su responsabilidad: 
 
a) Que reúno los requisitos de capacidad jurídica y de obrar y, en su caso, ostento la debida representación. 
b) Que reúno los requisitos exigidos de solvencia económica, financiera y  técnica  o  profesional. 
c) Que no estoy incurso en causa de prohibición de contratar. 
d) Que me hallo al corriente del cumplimiento de las obligaciones tributarias y con la Seguridad Social impuestas por las disposiciones vigentes. 
e) Que reúno el resto de requisitos legales para la ejecución de las prestaciones objeto del contrato, así como aquellos otros establecidos en los pliegos de contratación. 
f) Que me someto a la jurisdicción de los juzgados y tribunales españoles de cualquier orden, para todas las incidencias con renuncia, al fuero jurisdiccional que pudiera corresponderle, en el caso de empresas extranjeras. 
g) Que cuento con el compromiso por escrito de otras entidades respecto de la adscripción de sus medios o la disposición de sus recursos, en su caso. 
h) Que la empresa está clasificada como PYME:   Sí   No  (Táchese lo que no proceda)
i) Que la dirección de correo electrónico a efectos de notificaciones es la siguiente: 
_______________________________________________________________
CONFIDENCIALIDAD.

Declaración expresa del licitador en la que designe qué información debe ser considerada, a su entender, como confidencial por formar parte de su estrategia comercial: 

-  …………………………………………………………………………… 
-   …………………………………………………………………… 
 
En su caso esta circunstancia deberá quedar reflejada asimismo en la documentación contenida en el Sobre que se considere confidencial. 
 
En	, a	de	de 2023. 

FIRMA DEL LICITANTE

 (
 
)
ANEXO II – DOCUMENTO PRIVADO DE CONCURRENCIA CONJUNTA
(Incluir en Sobre A en caso necesario)

D./Dª ……………………………………. Con DNI …………………………. En representación de la empresa ………………………………………………………….con CIF……………………..


D./Dª ……………………………………. Con DNI …………………………. En representación de la empresa ………………………………………………………….con CIF……………………..

D./Dª ……………………………………. Con DNI …………………………. En representación de la empresa ………………………………………………………….con CIF……………………..

Manifiestan su voluntad de concurrencia conjunta en la presente licitación y (señálese  lo  que  proceda): 
 
· Se presentan como Unión temporal de Empresas, con el compromiso de  constituirse mediante  escritura pública, en caso de resultar adjudicatarios  	
· Se presentan en participación conjunta  	

Siendo el porcentaje de participación de cada una de las personas licitadoras: 
 
 

· Nombre de la empresa/persona física…………………………..
· 
· Nombre de la empresa/persona física…………………………..

· Nombre de la empresa/persona física…………………………..

Participación………% 
Participació ………% 
Participación ………%

 
Se designa como representante o apoderado único frente a la Administración: 
 
-	Nombre  y apellidos:  ……………………………..……....... D.N.I.: ……………………… correo  electrónico:  ………………………………………………. 
 
FIRMA LICITANTES

· Nombre  y  apellidos……………………………………Firma  y DNI……………………..

· Nombre  y  apellidos……………………………………Firma  y DNI……………………..

· Nombre  y  apellidos……………………………………Firma  y DNI……………………..

ANEXO III
(incluir en sobre BC)
 
 
SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA



PROPUESTA CRITERIOS CUANTIFICABLES (1/6)

	Don/Dª
	
	Con DNI nº
	

	Y domicilio a efectos de notificaciones en 
	

	
	Actuando 
(táchese lo que no proceda)
	En nombre propio
	En representación de

	
	Con CIF
	

	Y domicilio en 
	CP
	

	Teléfono: 
	
	Correo electrónico
	



enterado del Pliego de Bases Reguladoras y Pliego de Prescripciones Técnicas aprobado para la contratación de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, se compromete a su realización con estricta sujeción a los expresados requisitos y condiciones, y comunica, respecto a los criterios cuantificables previstos en el pliego que: 


(*) marque con una X en el caso de respuesta afirmativa.

	
TIPO CRITERIO
	
DESCRIPCIÓN
	
PUNTUACIÓN
	
(*)

	 
Calidad

	 
Sistemas de Gestión ISO

	 
Hasta 5 puntos

	


 
 
 
 
En	, a	de	de 2023.


FIRMA DEL LICITANTE 



ANEXO IV
SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA
(incluir en sobre BC)


PROPUESTA CRITERIOS CUANTIFICABLES (2/6)

	Don/Dª
	
	Con DNI nº
	

	Y domicilio a efectos de notificaciones en 
	

	
	Actuando 
(táchese lo que no proceda)
	En nombre propio
	En representación de

	
	Con CIF
	

	Y domicilio en 
	CP
	

	Teléfono: 
	
	Correo electrónico
	



enterado del Pliego de Bases Reguladoras y Pliego de Prescripciones Técnicas aprobado para la contratación de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, se compromete a su realización con estricta sujeción a los expresados requisitos y condiciones, y comunica, respecto a los criterios cuantificables previstos en el pliego que: 
 
 
	TIPO CRITERIO
	DESCRIPCION
	PUNTUACION
	
OFERTA

	 
Social
	Grado de estabilidad	y
calidad laboral de la plantilla
	 
Hasta 5 puntos
	
(Señalar porcentaje)



 
En  …………………………...............  ,  a …….. de	de 2023.  
 
   FIRMA DEL LICITANTE
ANEXO V
(incluir en sobre BC)

SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA PROPUESTA CRITERIOS CUANTIFICABLES (3/6)

	Don/Dª
	
	Con DNI nº
	

	Y domicilio a efectos de notificaciones en 
	

	
	Actuando 
(táchese lo que no proceda)
	En nombre propio
	En representación de

	
	Con CIF
	

	Y domicilio en 
	CP
	

	Teléfono: 
	
	Correo electrónico
	



enterado del Pliego de Bases Reguladoras y Pliego de Prescripciones Técnicas aprobado para la contratación de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, se compromete a su realización con estricta sujeción a los expresados requisitos y condiciones, y comunica, respecto a los criterios cuantificables previstos en el pliego que: 


	 
TIPO CRITERIO
	 
DESCRIPCION
	 
PUNTUACION
	 
OFERTA
(Indicar días de reducción)

	Plazo de entrega
	Máximo 60 días
	Hasta 5 puntos
0,5 puntos por cada 2 días de reduccion  de plazo
	

            ------------------------- 





En …………………………............... , a …….. de.............................. de 2023. 





FIRMA DEL LICITANTE 

ANEXO VI
(incluir en sobre BC)
 
SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA PROPUESTA CRITERIOS CUANTIFICABLES (4/6)

	Don/Dª
	
	Con DNI nº
	

	Y domicilio a efectos de notificaciones en 
	

	
	Actuando 
(táchese lo que no proceda)
	En nombre propio
	En representación de

	
	Con CIF
	

	Y domicilio en 
	CP
	

	Teléfono: 
	
	Correo electrónico
	



enterado del Pliego de Bases Reguladoras y Pliego de Prescripciones Técnicas aprobado para la contratación de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, se compromete a su realización con estricta sujeción a los expresados requisitos y condiciones, y comunica, respecto a los criterios cuantificables previstos en el pliego que: 




	 
TIPO CRITERIO
	 
DESCRIPCION
	 
PUNTUACION
	 
(*)

	Tiempo de respuesta
	Reparación en un tiempo máximo indicado
	5 puntos
	





En  …………………………...............  ,  a  ……..  de ........................................ de 2023. 
 
 
 
 (*) INDICAR SÍ O NO
 
 
FIRMA DEL LICITANTE 



ANEXO VII
(incluir en sobre BC)

SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA PROPUESTA CRITERIOS CUANTIFICABLES (5/6)

	Don/Dª
	
	Con DNI nº
	

	Y domicilio a efectos de notificaciones en 
	

	
	Actuando 
(táchese lo que no proceda)
	En nombre propio
	En representación de

	
	Con CIF
	

	Y domicilio en 
	CP
	

	Teléfono: 
	
	Correo electrónico
	



enterado del Pliego de Bases Reguladoras y Pliego de Prescripciones Técnicas aprobado para la contratación de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, se compromete a su realización con estricta sujeción a los expresados requisitos y condiciones, y comunica, respecto a los criterios cuantificables previstos en el pliego que: 



	 
TIPO CRITERIO
	 
DESCRIPCION
	 
PUNTUACION
	 
OFERTA

	Garantía Complementaria
	Máximo 24 meses
	Hasta 10 puntos
	



En …………………………............... , a …….. de.............................. de 2023.. 


FIRMA LICITANTE 




ANEXO VIII     
(incluir en sobre BC)
 
SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA PROPUESTA CRITERIOS CUANTIFICABLES (6/6)

	Don/Dª
	
	Con DNI nº
	

	Y domicilio a efectos de notificaciones en 
	

	
	Actuando 
(táchese lo que no proceda)
	En nombre propio
	En representación de

	
	Con CIF
	

	Y domicilio en 
	CP
	

	Teléfono: 
	
	Correo electrónico
	



enterado del Pliego de Bases Reguladoras y Pliego de Prescripciones Técnicas aprobado para la contratación de SUMINISTRO E INSTALACION Y PUESTA EN MARCHA DE MAQUINARIA DE COCINA INDUSTRIAL Y BAR EN EL EDIFICIO DEL PALACIO DE LA REAL FÁBRICA DE MUNICIONES DE ORBAIZETA, se compromete a su realización con estricta sujeción a los expresados requisitos y condiciones, y comunica, respecto a los criterios cuantificables previstos en el pliego que: 

 
	TIPO CRITERIO
	DESCRIPCION
	PUNTUACION
	OFERTA

	
Oferta económica
	

Importe (IVA no incluido)
	

Hasta 70 puntos
	(EN NÚMEROS)

     __________________ €

	
	(EN LETRA)


 
 
 
En …………………………............... , a …….. de.............................. de 2023.. 
 

 
FIRMA LICITANTE 



ANEXO IX
(CUMPLIMENTAR E INCLUIR EN SOBRE BC)


	ZONA BARRA
	Presupuesto licitación
	TIPO – PROPUESTA-PLANO
	PRECIO OFERTADO
	CARACTERÍSTICAS Y MODELO OFERTADOS

	1-Mesa interior barra a medida. – Item plano: 10
Dimensiones:  1200x550x870mm
Mesa interior barra en forma de L, construida en acero inoxidable calidad AISI 304, con encimera de 2mm de espesor, estructura tubular 40x4Dmm con extremos regulables en altura, Estante interior reforzado interiormente con tubo perimetral. Peto posterior de 100mm, terminación cantos frontales y entrega sobre con peto en punto redondo de 15mm. Dotada   de   pileta   de  400x4D0x200mm y hueco  para lavavajillas. Incluye peto para botellero. 
	





2.079,10 €
	[image: ]
	
	

	
2-Grifo monomando -  Item plano: 11
Grifo monomando de sobremesa extensible de codo leva larga.
	


103,00 €
	[image: ]



	
	

	3-Botellero – Item plano: 20
Dimensiones: 1479x550x865mm Capacidad mínima: 400L
Potencia : 343W Temp: +3ºC/+6ºC Puertas: 3
Separadores: 2
Estructura
Acero Inoxidable AISI 304, respaldos en acero galvanizado.
Estructura compacta totalmente inyectada. Puertas correderas con tirador integrado.
Aislamiento de poliuretano inyectado 
Temperatura regulada por controlador digital.
Sistema de Condensación Ventilada. Sistema de Evaporación por  Gravedad
	





1.368,00 €
	[image: ]
	
	

	4- Lavavajillas – Item plano: 30
Dimensiones:460x521x670mm Dimensiones de la cesta 400x400mm Altura   útil: 280mm
Producción cestos: 30/h Potencia:2750W
[image: ]Puerta con doble pared.
Carga de la cuba automática con regulación del nivel del  agua.
Cuba auto limpiable en acero Inoxidable.
Dosificador  de abrillantador.
Lavado y aclarado superior  e  inferior
	



1.727,77 €
	
	
	

	5- Mueble contramostrador - Item plano: 40
Dimensiones: 3380x650x1150mm
Mueble contra mostrador fabricado en acero inoxidable AISI 304 con encimera  de  2mm de espesor,  patas regulables en  altura. Estante interior reforzado interiormente con tubo perimetral. Peto posterior de 150mm. Terminación cantos	frontales	y entrega sobre con peto en punto redondo de 15mm. Dotado de mueble cafetero con tolva basculante de extracción manual, cajón auxiliar, dos   armarios bajos con puerta y provistos de estante. Hueco para fabricador de hielo y expositor de bebidas. 
	



4.000,00 €
	[image: ]
	
	

	6- Fabricador de hielo. - Item plano: 50
Dimensiones: 500x580x800mm Cubito: 42gr
Producción  kg/24h: 38 - Almacén kg: 20-25 Potencia: 450W
Estructura
Sistema de fabricación mediante inyectores metálicos  de  gran diámetro.
Exterior en acero inox AISI 304 y carrocería monoblock en inox con aislamiento en poliuretano inyectado a alta presión libre de CFC'S. Cuba y puerta en ABS alimentario.
Medidas sin patas, altura pata regulable +/- 110 -150 mm. 
Entrada agua 0 3/4 y salida 0 24 mm. Refrigeración: Gas refrigerante HC R290 Producción en condiciones óptimas: temperatura ambiente 21°c, temperatura agua  15ºC.
	




1.820,00 €
	[image: ]
	
	

	7-Expositor de bebidas- Item plano: 60
Dimensiones: 600x510x1820mm Capacidad: 270-280L - Potencia: 235W Temp: +4ºC/128ºC Puertas: 1 
Puertas equipadas con retorno automático.
Estructura exterior acero Inoxidable AISI 430 Cerradura integrada para puertas.
Puertas con doble acristalamiento (6-10-4). 
Refrigeración:Temperatura y desescarche regulado por controlador  digital.
Sistema de Condensación Ventilada. Sistema de Evaporación Forzada.
 (
1
1
--
i
1
)Bandeja evaporativa.




	







1.635,00 €
	[image: ]
	
	









	ZONA COCINA
	
	
	
	

	
1- Congelador cajones - Item plano: 70
Dimensiones: 600x615x630mm Capacidad: 143/133L
Potencia : 262W
Refrigeración estática.
Sistema Smart Freezer: Cajones extraíbles.
Sentido de apertura de puerta reversible. Patas anteriores regulables.
Combinable en columna con frigorífico.
Display digital de temperatura.
4 placas de evaporación por contacto. Señal óptica y acústica por temperatura insuficiente.
Temperatura graduable de -9ºC/-26°C. Acabado Inox.

	




1.018,00 €
	

	
	

	2- Mueble de trabajo a medida - Item plano: 80
Dimensiones:   4400/2020x700x850mm
Mueble de trabajo en forma de L, fabricado en acero inoxidable AISI 304 con encimera de 2mm de espesor, patas regulables en altura. Estante interior reforzado interiormente con tubo perimetral. Peto posterior de  150mm.
Terminación cantos frontales y entrega sobre con peto en punto redondo de 15mm. Dotado de pileta de 450x450x250mm,
2 cajones montados sobre guías telescópicas con rodamientos; todo abierto con estante intermedio  y  hueco para congelador.

	




4.936,00 €
	
[image: ]

	
	

	
3- Grifo ducha sobremesa serie doméstico con  piña  - Item plano: 81
Dimensiones: 230x150x500mm

	

298,00 €
	[image: ]




	
	

	4-Grifo pedal. - Item plano: 82
Pedal mezclador de agua fría y caliente con palanca de bloqueo

	
243,00 €
	[image: ]
	
	

	5- Mesa refrigerada central. - Item plano: 90
Dimensiones: 2185x800x850mm Capacidad: 635L
Potencia : 450W Temp: +2ºC/+8°C Puertas: 3
Exterior: Acero Inoxidable AISI 304,
Estructura compacta totalmente inyectada, Patas regulables hasta 200 mm, permitiéndole altura tota l al mueble de 900 mm,
Encimera sin peto trasero de 50 mm de espesor.
Interior en acero Inoxidable AISI 304, interior con uniones de amplio radio para facilitar la limpieza. Desagüe en el interior de la cámara. 
Puertas: Puertas  con  tirador  integrado y bisagra pivotante con bloqueo de apertura,   Contrapuerta  embutida con burlete plano  de cuatro  cámaras.
Puertas por ambas caras,
Claro de puerta de 375x520 mm Aislamiento
Aislamiento de poliuretano de espesor 70 mm, inyectado a alta presión libre de CFC's con densidad 40 Kg/m3, Zero ODP and Low GWP. 
Parrillas: Parrilla interior de 325x530 mm. Guías y parrillas fácilmente desmontables para la limpieza. 
Refrigeración: Temperatura y desescarche regulada por el controlador digital táctilIP 65. Sistema de ventilación  y condensación frontal, Sistema de Evaporación Forzada, Bandeja de plástico con serpentín embutido, Evaporadores  tratados con Epoxi de poliéster  anticorrosión,
Clase climática  5 (40°C, 40%HR).

	










3.356,00 €
	[image: ]
	
	

	6- Mesa de pase de sobremesa. - Item plano: 91
Dimensiones: 1000x400x700mm Estante alto sobremesa  construido totalmente en acero inoxidable AISI 304. Formado por dos estantes de 1,5 mm de espesor, unidos son soportes tubulares de 30mm de diámetro con espárragos y tuercas  para su fijación.

	

[image: ]826,56 €
	
	
	

	7- Freidora eléctrica - Item plano: 100
Freidora eléctrica de una cuba realizada en acero  inoxidable  AISI 304.
Encimera para unión lateral  espesor  15/10  sin orificios  para chimenea.
Cuba de cocción estampada en acero inoxidable AISI 304 con perfil interior redondeado. Capacidad de la cuba 15 l, con cavidad frontal para la expansión del aceite y la espuma, y amplia zona fría para recoger los residuos de  cocción. Calentamiento mediante resistencia. 
	


2.924,00 €
	[image: ]
	
	

	8- Encimera neutral (2 unidades) - Item plano: 110
Dimensiones:  400x730x250mm Elemento  neutro top sin cajón  realizado en acero inoxidable AISI 304, espesor encimera 15/10. Encimera sin orificios para  chimenea Preinstalación para el accesorio columna  de agua. Fondo top completamente  cerrado

	

1.180,00 €
	[image: ]
	
	

	9- Encimera vitrocerámica. Item plano: 120
Dimensiones:  80Dx730x250mm - 4 zonas de cocción de 0220mm. 
Potencia: 10kw.  Top  cocina  eléctrica  con  placa de vitrocerámica,  realizada  en acero inoxidable AISI 304. Cuatro zonas de cocción  independientes cada  una con elementos  radiantes circulares 0 - 220  mm de 2,5 kW de  potencia, controladas  por regulador de energía. 
Placa vitrocerámica  de 6 mm de espesor sellada  herméticamente a la  encimera Temperatura  máxima 400  ºC en 3  minutos.  Medidas de la placa 650x514  mm. Las zonas calientes están indicadas con líneas en el cristal y dotadas de  testigos luminosos de calor residual. Testigos  de control del funcionamiento. 
	



3.451,00 €
	[image: ]
	
	

	
10- Encimera plancha. - Item plano: 130
Dimensiones:  400x730x250mm 
Potencia : 5,4kw. Fry-top eléctrico  realizado en acero  inoxidable AISI 304 modelo top  una zona de Encimera de espesor 15/10.  Plancha de cocción rebajada 40  mm respecto al nivel de la encimera y   soldada herméticamente  para  facilitar  la limpieza. Superficie de cocción  revestida en cromo duro pulido espejo, con zona  fría  de 65  mm delante de la  plancha. Orificio de descarga  de grasas y cajón recogegrasas.
	



[image: ]2.351,00 €
	
	
	

	
11- Elementos base neutros (2 unidades) - Item plano: 140
Dimensiones: 1200x665x620mm Revestimientos  externos y pies de  acero inoxidable. Altura  de la superficie  de trabajo  regulable de 840 a 900  mm.


	

1.368,00 €
	[image: ]
	
	

	
12- Horno compacto - Item plano: 150
Dimensiones:  760x595x662mm
Capacidad GN:prof.20mm/40mm/65mm: 12/6/4xl/l GN
Comidas  por día:  30-100
Peso: 76kg
Potencia : 7 kw
3 modos de cocción: - Convección  (de 30° a 300ºC, - Mixto: convección  + vapor  (de 30º a  300ºC), - Vapor  saturado  (de 30° a  130ºC)
Cocción con sonda al corazón. Con conector Plug&Play para sonda monopunto,
multipunto o sous-vide indistintamente
Preheat  &  Cooldown.  Precalentamiento o enfriamiento automático de la cámara de cocción
MultiSteam.  Tecnología  de doble inyección de vapor.
Sistema inteligente de sensores que ajustan la energía y  la humedad en la cámara  en función del tipo  y cantidad  de alimentos 
DryOut  Plus. Extracción  activa de la humedad de la cámara de cocción gracias  a su tecnología  de baja presión. 
SmartWind: sistema inteligente de gestión del sentido de giro y de las 4 velocidades de las  turbinas.
Mínimo 100 Programas + 5 Fases de cocción  en cada programa
NightWatch.  Continúa  automáticamente una cocción  nocturna justo  en el punto donde se paró tras un corte en el suministro MyCare. 
Sistema automático de limpieza inteligente
Pantalla LCD panorámica de 6,5 pulgadas Visualización digital de los valores de temperatura, valores  efectivos y seleccionados
Conexión USB para la actualización del equipo y registro de datos HACCP Cámara  de  cocción  de alta resistencia en acero inox AISI 304 18/10 con cantos redondeados y completamente soldada  (desagüe con sifón integrado)
Iluminación  LED. 
Puerta de doble cristal bajo emisivo, abatible y de fácil limpieza Recogeaguas con vaciado automático incluso con la puerta abierta. Maneta y componentes plásticos con tratamiento antibacteriano Protección IPXS contra salpicaduras y chorros de agua. 
Kit de instalación incluido. 

	











5.335,00 €
	[image: ]
	
	

	13- Mesa soporte para horno. - Item plano: 160
Dimensiones de la mesa para colocar el horno:  760x525x900mm, con 10 guías GN 1/1. 

	
756,00 €
	[image: ]
	
	

	14- Campana de extracción integral mural. - Item plano: 170
Dimensiones:  3500x950x500mm
Campana diseñada para instalaciones con extractor  a distancia aplicable a cualquier extracción, mediana o grande. Construida en acero inoxidable AISI 304, en acabado pulido fino (todas las partes vistas) Incorpora colector de filtros del tipo "Europeo" de placasInox, plenum de extracción con regulación de tiro de filtro a filtro y sistema de drenaje de grasas con conducto perimetral, depósito de recogida y tapón  de vaciado metálico. 

15- Luminarias para campana

	


2.549,20 €











806,00 €
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	16- Sistema de extinción de incendios - Item plano: 171
	2.455,29 €
	
	
	

	
17- Motor extracción - Item plano: 171
Caja TMT4LUX – 400º/2H   12/12  3 cv
	
1.790,39 €
	
	
	

	
18- Variador de frecuencia. - Item plano plano: 172
Variador de frecuencia trifásico 3CV – 2,2 KW
	
935,00 €
	
	
	

	
19- Mesa - Item plano: 180
Mesa de entrada y salida de lavado, hecha a medida. 
Dimensiones: 1010/1850x730x850mm
Mesa de entrada y salida de lavado en acero inoxidable AISI 304 con encimera  de  2mm de espesor, patas regulables en altura. Estante interior reforzado interiormente con tubo perimetral. Peto posterior de 150mm. Terminación cantos frontales y entrega sobre con peto en punto redondo de 15mm. Dotado de pileta	de 450x450x250mm, sobre con	 canalización para cestas de lavado de 500x500mm. Mesa hecha a medida y ajustada a lavavajillas de capota. 

	




[image: ]2.036,00 €
	
	
	

	20- Grifo ducha sobremesa dos aguas monomando. - Item plano: 181
Dimensiones:  450x1250mm
Caudal máximo 17 1/min - Temperatura  máxima del agua  80 °c - Presión máxima de trabajo  5  bar.
Grifo ducha profesional de diseño  compacto, combinando  grifo ducha y grifo de cocina   industrial accionado  por leva gerontológica, con posibilidad de seleccionar  la salida de agua por el caño, por la piña o   por ambas  a  la vez.  Caño giratorio incorporado para el llenado de  ollas.
Leva de mando gerontológica,  con diseño apto para accionarse con el codo, sin  utilizar las manos  y así cumplir  con  la  normativa vigente.
Piña accionable mediante maneta ergonómica  progresiva  que  permite graduar el  caudal  de salida  del agua  a  medida que se va  presionando la misma. La maneta  se puede bloquear haciendo posible  el suministro  ininterrumpido  de agua.
Latiguillo fabricado  con malla de acero inoxidable  protegida con una capa plástica transparente y muelle de acero  reforzado. 
Altura total del grifo ducha  regulable desde  1.050 mm – mínima- hasta  1.400  mm –máxima-.
	







339,00 € 
	[image: ]









	
	

	21- Lavavajillas de capota - Item plano: 190
Dimensiones exteriores (LxPxA) : 620x736x1530/1934mm
Peso (neto / bruto): 130-150/140-170 Kg 
Tipo de control: electrónico
Características: Dosificador de detergente; Medidas cesto : 500x500 mm
Cestos hora: 60/40/24 Nº programas. Aislamiento termo acústico: pared simple.
Dosificador abrillantador con bomba  (
1
)peristáltica de regulación electrónica.
Dosificador detergente con bomba peristáltica de regulación electrónica. 
Altura de carga útil: 440 mm Capacidad cámara de lavado: 17 L. Capacidad calentador: 8 L.
Alimentación eléctrica/ Potencia máxima absorbida : 400V 3N SOHz / 9,7 kW Resistencia calentador de: 9 kW Resistencia cámara de: 2,2  Kw
Potencia  bomba  de lavado: 1kW
Sistema  de aclarado:  con calentador atmosférico  y  bomba  de aclarado  (HTR). Función "Stand-by"  de las resistencias durante  los períodos de inactividad.
Bomba  de  lavado  con  sistema "Soft Start" Lavado automático. Cámara 2  brazos de  lavado  de  acero inoxidable AISI304 y 2  brazos  de  aclarado  de acero inoxidable AISI 304.
Sistema de vaciado mediante bomba de desagüe y filtro dinámico de tres fases Calentador aislado. Válvula  de no retorno en  red. Recambio  parcial  automático  del  agua de la cámara por medio de la bomba de desagüe Thermostop  para  el  control de la temperatura  del  agua  de aclarado.
Estructura  de acero  inoxidable AISI 304 de doble pared con aislamiento


	











5.440,00 €
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	PRESUPUESTO DE LICITACIÓN
	
	OFERTA PRESENTADA

	
TRANSPORTE, INSTALACIÓN, MONTAJE Y PUESTA EN FUNCIONAMIENTO INCLUIDOS


	
	
	
	
TRANSPORTE, INSTALACIÓN, MONTAJE Y PUESTA EN FUNCIONAMIENTO INCLUIDOS



	Presupuesto parcial zona barra

	12.732,87 €
	
	
	Presupuesto parcial zona barra

	Presupuesto parcial zona cocina

	44.393,44 €
	
	
	Presupuesto parcial zona cocina

	SUMA PRESUPUESTO DE LICITACIÓN
	57.126,31 €
	
	
	SUMA PRESUPUESTO OFERTADO

	21% IVA
	11.996,53 €
	
	
	21% IVA

	TOTAL
	69.122,84 €
	
	
	TOTAL
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JUNTA DEL VALLE DE AEZKOA
AEZKOAKO BATZARRE NAGUSIA-

31671 ARIBE (Navara)  CIF P3175000C
Tel: 94876 4375

junta@aczkoanet
valledeaezkoa@gmal com

Wi zezkoa.org




