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CUADRO RESUMEN DEL PLIEGO DE CONTRATACION DE CONCESION DE SERVICIO DEL BAR
RESTAURANTE DEL CENTRO MULTIUSOS DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA DEL

EDIFICIO MULTIUSOS

OBJETO DE CONTRATO CONCESION DE SERVICIO DEL BAR RESTAURANTE DEL
CENTRO MULTIUSOS DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE
CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS

PLAZO DE EJECUCION 6 afios

PLAZO DE GARANTIA 6 afios

PROCEDIMIENTO Abierto

TRAMITACION Abierto sin publicidad comunitaria

GARANTIA PROVISIONAL No hay

GARANTIA DEFINITIVA 2.000 €

REVISION DE PRECIOS No se admite

DISENO LOTES No

ADMISION DE VARIANTES No

CONDICIONES ESPECIALES Reciclado y separacion tanto de los residuos generados en el bar-

EJECUCION restaurante como en la cocina. Clausula 24 del pliego.

SOLVENCIA ECONOMICA'Y Clausula 7 del Pliego.

FINANCIERA

SOLVENCIA TECNICA Y Clausula 8 del Pliego.

PROFESIONAL

ACTUALIZACION DEL CANON No procede

MODIFICACION DEL CONTRATO Clausula 30 del Pliego.

LUGAR PRESENTACION OFERTAS

A través de la Plataforma de Licitacion Electrénica de Navarra
(PLENA).

PLAZO PRESENTACION OFERTAS

El plazo limite para la presentacion de ofertas sera de 15 dias
naturales a partir de su publicacion.

PENALIDADES POR
INCUMPLIMIENTOS

Clausula 32 del Pliego.




CRITERIOS DE ADJUDICACION

Ver Clausula 11 del Pliego.

A) Criterios cualitativos no cuantificables mediante férmulas
(max. 35 ptos.):

1. Proyecto de trabajo: max. 20 ptos.
2. Criterios de caracter social: max. 10 ptos.
3. Dinamizacién: max. 5 ptos.

B) Criterios evaluables mediante formulas (max. 65 ptos.):

4. Experiencia en el sector: max. 20 ptos.
5. Servicios de menus de comidas y/o cenas: méx. 35 ptos.
6. Precio de otros productos ofertados: max. 10 ptos.
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PLIEGO (}LAUSULAS ADMINISTRATIVAS QUE HA DE REGIR LA CONTRATACION DE LA
CONCESION DE SERVICIO DEL BAR RESTAURANTE DEL CENTRO MULTIUSOS DE BERRIOPLANO Y
TAREAS DE CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS

1. OBJETO DEL CONTRATO.

Constituye el objeto del contrato al que se refieren las presentes cladusulas la concesion del Servicio del Bar
Restaurante del centro Multiusos de Berrioplano para su gestion y explotacién, asi como las tareas de
conserjeria y atencion del edificio multiusos

La codificacién de la obra incluida en este contrato, conforme a la nomenclatura Vocabulario Comln de
Contratos (CPV) de la Comisién Europea, es la siguiente: 55100000-1 y CPV 55300000-3.

2. PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION.

La contratacién objeto del presente pliego sera adjudicada, de conformidad con lo dispuesto en la Ley Foral
2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos, por procedimiento abierto.

3. ORGANO DE CONTRATACION Y UNIDAD GESTORA DEL CONTRATO.

El 6rgano de contratacion del presente contrato es la Junta de Gobierno Local del Ayuntamiento de
Berrioplano.

La unidad gestora del contrato es Alcaldia asistido por personal de Servicios Multiples.
4. RETRIBUCION
La retribucion consistira en el derecho a explotar el servicio, transfiriendo al adjudicatario el riesgo

operacional, y en el abono al concesionario de seis mil euros anuales, pagaderos en junio y diciembre, en
virtud de lo dispuesto en el articulo 32 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos.

5. PLAZO DE EJECUCION

La concesion se otorga por plazo de un afio, con la posibilidad de realizar 5 prorrogas hasta llegar a los 6
afios de plazo total, si se da conformidad entre las dos partes, contado a partir de la fecha de la firma del
contrato.

Las prorrogas sucesivas tendran lugar si ninguna de las partes notifica nada en contrario con una
antelacion de cuatro meses a la finalizacién de cada anualidad. No obstante lo anterior, a los efectos de
dar cumplimiento a lo dispuesto en el articulo 45.1 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos
Publicos, la prérroga se formalizard en un documento complementario o Anexo al contrato, en el que
podrén introducirse las precisiones, matices, ajustes o aclaraciones necesarias para el mejor cumplimiento
del contrato en cada anualidad de la prorroga, siempre que sus caracteristicas esenciales permanezcan
inalterables y que dichas medidas tengan acomodo en el marco de los presentes Pliegos.



En el supuesto de que alguna de las partes desee dar por finalizado el contrato, debera denunciar éste por
escrito con antelacion minima de 4 meses a la fecha de su finalizacion.

Si cualquiera de las partes solicitase la resolucién del contrato y el Ayuntamiento adoptase acuerdo
reconociendo su procedencia, el concesionario quedara obligado a seguir prestando el servicio, si asi lo
estimase conveniente el Ayuntamiento, hasta la adjudicacion de la nueva licitacion, que oportunamente se
convoque, o por un periodo maximo de 6 meses contados desde la fecha del acuerdo del Ayuntamiento de
la resolucion de dicho contrato. En el transcurso de este plazo los precios aplicables seran los mismos del
contrato.

6. CAPACIDAD PARA CONTRATAR

Podran contratar con la Administracion las personas naturales o juridicas, espafiolas o extranjeras, que tengan
plena capacidad de obrar, no estén incursas en ninguna de las causas de prohibicién o incompatibilidad para
contratar establecidas en la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril de Contratos Publicos, no se hallen en situacién de
conflicto de intereses y acrediten su solvencia econdmica, financiera y técnica o profesional suficiente para la
ejecucion del contrato.

Cada licitador unicamente podra presentar una sola proposicion. No se autoriza las presentaciones de
soluciones, variantes o alternativas.

Podran contratar las empresas agrupadas en uniones temporales que quedaran obligadas solidariamente y
deberan nombrar a una persona representante o apoderada Unica de la unién con poderes bastantes para
ejercitar los derechos y obligaciones que del contrato se deriven hasta su extincién, sin perjuicio de la
existencia de poderes mancomunados que puedan otorgar para cobros y pagos de cuantia significativa. A
efectos de la licitacion, las empresas que fuesen a concurrir integradas en una unién temporal deberan indicar
los nombres y circunstancias de las personas que la constituyen y la participacion de cada una, asi como que
asumen el compromiso de constituirse formalmente en union temporal en caso de resultar adjudicatarias del
contrato.

Igualmente podran contratar licitadores que participen conjuntamente que quedaran obligadas solidariamente.
Dicha participacion se formalizara mediante la aportacion de un documento privado en el que debera
manifestarse la voluntad de concurrir de forma conjunta, la participacion de cada una de ellas asi como la
designacion de una representante o apoderada Unica de la unidén con poderes bastantes para ejercitar los
derechos y obligaciones que del contrato se deriven hasta su extincion, sin perjuicio de los existencia de
poderes mancomunados que puedan otorgar para cobros y pagos de cuantia significativa. Asimismo, deberan
cumplir las condiciones las condiciones que el presente pliego establezca.

Las empresas que presenten oferta conjunta de licitacion no podran presentar proposiciones individuales.

7. SOLVENCIA ECONOMICA Y FINANCIERA

El licitador debera acreditar la solvencia econdmica y financiera para la ejecucién del contrato, entendiendo por ella
la adecuada situacion economica y financiera para que la correcta ejecucion del contrato no corra peligro de ser
alterado por incidencias de caracter econdmico o financiero.

Los licitadores acreditaran la solvencia econdmica y financiera mediante declaraciones formuladas por entidades

financieras que indiquen que el licitador tiene capacidad de asumir los riesgos economicos de la ejecucion del
contrato.

8. SOLVENCIA TECNICA Y PROFESIONAL

Haber prestado servicios similares al objeto de la concesidn en los 5 ultimos afios (2017, 2018, 2019, 2020 y
2021). Se establece como requisito minimo acreditar, haber ejecutado al menos, un contrato de 1 afio igual o



similar, en el ambito publico o privado, en el periodo indicado hasta el momento de publicacién en el Portal de
contratacion de Navarra.

A estos efectos, se entendera también como “servicios similares”, la experiencia profesional - minima de 1 afio,
dentro de los cinco ultimos afos hasta el momento de publicacion en el Portal de contratacion de Navarra—
como trabajador por cuenta ajena en el sector de hosteleria y restauracion, en puestos de trabajo con un cierto
nivel de gestion, que se corresponda, como minimo, con el encuadramiento en el Grupo profesional primero o
segundo del apartado C que figura en el Anexo | del Convenio Colectivo del sector de Hosteleria de Navarra,
publicado en el Boletin Oficial de Navarra n® 223, de 12 de noviembre de 2019.

Medios de acreditacion de la solvencia técnica y profesional: Presentacién de certificados, expedidos por
la empresa o centro publico en el que haya prestado un servicio similar al objeto de esta concesion, en
condiciones dptimas, en los cinco Ultimos afios. A estos efectos, se considerara servicio similar aquél al que
correspondan, cuando menos, labores de gestion. Deberd aportarse el contrato de trabajo donde conste el
momento y duracién de la contratacion, puesto y encuadramiento correspondiente, asi como la certificacion o
declaracion del empresario donde conste que el o los contratos a tales efectos aportados fueron llevados a
término o en su defecto la vida laboral. También serd admitido cualquier otro medio de prueba distinto al
solicitado que sea admitido por la mesa de contratacion.

9. PRESENTACION DE PROPOSICIONES

Cada persona licitadora no podra presentar mas de una proposicion. Tampoco podra suscribir ninguna
propuesta en participacion conjunta con otras personas licitadoras si se ha presentado proposicion individual, ni
figurar en mas de una de esas agrupaciones. La infraccion de ello, asi como |la presentacién simultanea de
ofertas por empresas vinculadas daré lugar a la inadmision de todas las ofertas suscritas.

La presentacién de proposiciones supone la aceptacion incondicional por la persona licitadora del contenido de
la totalidad de las clausulas del pliego que rigen la licitacion, sin salvedad o reserva alguna.

Los licitadores deberan presentar sus proposiciones a través de la Plataforma de Licitacion Electronica de
Navarra (PLENA).

El plazo limite para la presentacion de ofertas sera de 15 dias naturales a partir de la fecha de publicacién del
anuncio de licitacion.

Cada uno de los sobres debera contener los siguientes documentos:

Archivo (sobre) n° 1. "Documentacion administrativa".

Se incluiran necesariamente los siguientes documentos:

a. ldentificacién del licitador o licitadores, que se presentan, pudiendo ser personas fisicas,
participaciones conjuntas, personas juridicas, uniones temporales de empresarios. Asi mismo se
presentard una direccion de correo electronico del licitador que se utilizara como medio valido para
realizar las notificaciones, conforme al modelo sefialado en el ANEXO I.

b. Declaracion responsable del licitador o, en su caso, de su representante, indicando que cumple las
condiciones exigidas para contratar. Dicha declaracién se ajustara al modelo sefialado en el ANEXO II.

c. Si la proposicion es suscrita por licitadores que participen conjuntamente o en unién temporal de
empresas, cada una de ellas debera suscribir la declaracion responsable y se incorporard un
documento privado en el que se manifieste la voluntad de concurrir conjuntamente, se indique el
porcentaje de participacién que corresponde a cada uno y se designe un representante o apoderado
unico con facultades para ejercer los derechos y cumplir las obligaciones derivadas del contrato hasta
la extincion del mismo. El escrito habra de estar firmado tanto por las personas concurrentes como por



el citado apoderado.

d. En caso de subcontratacion, el licitador debera presentar una relacion de los subcontratistas indicando
en la oferta la parte del contrato que tenga previsto subcontratar y aportar un documento que
demuestre la existencia de un compromiso formal con los mismos para la ejecucion del contrato.

Tareas no subcontratables: no se podra subcontratar la tarea de prestacién principal definida en el
objeto del contrato: explotacion de bar restaurante y labores de conserjeria y atencion del edificio
multiusos del Ayuntamiento de Berrioplano.

Archivo (sobre) n° 2: Documentacidn correspondiente a criterios de adjudicacion no cuantificables

mediante formulas.

Dentro de este sobre debera incluirse la documentacién que a continuacion se detalla:

Proyecto de trabajo:

- Descripcion global del Proyecto de Trabajo y modo de desarrollo del servicio con estimacion de ingresos y
costes anuales, plan de viabilidad:
o Estimacién de ingresos y volumen de clientes con su correspondiente explicacion y justificacion.
o Estimacién de los gastos de funcionamiento ordinario.
o Propuestas en relacién con la mejora de los rendimientos y eficiencia, asi como posible
disminucién de costes.

- Medios materiales: Descripcion, coste y justificacion de los materiales a adquirir por el adjudicatario (vajilla,
uniformes, juegos...).

Medios humanos: Descripcion del equipo, con curriculum del personal, detallando y justificando sus funciones,
calendario y horario aproximado, incluidas vacaciones, y coste.

Descripcion de las de las medidas de conciliaciéon de la vida laboral, familiar y personal que se propone
implementar, conforme al ANEXO Il

Descripcion de actividades complementarias y dinamizadoras, conforme al Anexo lll del presente
pliego.

Archivo (sobre) n° 3: Documentacidn correspondiente a criterios de adjudicacion evaluables mediante

formulas.

Dentro de este sobre los licitadores deberan incluir la documentacion que se detalla a continuacion:

La experiencia en el sector de la hosteleria de la persona que vaya a desarrollar labores de
gerencia, que se presentara redactada conforme al modelo fijado en el ANEXO IV al presente pliego, no
aceptandose aquellas que contengan omisiones, errores o tachaduras que impidan conocer claramente lo
que la Administracion estime fundamental para considerar la experiencia.

Se debera facilitar el nombre y el nimero de teléfono y/o correo electrénico de una persona que pueda dar
referencias de cada uno de los lugares en los que se ha trabajado.

Se debera presentar la vida laboral de la persona que desarrollara las funciones de gerencia expedida por
la Seguridad Social.

Servicios de menus de comidas y/o cenas, conforme al ANEXO IV del presente pliego (incluye ofertas
de mends, precios y calidad).



= Precio de otros productos ofertados conforme al ANEXO IV del presente Pliego.

10. MESA DE CONTRATACION Y APERTURA DE LAS PROPOSICIONES

La Mesa de Contratacién, que realizara la apertura de las proposiciones y las demas funciones encomendadas
por la Ley, estara constituida por las siguientes personas:

Presidente: D. Raul Julio Bator Pérez, Alcalde del Ayuntamiento de Berrioplano, o persona en quien delegue.

Vocal 1: Dia. Rut Etxarte Buezo, Técnica de Cultura del Ayuntamiento de Berrioplano, o persona en quien
delegue.

Vocal 2: D. Abel Alvarez Paez, Interventor del Ayuntamiento de Berrioplano, o persona en quien delegue.
Secretaria: Dfa. Idoia Suarez Urrutia, Secretaria del Ayuntamiento de Berrioplano, o persona en quien delegue.

10.1- Concluido el plazo de presentacion de la documentacion, la Mesa procedera a la apertura y analisis de
los sobres de “Documentacion acreditativa de la capacidad y la solvencia del licitador”, en acto interno,
calificandola, y resolviendo la admisién de los licitadores que hayan presentado en tiempo y forma la
documentacion exigida.

De conformidad con lo preceptuado en los articulos 51.2 y 96 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de
Contratos Publicos, si se observasen defectos en la documentacion presentada, se considerase incompleta o
se suscitasen dudas, se concedera un plazo minimo de cinco dias para su posible subsanacién o aclaracion.

Si la documentacion contuviese defectos sustanciales o deficiencias materiales no subsanables, se rechazara
la proposicion.

10.2- Seguidamente, y también en acto interno, la Mesa procedera a la apertura y analisis de los archivos de
“Documentacion relativa a criterios de adjudicacion no cuantificables mediante férmulas” de los licitadores
admitidos con el fin de otorgar los puntos segun los criterios de adjudicacion correspondientes de la clausula
1.

Si alguna oferta presentada adolece de oscuridad o de inconcrecién se podran solicitar aclaraciones
complementarias, que s6lo podran consistir en la aclaracién de los factores que la integran sin que puedan
modificar la oferta presentada, conforme a lo previsto en el articulo 97 de la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de
Contratos Publicos).

10.3.- Efectuada la valoracion, se publicara en el Portal de Contratacién de Navarra con al menos tres dias de
antelacién el lugar, fecha y hora de la apertura, en acto privado, de la documentacion relativa a los criterios
cuantificables mediante féormulas.

En el acto de apertura de los archivos de “Documentacion relativa a los criterios cuantificables mediante
férmulas” y con anterioridad a la misma, se comunicara a los asistentes el resultado de la valoracion efectuada
por la Administracion en el resto de criterios.

Si alguna oferta presentada adolece de oscuridad o de inconcrecidn se podran solicitar aclaraciones
complementarias, que solo podran consistir en la aclaracién de los factores que la integran sin que puedan
modificar la oferta presentada.

En este ultimo supuesto la propuesta de adjudicacién citada se retrasara al menos hasta la finalizacion de la
ampliacion de plazo concedida.

Si la documentacién contuviese defectos sustanciales o deficiencias materiales no subsanables, se rechazara
la proposicién.



11. CRITERIOS DE ADJUDICACION

La adjudicacion del contrato recaeré en la oferta con mejor calidad precio, mediante la aplicacién de los siguientes
criterios de adjudicacién y sus correspondientes ponderaciones, teniendo en cuenta que, en su caso, las
valoraciones numéricas que resulten de la aplicacién de los métodos de ponderacién, deberan tener al menos dos
cifras decimales.

A) CRITERIOS CUALITATIVOS NO CUANTIFICABLES MEDIANTE APLICACION DE FORMULAS (Max. 35
puntos)
Se podran desechar las ofertas técnicamente inadecuadas o que no garanticen adecuadamente la correcta
ejecucion del contrato

1.- PROYECTO DE TRABAJO: Max. 20 puntos

= Descripcion global de planteamiento y modo de desarrollo del servicio, manteniendo el equilibrio econémico
de la concesion. Plan de viabilidad. Hasta 10 puntos.

= Medios materiales aportados. Hasta 5 puntos.

= Numero y funciones del personal a su cargo y curriculum del personal adscrito al servicio. Hasta 5 puntos.

2.- CRITERIOS DE CARACTER SOCIAL: Méx. 10 puntos.

Este apartado se justificara mediante declaracion jurada firmada por el apoderado y detallando los contenidos de
cada apartado.

= Medidas de conciliacion de la vida laboral, familiar y personal: Se valoraran con 2 puntos cada medida
aplicada hasta un maximo de 10 puntos.

Se debera identificar cada medida y las condiciones de aplicacion de forma suficientemente detallada.

3.- DINAMIZACION: Max. 5 puntos

Se valorara la oferta de actividades y propuestas de cara a la dinamizacion del espacio, que la
concesionaria desarrollara a su costa, previa autorizacién municipal, en el periodo de duracion del

contrato. Hasta 5 puntos.
B) CRITERIOS DE ADJUDICACION EVALUABLES MEDIANTE FORMULAS (Max. 65 puntos)
4.- EXPERIENCIA EN EL SECTOR: Max. 20 puntos.

Se valorara la experiencia de la persona que desarrollara las funciones de gerencia. Se otorgaran dos puntos
por cada afio de experiencia probada en el sector de la hosteleria, hasta lograr un maximo de 20 puntos.

No se prorratearan las puntuaciones por periodos inferiores al afio.

La experiencia en el sector de la hosteleria debera ser probada mediante la aportacién de la vida laboral de la
persona que desarrollara las funciones de gerencia expedida por la Seguridad Social.



5.- SERVICIOS DE MENUS DE COMIDAS Y/O CENAS: Max. 35 puntos.
5.1 Oferta de mends: hasta 10 puntos

La oferta de mens a realizar por los licitadores sera diaria — comprendiendo el menu de lunes a domingo —
0, en su caso, sdlo de fin de semana (sabados, domingos y festivos).

Si se propone menu de comida diario: 6 puntos.
Si se propone menu de comida sélo fin de semana (sabados, domingos y festivos): 3 puntos.
Si se propone menu de cena diario; 4 puntos.

a
b
c
d) Si se propone menu de cenas sélo fin de semana: 2 puntos.

_—— = =

5.2.- Precio de los mens: hasta 15 puntos

La puntuacion del presente criterio de adjudicacion se realizard en funcidn del precio ofertado para la
comida y/o cena de lunes a viernes y de fin de semana:

a) Precio comidas diarias (lunes a viernes): Se otorgara la puntuaciéon maxima de 6 puntos a la oferta mejor
precio de comida. La puntuacién del resto de ofertas se obtendra proporcionalmente respecto de la mejor
oferta.

b) Precio cenas diarias (lunes a viernes): Se otorgara la puntuacion maxima de 4 puntos a la oferta mejor
precio de cena. La puntuacién del resto de ofertas se obtendrd proporcionalmente respecto de la mejor
oferta.

¢) Comida fin de semana (sabados, domingos v festivos): Se otorgara la puntuacién maxima de 3 puntos a
la oferta mejor precio. La puntuacién del resto de ofertas se obtendra proporcionalmente respecto de la
mejor oferta.

d) Cena fin de semana (sébados, domingos v festivos): Se otorgaréa la puntuacién maxima de 2 puntos a la
oferta mejor precio. La puntuacién del resto de ofertas se obtendra proporcionalmente respecto de la mejor
oferta.

5.3.- Calidad de los mends: hasta 10 puntos.

Se valoraran los siguientes aspectos en la oferta de menus de comida y/o cenas, distribuyéndose la mitad
de la puntuacion maxima para el menu de comidas y el resto para el de las cenas. Dicha puntuacion se
reduce a la mitad en el caso de que el licitador oferte Ginicamente menus el fin de semana.

a).- Si ofrecen entre las opciones de los postres todos los dias fruta fresca: 2 puntos.

b).- Si incluyen en la oferta de postres lacteos las variedades de bajo contenido en grasa (desnatados): 1
punto.

c).- Siiincluyen algun producto integral en el menu (pan, arroz, pasta): 3 puntos.

d).- Si ofrecen aceite de oliva, en cualquiera de sus variedades, como alifio: 1 punto.

e).- Si utilizan para cocinar aceite de oliva o de girasol alto oleico. 1 punto.

f) .- Si utilizan técnicas culinarias que no requieran un aporte elevado de grasa, como por ejemplo,
cocciones al vapor, a la parrilla, a la plancha, al horno, salteado, etc.: 1 punto.

g) .- Si ofrecen la posibilidad de elegir opciones sin sal: 1 punto.

6.- PRECIO DE OTROS PRODUCTOS OFERTADOS: Max. 10 puntos.

Para aplicar este criterio se tendran en cuenta todos los productos incluidos en la carta de precios
siguiente:



PRODUCTO PRECIO OFERTADO (Incluido impuestos)

Café solo.

Café cortado, con leche.

Infusiones (té, manzanilla, menta,...)

Botellin de refrescos (cola, naranja, limén, ténica,...)

Lata refrescos (cola, naranja, limén, tonica,...)
Batidos.

Zumos.

Cafa de cerveza.

Mosto.

Vino crianza.

Se asignara un punto por cada producto. El punto lo obtendra el licitador que ofrezca el precio mas bajo en cada
producto.

Seré obligatorio mantener los precios ofertados durante el primer afio de contrato.

11. CRITERIOS DE DESEMPATE.

Si se produce empate entre dos 0 mas ofertas se aplicaran los siguientes criterios de desempate:

- Tendran preferencia en la adjudicacion de los contratos las proposiciones presentadas por aquellas
empresas que, en el momento de acreditar su solvencia técnica, tengan en su plantilla un numero superior
al 2 % de trabajadores fijos con discapacidad igual o superior al 33 %.

A tal efecto, la Mesa de Contratacion requerira la documentacién pertinente a las empresas afectadas, otorgandoles
un plazo minimo de 5 dias naturales para su aportacion.

Si persiste el empate tras la aplicacién de los criterios anteriores éste se resolvera por sorteo.

12. APORTACION DE LA DOCUMENTACION PARA ACREDITAR LA CAPACIDAD Y LA SOLVENCIA
POR EL ADJUDICATARIO.

En el plazo maximo de 7 dias naturales desde la comunicacion por parte de la Mesa de Contratacion de la
propuesta de adjudicacion, el licitador presentara la siguiente documentacion, sin perjuicio de la subsanacion
por 5 dias recogida en el articulo 51.2 de la Ley Foral 2/2018 de Contratos Publicos:

1.- Documento o documentos que acrediten la personalidad juridica del empresario y la representacion, en su caso,
del firmante de la proposicion, consistentes:

a) En el caso de sociedades mercantiles, cooperativas y sociedades laborales que se encuentren inscritas en el
Registro Voluntario de Licitadores de la Comunidad Foral de Navarra, de acuerdo con el articulo 2.1 y 2.2 del
Decreto Foral 174/2004 de 19 de abril (BON 57 de 12 de mayo de 2004) por el que se regula el Registro Voluntario
de Licitadores de la Comunidad Foral de Navarra, sera suficiente para acreditar la personalidad y representacion de
la empresa, la presentacion de copia compulsada del certificado expedido por el Registro, obtenida
electrénicamente a través de internet, en su caso, junto con una declaracidn responsable del representante de la
empresa en la que se manifieste la vigencia de dicho certificado.
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b) Si la empresa no esta inscrita en el Registro a que se refiere el parrafo precedente, habra de acreditar su
personalidad y representacion a través de los siguientes medios:

1.1.- Documento Nacional de Identidad del licitador cuando se trate de personas fisicas 0 empresarios individuales,
por fotocopia compulsada, o del documento que reglamentariamente le sustituya, o Escritura de constitucion de la
Sociedad, cuando el Empresario fuera persona juridica, inscrita en el Registro Mercantil, cuando este requisito fuera
exigible conforme a la legislacién mercantil que le sea aplicable. Si no lo fuere, la acreditacién de la capacidad de
obrar se realizard mediante la escritura 0 documento de constitucidn, de modificacion, estatutos o acto fundacional,
en el que constaran las normas por las que se regula su actividad, inscritos, en su caso, en el correspondiente
Registro oficial correspondiente.

1.2.- Poder bastanteado por los Servicios Juridicos o por Letrado con ejercicio en el ambito del Colegio Profesional
Provincial, cuando se actle por representacién o Copia autenticada notarial o administrativamente de Poder notarial,
a favor de la persona que hubiere firmado la proposicion en nombre del licitador y del D.N.I., o documento que
reglamentariamente le sustituya, de la persona apoderada. Si el licitador fuera persona juridica, el poder debera
figurar inscrito en el Registro Mercantil, cuando este requisito fuera exigible conforme a la legislacién mercantil que
le sea aplicable.

c) Documentos para la justificacién de la solvencia econdmica y financiera y técnica o profesional, segun las
Clausulas 7 y 8. Acreditacion de la subcontratacion si se hubiera aportado relacién compromiso de subcontratistas
en el Archivo (sobre) n° 1.

d) Declaracién del licitador, o en su caso de su apoderado o representante, en la que se afirme, bajo su
responsabilidad, que ni la empresa ni sus administradores estan incursos en ninguna de las causas de exclusion del
procedimiento de licitacion a que se refieren los articulos 18 y 20 de la Ley Foral 6/2006, de 9 de junio, de Contratos
Publicos.

e) Obligaciones Tributarias:

- Alta, referida al ejercicio corriente, y, en su caso, Ultimo recibo del Impuesto sobre Actividades Econdmicas
completado con una declaracion responsable de no haberse dado de baja en la matricula del citado impuesto.

- Certificado del Departamento de Economia y Hacienda del Gobierno de Navarra y, ademas, el de los érganos
competentes de las Administraciones Publicas respecto de las cuales el licitador tenga obligaciones tributarias,
acreditativos de que se halla al corriente de las mismas, expedido con una antelacion no superior a seis meses de la
fecha de expiracion del plazo de presentacion de proposiciones.

f) Certificado expedido por la Seguridad Social acreditativo de estar inscritas en el sistema de Seguridad Social,
estar afiliados o haber afiliado y dado de alta a los trabajadores, haber presentado los documentos de cotizacion
correspondientes y hallarse al corriente en el pago de las obligaciones de la Seguridad Social que le imponen las
disposiciones vigentes (salvo el supuesto de que el licitador no esté comprendido obligatoriamente dentro de su
ambito de aplicacion), expedido con una antelacidn no superior a seis meses de la fecha de expiracion del plazo de
presentacion de proposiciones.

g) Declaracién del licitador, 0 en su caso de su apoderado o representante, en la que se afirme, bajo su
responsabilidad, hallarse al corriente en el cumplimiento de las obligaciones en materia de Seguridad, Salud en el
trabajo y prevencion de riesgos laborales, impuestas por las disposiciones vigentes.

h) Ultimo recibo del pago del Impuesto de Actividades Econdmicas o, en su caso, declaracién de estar exento del
pago conforme a la Ley Foral de Haciendas Locales de Navarra, y/o compromiso de darse de alta en el municipio de
Berrioplano, una vez firma la adjudicacion.

i) Documentos acreditativos de la experiencia profesional

La falta de aportacion de la documentacién necesaria en dicho plazo o tras el requerimiento de subsanacion,

supondra la exclusion del licitador del procedimiento, de conformidad con el articulo 96 de la Ley Foral 2/2018
de Contratos Publicos.
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Asimismo, la falta de aportacion de dicha documentacion en el plazo sefialado mediando dolo, culpa o
negligencia puede ser motivo de prohibicién para contratar, conforme a los establecido en el articulo 22.1 j) de
la Ley Foral 2/2018 de Contratos Publicos.

13. PROPUESTA DE ADJUDICACION

La Mesa de Contratacién una vez que haya comprobado que la documentacién presentada, efectuara la
propuesta de adjudicacién al érgano de contratacion. La propuesta sefialara el orden de prelacién de las
personas que hayan formulado una propuesta admisible, con las puntuaciones obtenidas en aplicacion de los
criterios de adjudicacion.

La propuesta de adjudicacion no generara derecho alguno mientras no se apruebe la resoluciéon de la
adjudicacion del contrato

14. ADJUDICACION

1.- Adjudicacién. El érgano de contratacién dictara resolucion adjudicando el contrato en el plazo maximo
de un mes a contar desde la apertura publica de la oferta cuantificable con férmulas. Dicha resolucion sera
motivada y contendra al menos las razones por las que se han rechazado las ofertas, las caracteristicas y
ventajas de la oferta seleccionada.

2.- Perfeccién del contrato. - La perfeccion del contrato tendra lugar con la adjudicacion del contrato. La eficacia del
acto de adjudicaciéon quedara suspendida durante el plazo de 15 dias naturales contados desde la fecha de
remision de la notificacién de la adjudicacion. El acto de adjudicacién quedara suspendido por la mera interposicion
de una reclamacién en materia de contratacion publica hasta el momento en que se resuelva dicha reclamacion.

3.- Declaracién de desierto. - De conformidad con lo establecido en el articulo 101.5 de la Ley Foral 2/2018, de
Contratos Publicos, el érgano de contratacion podra de forma motivada declarar desierta el procedimiento de
adjudicacion.

4.- Notificacién y publicidad de la adjudicacion. - La adjudicacién, una vez acordada, sera notificada a las
participantes en la licitacion.

15. GARANTIAS

Con caracter previo a la formalizacién del contrato, el adjudicatario, depositara a favor del
Ayuntamiento de Berrioplano 2.000 euros, en concepto de garantia definitiva.

La garantia se podra constituir en cualquiera de las formas previstas en el articulo 70.3 de la Ley Foral de
Contratos Publicos.

La garantia quedara afecta al cumplimiento de las obligaciones del contratista hasta la finalizacién del plazo
de garantia y, en particular, al pago de la reparacion de los posibles dafios y perjuicios ocasionados por el
contratista durante la ejecucion del contrato.

Esta garantia podra ser objeto de incautacion en los casos de resolucion del contrato por incumplimiento
culpable del contratista, en la cuantia necesaria para cubrir los dafios y perjuicios que se hayan acreditado.

La garantia sera devuelta de oficio una vez finalizado el periodo de garantia del contrato, previo informe de la

unidad gestora de haber cumplido el contrato a satisfaccion del Ayuntamiento o haberse resuelto sin culpa de
la persona contratista.
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16. FORMALIZACION DEL CONTRATO

El contrato se formalizara en documentacion administrativa, en el plazo maximo de 15 dias naturales
contados desde la finalizacién del plazo de suspensién de la adjudicacion.

Con caracter previo, el adjudicatario, debera entregar los siguientes documentos en el plazo maximo de 7
dias naturales desde la notificacion de la adjudicacion:

Justificante de haber consignado a favor del Ayuntamiento la garantia para el cumplimiento de las
obligaciones derivadas del contrato.

Copia compulsada notarial o administrativamente de la péliza del seguro de responsabilidad civil de
su actividad incluyendo responsabilidad civil profesional, vigente que cubra los posibles dafios y
perjuicios ocasionados por el desarrollo del servicio con una cobertura no inferior a 300.000 euros.
Asimismo, debera incluir también su responsabilidad frente al Ayuntamiento de Berrioplano, siempre
que los dafios a dicha instalacion sean consecuencia directa de incendio, explosién o accion del
agua. Dicha pdliza debera mantenerse vigente durante el periodo de duracién del contrato.

17. REVISION DE PRECIOS

El contratista no tendra derecho a revision de precios.

La ejecucion del presente contrato se realiza a riesgo y ventura del adjudicatario, quien no tendré derecho a
indemnizacién por causa de pérdidas, averias o perjuicios que experimente durante la ejecucién del contrato.

18. DERECHOS Y DEBERES DEL CONCESIONARIO

Seran derechos del concesionario los siguientes:

a)

Recaudar de los usuarios del servicio los precios o tarifas correspondientes.

Utilizar los bienes e instalaciones objeto de concesion administrativo para el servicio descrito en este
pliego.

Explotar los servicios de bar-restaurante y terraza de las instalaciones objeto de concesién
administrativa.

Con relacion a la luz, agua y gas consumidos en las instalaciones sujetas licitacion, sera a cargo del
Ayuntamiento de Berrioplano el coste integro de la facturacién de dichos consumos.

El Ayuntamiento costeara el 100% de la limpieza minuciosa anual, de la campana extractora, tubo de
extraccion v filtros, incluido el motor de extraccidn. Dicha limpieza estara efectuada por la empresa
especializada que determine el Ayuntamiento.

El Ayuntamiento costeara el 100% de la limpieza minuciosa anual, de electrodomésticos, maquinaria,
suelos y paredes de la cocina y barra de bar. Dicha limpieza estard efectuada por la empresa
especializada que determine el Ayuntamiento.

Si de la revision anual de electrodomésticos y maquinaria efectuada por el Ayuntamiento se derivaran
costes de reposicion de piezas, materiales, etc. el Ayuntamiento costeara el 100 % de los gastos,
salvo el producido como consecuencia del mal uso del adjudicatario.

Seran deberes del concesionario los siguientes:

a)

Respetar el objeto de la concesion administrativa y los limites establecidos en el mismo, asi como
realizar las funciones de explotacién del bar-restaurante y conserjeria tal y como se detallan en el
pliego de prescripciones técnicas.

Remitir con caracter anual al Ayuntamiento el resultado de la explotacién de servicio prestado, en la
que conste el desglose de los ingresos y los gastos realizados.
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Remitir con caracter semestral al Ayuntamiento del documento TC1 y TC2 relativo a la Seguridad
Social de los trabajadores y/o recibo de pago de la cuota de autdnomo.

No destinar el bar-restaurante a otras actividades distintas a las descritas en el pliego, a excepcidn de
aquéllas relacionadas con la dinamizacion que no supongan un obstaculo para la marcha ordinaria del
establecimiento y que se lleven a cabo, segun la propuesta del licitador y con caracter de gratuidad.

Mantener los precios ofertados durante, al menos, el primer afio de contrato.

En relacion a la limpieza:

La limpieza e higiene periddica de las instalaciones: bar-restaurante, cocina, salén social, almacenes,
zona de terraza y otras dependencias vinculadas cumpliendo toda la normativa al respecto que
establece Sanidad. Estas labores de limpieza e higiene deberan hacerse con caracter previo a la
apertura de las instalaciones.

Con independencia de la limpieza habitual, efectuar en su totalidad una limpieza anual global de todos
los suelos del espacio entre cristaleras, salén social, mobiliario (taburetes, mesas, sillas, biombos,
etc.), incluidas las cortinas de la fachada principal.

La limpieza de todos los pafios acristalados interiores y exteriores del bar-restaurantes (incluida las
entradas), a excepcion del pafio exterior de fachada principal que sera a cargo del Ayuntamiento.

Realizar la limpieza de los bafios durante los fines de semana y los festivos.

En relacion a las averias y desperfectos:

La reparacion y mantenimiento del mobiliario.
Otros:

No instalar en el bar-restaurante ningun tipo de publicidad ni maquinas tragaperras, salvo autorizacién
expresa del Ayuntamiento.

Cualquier instalacion de maquinas expendedoras de bebidas, golosinas, etc...., podra ser autorizada
siempre y cuando el Ayuntamiento asi lo estime y en las condiciones que sefiale.

La instalacion de méquinas recreativas (futbolin, billar, pinball, dardos, carrusel individual, etc.) o
elementos ludicos o de juego (txikipark, piscina de bolas, etc.) podra ser autorizada siempre y cuando
el Ayuntamiento asi lo estime y en las condiciones que sefale.

No vender tabaco. Estara prohibida la instalacion de maquinas expendedoras de tabaco o cualquier
otra forma de venta.

Ejercer por si mismo la concesion y explotacion del servicio y no cederlo o traspasarlo a terceros sin la
aprobacién del Ayuntamiento, quien podra autorizarla en las circunstancias sefialadas en la vigente
Ley Foral 2/2018.

Explotar de manera personal la actividad a que se destine el bar-restaurante, si bien sera licito que tal
actividad pueda ser compartida por familiares de hasta primer grado exclusivamente, en caso de
enfermedad del concesionario y pudiendo tener empleados.

El darse de alta en el Impuesto sobre Actividades Econémicas, asi como atender los impuestos o tasas
estatales, forales, municipales que correspondan, asi como estar al dia en lo que a obligaciones de
Seguridad Social y prevision y Seguridad en el trabajo se originen con respecto al personal que trabaje
en el mismo.

Adoptar todas las medidas pertinentes en orden a garantizar el cumplimiento de la normativa vigente
en lo que se refiere a seguridad e higiene de las instalaciones destinadas al servicio.

Indemnizar por dafios y perjuicios que ocasionare al Ayuntamiento o a terceros el funcionamiento del
servicio, para lo cual debera de constituir una péliza de responsabilidad civil por importe de 300.000 €.
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t)  Revertir automaticamente y sin cargas, las instalaciones concedidas a la finalizacién de la concesion
administrativa en las debidas condiciones de mantenimiento, debiendo en caso contrario indemnizar al
Ayuntamiento en el importe que suponga la desmejora.

u) El explotador del servicio se obliga expresamente al cumplimiento exacto de lo dispuesto en la
normativa reguladora de la Manipulacion de Alimentos.

v) Tener abierto al publico el bar-restaurante los dias y horas que se fije con el ayuntamiento (clausula 6
del pliego de Prescripciones Técnicas), asi como desalojar el mismo para las horas indicadas por el
Ayuntamiento.

w) El adjudicatario debe cumplir con todos los puntos de la ordenanza de euskera del Ayuntamiento de
Berrioplano. Entre otros aspectos cabe destacar la rotulacion y carteleria en bilingte.

19. INTERPRETACION

Las cuestiones litigiosas surgidas sobre interpretacion, modificacion, resolucion y efectos de este contrato,
seran resueltas por el érgano de contratacion cuyos acuerdos, que seran inmediatamente ejecutivos, pondran
fin a la via administrativa.

La incidencia que cualquier modificacién legislativa pueda tener sobre el contrato y a partir de la fecha del
contrato no podréa ser alegada por el adjudicatario como circunstancia sobrevenida e imprevisible a los efectos
de solicitar al ayuntamiento una subvencidn o reduccién del canon.

20. REVERSION

Al término del plazo de la concesién administrativa, revertiran automaticamente y sin cargas al Ayuntamiento
las instalaciones entregadas que deberan encontrarse en buen estado de conservacién y funcionamiento, a
cuyo efecto, y como minimo 2 meses antes de finalizar el plazo de concesion, el Ayuntamiento designara
técnicos para inspeccionar el estado en que se encuentran, levantandose la correspondiente acta y, ordenando,
a la vista de los resultados de inspeccion técnica, la ejecucién de las obras, trabajos de reparacién y
reposicion que se estimen necesarios para mantener aquéllas en las debidas condiciones de uso y que seran
de cuenta del concesionario.

Asimismo, revertiran automaticamente en el estado normal de uso, el material inventariado entregado a la
firma del contrato. Anualmente se efectuara comprobacién por el responsable técnico del Ayuntamiento. Si el
material utilizado estuviera en malas condiciones, el concesionario debera arreglarlo o reponerlo a su cargo,
en el plazo que se le conceda al efecto.

21. CAUSAS DE RESOLUCION DEL CONTRATO

Se sefialan como causas de resolucion del contrato de asistencia las previstas en los articulos 160 y 215 de la Ley
Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos. Ello, no obstante, debido a las razones de interés publico que
justifican el presente contrato la adjudicataria vendra obligada a continuar en la prestacion en las mismas
condiciones establecidas en el mismo, por el tiempo restante hasta que se produzca la nueva adjudicacion y como
maximo durante SEIS meses, si asi lo acuerda el Ayuntamiento.

El procedimiento para su declaracion y efectos se ajustara a lo dispuesto en dicha Ley Foral.
Se establecen ademas las siguientes:

- Los casos de fuerza mayor, que imposibilite al adjudicatario para el cumplimiento de sus obligaciones, siempre que
se halle aquella debidamente justificada.
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- El hecho de que el adjudicatario, con posterioridad a la adjudicacion, incurra en alguna de las causas de
incompatibilidad.

El Ayuntamiento se reserva el derecho de dejar sin efecto la concesion administrativa antes del vencimiento, si lo
justificasen circunstancias sobrevenidas de interés publico.

22. CONDICIONES ESPECIALES DE EJECUCION

En aplicacidén de lo establecido en los articulos 66 y 106 de la LFCP se establecen las siguientes condiciones
especiales de ejecucion de caracter medioambiental.

La parte adjudicataria viene obligada a realizar una separacion selectiva estricta de los posterior recogida y reciclado
conforme a las normas municipales y de la Mancomunidad de La Comarca de Pamplona relativas a la recogida,
reciclado y tratamiento de residuos solidos urbanos: papel/carton, vidrio, envases, plasticos, organico y resto. Los
aceites usados deben almacenarse y ser entregados a un gestor de residuos autorizado. A los efectos de verificar el
cumplimiento de la presente condicién durante la ejecucion del contrato, el técnico designado por el Ayuntamiento,
revisard mensualmente el estado de los contendores y podra solicitar la documentacidn pertinente relativa al gestor
de residuos autorizado.

El incumplimiento de estas Condiciones Especiales de Ejecucion tendré los efectos que se determinan en el articulo
146 de la de la Ley Foral 2/2018, de 13 de junio, de Contratos Publicos, con la calificacion de grave, y por lo tanto
sancionable.

A los efectos de la verificacion del cumplimiento de estos requisitos el Ayuntamiento podra en cualquier momento
realizas inspecciones en los locales objeto del contrato, asi como recabar las facturas y otros documentos
probatorios de las diferentes caracteristicas de los productos utilizados (etiquetas o en su caso, acreditacion de la
existencia de un sistema de gestién que resulte equivalente en términos de exigencia).

23. OBLIGACIONES LABORALES, SOCIALES, SANITARIAS Y DE TRANSPARENCIA

1.- El contrato se halla sujeto al cumplimiento de las disposiciones legales, reglamentarias y convencionales
vigentes en materia de fiscalidad, laboral, de seguridad social, de medio ambiente, condiciones de trabajo y
proteccion del empleo.

2.- La oferta econdmica deberd ser adecuada para que el adjudicatario haga frente al coste derivado de la
aplicacién del convenio colectivo del sector de Hosteleria sin que en ningln caso los precios/ hora de los salarios
contemplados puedan ser inferiores a los precios/hora del citado convenio méas los costes de la seguridad social.

3.- La presente contrataciéon se encuentra sometida a la obligacion del adjudicatario de la subrogacién — en las
condiciones indicadas que sefiala el articulo 67 LFCP y en el Convenio Colectivo del sector de Hosteleria — de los
trabajadores que vienen realizando la actividad objeto del contrato que se relacionan, con sus condiciones laborales,
en el ANEXO V del presente Pliego.

4.- El contratista debera contar durante toda la ejecucion del contrato, como minimo, con una plantilla que
garantizard que las jornadas de los trabajadores cubren la totalidad del servicio. Se garantizard mediante la
presentacion, trimestral, de una relacién nominal indicando el puesto, jornada de trabajo y acreditaciéon de su
cotizacién a la Seguridad Social durante la vigencia del contrato. El adjudicatario tiene la obligacién de garantizar las
sustituciones de las ausencias que se pudieran producir.

5.- Asimismo, la parte contratista esta obligada al cumplimiento del Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de
noviembre, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley General de derechos de las personas con
discapacidad y de su inclusion social, de la Ley Orgénica 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de
mujeres y hombres y demas normativa relativa a la igualdad de género, de acoso por razén de sexo 0 acoso sexual.
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6.- El contrato se halla sujeto al cumplimiento de las disposiciones contenidas en la Ley 31/1995, de 8 de noviembre,
sobre Prevencién de Riesgos Laborales, y del Reglamento de los Servicios de Prevencién, aprobado por Real
Decreto 39/1997, de 17 de enero.

7.- Asimismo, de conformidad con lo establecido en la Ley 19/2013, de 9 de diciembre, de transparencia, acceso a
la informacién y buen gobierno, asi como en la Ley Foral 5/2018, de 17 de mayo, de Transparencia, Acceso a la
Informacién Publica y Buen Gobierno, la persona adjudicataria del contrato estd obligado a suministrar a la
Administracion, previo requerimiento, toda la informacién necesaria para el cumplimiento de las obligaciones
previstas en las citadas normas.

8.- La parte contratista esta obligado a suministrar, durante la ejecucién del contrato, la informacion que al efecto se
le solicite en orden a verificar el cumplimiento de la condicidn especial de ejecucion impuesta en la Clausula 24 asi
como toda informacion que, a tales efectos, le requiera el responsable del contrato.

9.- La parte contratista esta obligado al cumplimiento del resto de obligaciones establecidas en el presente pliego
regulador, especificamente las comprendidas en las prescripciones técnicas que forman parte del mismo.

10.- La empresa contratista deberd de cumplir durante todo el periodo de ejecucidén de contrato las normas y
condiciones fijadas en el convenio colectivo del sector de hosteleria.

24. DANOS A PERSONAS, INSTALACIONES O BIENES

La parte contratista sera responsable de todos los darios, directos e indirectos, que con motivo de la gestion del
servicio se causen a las personas, local, instalaciones o bienes afectos a la explotaciéon.

La parte contratista esta obligada a contratar un seguro de responsabilidad civil por un importe minimo de 300.000
€, que respondera de los posibles dafos que se puedan causar por la persona adjudicataria o su personal a bienes
municipales 0 a personas con ocasién de este contrato. Asimismo, debera incluir también su responsabilidad frente
al Ayuntamiento de Berrioplano, siempre que los dafios a dicha instalacion sean consecuencia directa de incendio,
explosion o accidn del agua.

La parte contratista debera depositar en las oficinas del Ayuntamiento de Berrioplano con caracter previo al inicio de
la actividad, si como en anualidades sucesivas, copia de la pdliza del contrato de seguro suscrito y justificante de
haber satisfecho la prima correspondiente, siendo causa de resolucion del contrato este incumplimiento.

Asimismo, el adjudicatario asumird la obligacion de atender las reclamaciones de dafios que se produzcan,
comunicando al Ayuntamiento el resultado final de las mismas, si asi se le requiere.

25. CESION DEL CONTRATO

Los derechos y obligaciones dimanantes del presente contrato podran ser cedidos por la persona adjudicataria a
una tercera parte siempre que las cualidades técnicas o personales de la primera no hayan sido razén determinante
de la adjudicacion del contrato, y se cumplan los supuestos y los requisitos establecidos en el articulo 108 LFCP.

26. SUBCONTRATACION

Segun el art. 209.2 LFCP, la subcontratacién sélo podra recaer sobre prestaciones accesorias.

En el caso de que la subcontratacion no se haya anunciado en el momento de acreditar la solvencia técnica
conforme a lo dispuesto en el articulo 107.1 LFCP, el contrato debera ser ejecutado directamente por la persona
adjudicataria, sin que ésta pueda concertar con terceras personas la realizacién parcial del mismo, salvo que el
drgano de contratacion lo autorice expresamente previa acreditacion del cumplimiento de los requisitos establecidos
en el articulo 107.2 LFCP.
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La persona adjudicataria sera la unica responsable del correcto cumplimiento del contrato ante el Ayuntamiento,
siendo el Unico obligado ante los y las subcontratistas, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 107.6 LFCP.

La subcontratacién de prestaciones no permitidas sera causa de resolucion del contrato.

27. MODIFICACION

El contrato sélo podra ser modificado por razones de interés publico y sin afectar su contenido sustancial - siempre y
cuando no concurran ninguno de los supuestos regulados en los apartados segundo y cuarto del articulo 114 LFCP
- en los siguientes supuestos:

a) Cuando concurran circunstancias imprevisibles para una entidad adjudicadora diligente.

b) Cuando el valor de la modificacion sea inferior al 10% del importe de adjudicacién.

c) Se podran modificar los horarios previo acuerdo entre las partes.

Para la modificacién del contrato se seguira el procedimiento previsto en el articulo 143 LFCP.

28. INCUMPLIMIENTO CONTRACTUAL

Sin perjuicio del derecho que asiste a la Administracion contratante para resolver el contrato, cuando por culpa o
negligencia del adjudicatario o de su personal se incumpla cualquiera de las condiciones de su ejecucion, el
contratista queda obligado a satisfacer a la Administracion contratante una indemnizacién por los dafios y perjuicios
causados.

La exigencia de dicha indemnizacién se acordara por el 6rgano de contratacion mediante el oportuno procedimiento,
con audiencia previa del contratista.

29. INFRACCIONES Y SANCIONES

Las infracciones se clasificaran en leves, graves y muy graves.

INCUMPLIMIENTOS:

Se consideran incumplimientos de caracter LEVE, entre otros:

- Elincumplimiento en el cobro de los precios publicos o tasas aprobadas por el Ayuntamiento.
- Lafalta de respeto a los usuarios por parte del personal de la instalacion.

- Los incumplimientos de horarios y las normas de desarrollo y prestacion de los servicios y otras contenidas
en las Prescripciones Técnicas.

- Lavariacién injustificada del horario de apertura y cierre, cuando sea de caracter puntual.
- Lavariacién en alza de forma unilateral de los precios fijados de comdn acuerdo.
- El'no mantenimiento del local en las condiciones que garanticen su limpieza e higiene.

- Elincumplimiento de las normas de sanidad y de cualquier otra indole que les afecte, cuando sea de poca
relevancia.

- El realizar o permitir usos diferentes a los especificados en el contrato o expender o permitir la venta de
articulos no autorizados.
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El incumplimiento imputable al adjudicatario de cualquiera de las condiciones y obligaciones, establecidas
en este pliego de condiciones o de las especificaciones consignadas en el contrato siempre que no sean de
caracter esencial.

Deficiencias en la prestacion de los Servicios y entrega de documentacion solicitada en cada momento.

Incumplimiento de las érdenes e instrucciones que, por escrito, les sean dictadas por el personal que tenga
encomendado el seguimiento de los servicios, o por el propio Ayuntamiento, siempre que no sean de
caracter esencial.

Cualquier otro incumplimiento que no ocasione ningun perjuicio grave para el interés publico ni para la
seguridad o salud de los usuarios, y que no perjudique la funcionalidad de las instalaciones, siempre que
no esté calificado como grave o muy grave en la presente Clausula.

Se consideran incumplimientos de caracter GRAVE:

El retraso de la obligacién de la remision de la informacidn prevista en los apartados B) y C) de la clausula
18 durante mas de 15 dias habiles, previo requerimiento del érgano de contratacion.

Incumplimiento total o parcial de las prohibiciones establecidas tanto en la LFCP como en el presente
pliego.

La negligencia en el cumplimiento de sus deberes de uso, policia y conservacion de las instalaciones.

La interrupcion injustificada total o parcial de la utilizacién de las instalaciones.

El cobro al usuario de cantidades superiores a las legalmente autorizadas.

El cierre de las instalaciones y la no prestacion de los servicios fuera de los dias permitidos.

No efectuar las inversiones y contrataciones de personal previstas en la proposicion.

La falta de pago del canon durante mas de 3 meses.

La dedicacion o utilizacién de las instalaciones para actividades ajenas a su finalidad principal y que no
hayan sido autorizadas por este Ayuntamiento.

La realizacién de obras o modificaciones sin permiso expreso del Ayuntamiento de Berrioplano.

La omision de las medidas de seguridad establecidas en la normativa vigente en la materia para
actividades que integran el servicio contratado.

La admisién de publico en nimero superior al determinado como aforo de las instalaciones.
Negar el acceso de los Agentes de la Autoridad en el ejercicio de sus funciones.
La omisién de medidas de higiene y limpieza que incida en las condiciones de salubridad de la instalacion.

Deterioro grave en los elementos ornamentales o de mobiliario del bar-restaurante cuando se produzca
como consecuencia de la actividad objeto de la concesién.

Colocar publicidad no autorizada en el inmueble.

Incumplimiento de la normativa vigente en la materia para todas las instalaciones y/o servicios que
componen el objeto del contrato, asi como la omisidn de actuaciones que fueran obligatorias conforme a la
legalidad vigente.

La actuacion del concesionario que dé lugar a la depreciacion de las instalaciones.
El uso anormal del servicio publico concedido.
Incumplimiento de la condicién especial de ejecucion exigida en la Clausula 24 del presente pliego.

La reiteracion o reincidencia de una misma falta leve o comision de 3 faltas leves distintas. Existe
reiteracion o reincidencia cuando al cometer el incumplimiento ya hubiera sido penalizado por acuerdo del
drgano de contratacién durante los Ultimos 6 meses.

Los supuestos previstos en las letras d), g) y h) del nimero 1 del citado articulo (146 LFCP) y los que se
citan en las clausulas 27 y 28.
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Cualquier otro incumplimiento que pueda causar un perjuicio grave para el interés publico, para la
seguridad y salud de los usuarios, 0 que perjudique la funcionalidad de las instalaciones.

Se consideran incumplimientos de caracter MUY GRAVE:

La infraccion gravisima de las obligaciones esenciales del concesionario.

El incumplimiento de normas basicas de higiene y salud publica.

El incumplimiento de los compromisos de su oferta.

Falta de mantenimiento y conservacion del local e instalaciones objeto de concesion.
Ejecutar obras o modificaciones en las instalaciones, no autorizadas.

La desobediencia a los legitimos requerimientos del personal inspector y autoridades.

El incumplimiento de las funciones de conserjeria y en especial, facilitar las llaves de las salas multiusos a
las personas que no hayan sido designadas por el Ayuntamiento.

La reiteracion o reincidencia de una misma falta grave o comision de 3 faltas graves. Existe reiteracion o
reincidencia cuando al cometer el incumplimiento ya hubiera sido penalizado por acuerdo del 6rgano de
contratacion durante los Ultimos 6 meses.

SANCIONES.

Con independencia de la sancién, cuando se produjesen dafios a las instalaciones y no sean como consecuencia de
casos fortuitos o fuerza mayor, la Administracién podra imponer la indemnizacién de los mismos.

Las sanciones a imponer en caso de cometer alguna de las infracciones tipificadas en este pliego seran las
siguientes:

1.

La comisién de una infraccién leve dara lugar, previo expediente instruido al efecto por el Alcalde del
Ayuntamiento, con audiencia de la persona adjudicataria, a la imposicién de multa por importe de hasta 300
euros.

La comisién de una falta grave dard lugar, previo expediente instruido al efecto por el Alcalde del
Ayuntamiento, con audiencia de la entidad contratante, a la imposicién de multa de hasta 600 euros.

La comision de una falta muy grave dara lugar, previo expediente instruido al efecto por el Alcalde del
Ayuntamiento, con audiencia de la entidad contratante, a la imposicién de multa de hasta 900 euros.

La acumulacién de tres faltas graves o dos muy graves en el periodo de un afio podra dar lugar a la revocacion
del contrato, previo expediente instruido al efecto todo ello sin perjuicio de la responsabilidad civil o penal a que
hubiere lugar.

30. EXTINCION DE LA CONCESION ADMINISTRATIVA

La concesion administrativa se extinguira:

2

Por el transcurso del plazo.

Cese de las condiciones socio-econdémicas que motivaron la concesién administrativa.

Por sancion con arreglo a lo que procede segun lo dispuesto en este Pliego.

Por incorrecta explotacion del servicio.

Por renuncia del concesionario.

Por cualquiera de las circunstancias establecidas en los articulos 160, 215 y 107.5 de la Ley Foral 2/2018, de
13 de abril, de Contratos Publicos.

En todo caso, la extincion anticipada de la concesion administrativa por abandono, renuncia unilateral sin la
adecuada justificacion, o incumplimiento del concesionario de sus obligaciones contractuales esenciales y el de los
niveles minimos de calidad del servicio, llevara aparejada la incautacion de la garantia definitiva y la indemnizacion
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del concesionario al Ayuntamiento en una cantidad equivalente al doble del importe del canon ofertado
correspondiente al periodo pendiente de duracion de la concesidn.

31. TRIBUNALES COMPETENTES

Las cuestiones litigiosas que se deriven del contrato se entenderan sometidas a la jurisdiccién contencioso-
administrativa, no obstante, lo cual, las partes pueden acordar el sometimiento de sus litigios a arbitraje, conforme a
lo establecido en la legislacion vigente.

Los litigios que puedan derivarse de este contrato se someteran a los Tribunales competentes en el Municipio de
Berrioplano.

32. REGIMEN JURIDICO Y JURISDICCION COMPETENTE

En lo no previsto expresamente en el presente Pliego se aplicara supletoriamente lo dispuesto en la Ley Foral
2/2018, de Contratos publicos,

El contrato tendra caracter administrativo y se regira por las normas contenidas en este Pliego de
Condiciones, por la Ley 7/1985, de 2 de abril, Reguladora de las Bases de Régimen Local, la Ley Foral 6/1990
de 2 de julio de la Administracion Local de Navarra; asi como por las restantes normas de Derecho
Administrativo de aplicacion.

33. SUBROGACION DE PERSONAL

La presente contratacion se encuentra sometida a la obligacién del adjudicatario de la subrogacién — en las
condiciones indicadas que sefiala el articulo 67 LFCP y en el Convenio Colectivo del sector de Hosteleria —
del personal que actualmente presta el servicio, con sus condiciones laborales, en el ANEXO V del presente

pliego.

34. RESTO DE NORMATIVA.

El contrato se halla sujeto al cumplimiento de las disposiciones legales, reglamentarias y convencionales
vigentes en materia de fiscalidad, de Seguridad Social, proteccién del medio ambiente, proteccion del empleo,
igualdad de género, de acoso por razdn de sexo o acoso sexual, condiciones de trabajo, prevencion de
riesgos laborales y demas disposiciones en materia laboral, insercién sociolaboral de las personas con
discapacidad, y a la obligacién de contratar a un nimero o porcentaje especifico de personas con
discapacidad y, en particular, a las condiciones establecidas por el Ultimo convenio colectivo sectorial del
ambito mas inferior existente de aplicacion en el sector en el que se encuadre la actividad a contratar.

La oferta econdémica debera ser adecuada para que el adjudicatario haga frente al coste derivado de la
aplicacién, como minimo, del convenio sectorial que corresponda, sin que en ningln caso los precios/hora de

los salarios contemplados puedan ser inferiores a los precios/hora, méas las mejoras precio/hora del convenio
mas los costes de Seguridad Social.

Berrioplano, 20 de octubre de 2021
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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS QUE REGIRA EL CONTRATO DE CONCESION DE SERVICIO
DEL BAR RESTAURANTE DEL CENTRO MULTIUSOS DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA.

1. OBJETO

La entidad o persona fisica adjudicataria deberd prestar la concesiéon de servicio de Bar-restaurante del centro
multiusos y tareas de conserjeria en el Edificio Multiusos de Berrioplano, sito en Ntra Sra de la Purificacion s/n.

La zona de bar—restaurante no debe limitarse a un establecimiento hostelero al uso, sino que se trata de un servicio
que debe invitar a la relacion social y debe configurar como un lugar agradable, sin sonido agresivo, que permita la
conversacion y las tertulias, prestandose especial atencion en mantener una estética cuidada y ordenada de este
espacio.

2. DESCRIPCION DEL ESPACIO Y DEL ENTORNO

El bar-restaurante esta ubicado en la planta baja del Edificio Multiusos del Ayuntamiento de Berrioplano junto a las
Piscinas Municipales de Berrioplano (pueblo de Berrioplano). El edificio consta de Sétano (almacén municipal de
Servicios Mdltiples), Planta Baja (ascensor, aseos y bar- restaurante) y planta primera (consultorio médico, aseos y
dos salas multiusos).

El recinto del Bar-restaurante ocupa las siguientes superficies (ANEXO VI):

Zona de almacén: 10,97 m2.

Cocina 16,22 m2.

Barra: 30,45 m2

Bar-cafeteria (salon social): 171,30 m2.

Espacio anexo entre cristaleras: 45 m2 aproximadamente.

Existe un espacio entre el edificio multiusos y uno de los edificios de las piscinas municipales que puede ser
utilizado como terraza al aire libre. Ademas, existe un almacén en el edificio de las piscinas mas préximo que puede
ser utilizado por el adjudicatario.

3. MATERIAL

1. El local dispone de equipamiento minimo para la explotacién y funcionamiento del mismo, que se
detallara en inventario adjunto al contrato.

Con caracter previo al inicio de la prestacion del servicio se realizara una evaluacion del inventario a la
que acudiran representantes del Ayuntamiento y el adjudicatario. De dicha evaluacion del inventario se
levantard un acta acompafiado de fotografias donde se haga constar el estado en el que ha sido
recibido el equipamiento por el adjudicatario. Ambas partes deberan mostrar su conformidad con el
acta con caracter previo al inicio de la prestacion del servicio.

En el momento en que finalice el contrato se elaborard un nuevo inventario final y una vez revisados
ambos y en caso de no coincidencia entre uno y otro, el adjudicatario debera reponer los elementos
que falten o costear su reparacion, quedando garantizado este aspecto con la garantia definitiva que
se haya depositado.
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2. Lavaijilla, bandejas, cristaleria, lenceria, cuberteria, etc. sera aportada por el Ayuntamiento.

En todo caso, el material existente, del que se levantara inventario antes del inicio de la explotacién,
debera hallarse al término del plazo de la explotacién en perfecto estado de conservacion y utilizacion.
Sera por cuenta del Ayuntamiento las reparaciones y reposiciones necesarias dentro del plazo
contenido en la adjudicacion.

En el momento en que finalice el contrato se elaborara un nuevo inventario final y una vez revisados
ambos y en caso de no coincidencia entre uno y otro, el adjudicatario debera reponer los elementos
que falten, quedando garantizado este aspecto con la garantia definitiva que se haya depositado.

Sin perjuicio de lo anterior, el adjudicatario podra ampliar el equipamiento y material existente en el
que considere adecuado para la explotacion del local.

3. El adjudicatario respondera de los deterioros que puedan surgir en las instalaciones, mobiliario y
material, reparandolos a su costa.

4. Durante el plazo de presentacién de ofertas, las instalaciones con su equipamiento pueden visitarse
por los interesados en horario de mafiana de lunes a viernes, para lo que deben ponerse en contacto
con el responsable municipal en el teléfono 948 303 129.

4. SERVICIO

El adjudicatario se obliga a exigir las condiciones excepcionales de presencia, adecuacién y comportamiento en el
personal a su servicio, para lo cual, debera dotar al mismo de la ropa y utensilios necesarios para el normal
desarrollo de su trabajo, y proporcionarle la formacidn necesaria. Asi mismo esta obligado a realizar las actividades
y propuestas contenidas en su oferta y no variar la lista de precios propuestos durante el primer afio de contrato.

El personal que, por su cuenta, deba emplear el adjudicatario no adquirira relacién laboral alguna con el
Ayuntamiento, por entenderse que el mismo depende Unica y exclusivamente del adjudicatario, el cual tendra todos
los derechos y obligaciones inherentes a su calidad de empleador respecto al citado personal, con arreglo a la
Legislacion Laboral, Social, a la normativa sobre prevencidn de riesgos laborales y la relativa a la Seguridad Social e
Higiene en el trabajo vigentes o que en lo sucesivo puedan dictarse y sin que en ningun caso resulte responsable el
Ayuntamiento de las obligaciones nacidas entre adjudicatario y sus empleados, aun cuando los despidos y medidas
que adopte sean consecuencia directa o indirecta del cumplimiento, incumplimiento, rescision o interpretacién del
contrato.

Consecuencia de lo anterior, el adjudicatario habra de dar de alta en la Seguridad Social a todo el personal que
preste sus servicios en la actividad y suscribir el documento de asociacion con la Mutualidad Laboral
correspondiente que cubra los riesgos de accidente de trabajo, con exacto cumplimiento de cuanto establece o
establezca la legislacion sobre esta materia. El Ayuntamiento podra comprobar en cualquier momento el
cumplimiento de estas obligaciones.

5. REFORMAS

El adjudicatario no podra introducir variacion alguna en los locales, instalaciones y servicios, sin autorizacion
expresa del Ayuntamiento de Berrioplano siendo el coste asumido integrante por el adjudicatario. Lo realizado
revertira al Ayuntamiento al término de la concesién, sin que de la reversidon se derive compensacién o
indemnizacion alguna a favor del concesionario.

Igualmente, el adjudicatario no podra poner al bar nombre distinto del que establezca el Ayuntamiento. Sin perjuicio
de ello, el Ayuntamiento podra considerar la propuesta de nombre para el bar, que en cada momento proponga el
adjudicatario.

6. HORARIO

El horario minimo ininterrumpido de apertura del local seré el siguiente:
= De lunes a viernes de 8:30 h. a 21:00 h.
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= Los sabados, domingos y festivos de 9:30 h. a 22:00 h.

El horario podré ser ampliado a voluntad del adjudicatario, pero, en cualquier caso, la modificacién de los horarios
anteriores debera ser autorizada por el Ayuntamiento y cumplira la normativa foral para los locales de esta
naturaleza. El horario que se establezca debera ser estable a lo largo del afio y figurar en las instalaciones a la vista
del publico.

Los dias 24 y 31 de diciembre y 5 de enero el horario de cierre podra ser flexible. Los dias 25 de diciembre y 1 de
enero el local se podra cerrar.

El bar podréa estar cerrado durante los siguientes periodos:
- 1semana en Navidad.
- 1semana en Semana Santa.
- 15 dias después del cierre de las piscinas tras la finalizacion de la temporada de verano.

En todo caso, los periodos de cierre concretos deberan ser comunicados al Ayuntamiento con una antelacién
minima de 15 dias hébiles.

Se podra tener en consideracién un cierre provisional para realizar las limpiezas anuales minuciosas que vienen
establecidas en las Prescripciones Técnicas. Para ello, se necesitara autorizacion y coordinacion con Alcaldia.

7. EXPLOTACION

El adjudicatario debera directamente desarrollar la explotacion del bar-cafeteria, no pudiendo cederla, subarrendarla
o traspasarla a terceros bajo ningun concepto.

El arrendatario sera responsable de mantener en las debidas condiciones de limpieza e higiene, la terraza exterior
en que se ubiquen las mesas y las sillas.

8. LIMPIEZA Y SANIDAD

El adjudicatario debera realizar la limpieza diaria del mobiliario y maquinaria, asi como el mantenimiento y limpieza
de todas las dependencias utilizadas para la gestién y explotacion del bar del local (barra del bar, cocina, salén
social, espacios y almacenes anexos y terraza). Para ello, debera disponer de materiales y productos propios que
almacenara en sus zonas adjudicadas.

Dicha limpieza debera estar realizada para la hora de apertura, llevandose a cabo cuando mejor convenga al
adjudicatario, sin perjuicio de las labores que para la conservacion de la actividad deban efectuarse a lo largo de la
jornada.

La desinfeccion, desinsectacion y desratizacion se efectuaran siempre que sea necesario, debiendo contar con un
plan escrito para su aplicacion. Las operaciones de desinfeccion, y las de desinsectacion y desratizacion efectuadas
mediante procedimientos no quimicos, podran ser aplicadas por personal del propio establecimiento. Los demas
tratamientos de desinsectacion y desratizacion deberan ser efectuados por empresas debidamente autorizadas.

La limpieza de los bafios sera realizada por el Ayuntamiento desde el lunes hasta el viernes. La limpieza de los
bafios durante el fin de semana y festivos seré por cuenta del adjudicatario.

El adjudicatario debera realizar los correspondientes contratos y correr con los gastos, de empresas suministradoras
de contenedores femeninos, ambientadores y demas suministros propios del bafio.
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9. CONDICIONES DE EJECUCION DEL CONTRATO

El adjudicatario debera observar en todo momento las condiciones técnicas y sanitarias exigidas para este tipo de
establecimientos en lo relativo a la higiene de los productos alimenticios y en su elaboracién y demas normativa de
aplicacion.

10. FUNCIONES DE CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS.

o Llevar el control del sistema de climatizacion, alumbrado y alarmas del edificio multiusos de Berrioplano.

e Traslado de las anomalias que se observen al personal pertinente (mantenimiento, electricista, alguaciles...)
para su inmediata correccion, asi como cualquier desperfecto o mal uso del Centro y sus instalaciones,
mobiliario, etc.

o Atender las posibles necesidades y usos de los botiquines.

e Mantener ordenado el mobiliario del edificio.

o Vigilar el uso publico de las instalaciones, esto es, el control de acceso y la utilizacion de las distintas
dependencias. Todo ello de acuerdo con la programacion de actividades y el sistema de reserva de las salas
que coordina el Servicio de Cultura y de Deporte del Ayuntamiento de Berrioplano.

o Apertura y cierre del recinto, conforme al horario que se le indique, comprobando diariamente antes del cierre el
apagado, cierre y activacion del servicio de alarma de todo el edificio.

o Facilitar las llaves de las salas multiusos a las personas que designe el Ayuntamiento, asi como la recuperacion
y custodia de las mismas. La gestion de las llaves se llevard a cabo siguiendo en todo momento las
indicaciones del Alcalde.

o Guardara en su poder las llaves de las distintas dependencias u otros espacios exteriores y controlara la cesidn
de éstas (apertura y cierre de puertas y luces).

o Llevar el control de objetos perdidos y olvidados, registrando y guardando los mismos con el fin de tener un
adecuado control de los materiales depositados en sus dependencias.

o Conocer, actualizar y poner en practica anualmente el Plan de Emergencias del edificio. En caso de que se dé
una situacién de emergencia durante el desempefio de sus funciones, sera la persona encargada de activar el
plan de emergencia del edificio.

e Proporcionar a los usuarios informacion sobre horarios y actividades que se desarrollan en el edificio.

e Poner a disposicion de las personas o grupos debidamente autorizados todas las posibilidades y materiales de
que se disponga procurando en todo momento solucionar los problemas que pudieran surgir.

1. REPARACIC:)N DE AVERIAS Y OTROS EN ELECTRODOMESTICOS, Y MAQUINARIA DE
HOSTELERIA

Las averias y reparaciones en electrodomésticos y maquinaria de hosteleria seran realizadas por la empresa que
designe el Ayuntamiento y seran costeadas por éste con independencia del importe.

En cualquier caso, si la averia se hubiera producido por negligencia o mal uso, el adjudicatario debera asumir
integramente la totalidad del coste de reparacién. EI Ayuntamiento recabara los informes que estime oportunos para
determinar si ha existido negligencia o mal uso.

Llegado el electrodoméstico o maquinaria al final de su vida Util o si el coste de la averia fuera de tal magnitud, el
Ayuntamiento se hara cargo de la sustitucion por un nuevo electrodoméstico de caracteristicas similares o
superiores, a excepcion de averia causada por negligencia o mal uso, siendo en tal caso la sustitucion del
electrodoméstico 0 maquinaria a cargo del adjudicatario.

12. OBLIGACIONES DE LA PARTE ADJUDICATARIA
Asimismo, al margen de las obligaciones sefialadas en otras clausulas, se incluyen las siguientes:
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13.

Abrir el Edificio Multiusos en el horario de apertura establecido en el presente pliego. Puntualmente el Alcalde
podra solicitar que el adjudicatario que cierre el Edificio Multiusos. En estos casos el adjudicatario debera
comprobar que, antes del cierre, se hayan terminado todas las actividades y se quedan las salas en
condiciones adecuadas (luces apagadas, ventanas cerradas, etc.)

Presentar Memoria anual antes del 31 de diciembre de cada afio en la que consten todas las actividades
realizadas, labores de mantenimiento, reparacion y reposiciones realizadas, asi como la justificacién de uso de
los productos ofertados y cumplimiento de los demés aspectos valorados en su oferta.

La parte adjudicataria debera poner a disposicion del publico las hojas de reclamaciones y a realizar la
correspondiente tramitacion ante las Administraciones competentes, quedando en todo caso obligado a
informar al Ayuntamiento de aquellas en el plazo de dos dias habiles a partir de su entrega.

Velar por el orden y decoro dentro del establecimiento, solicitando si fuera preciso, el auxilio o presencia de los
representantes de la autoridad.

Prestar el servicio en las debidas condiciones higiénico-sanitarias, estando obligado todo el personal a estar
en posesion del certificado de formacién en materia de manipulacion de alimentos, siendo responsable tnico de
las sanciones que pudieran derivarse de tal incumplimiento.

La explotacion debera realizarse debidamente, y en todo caso, con la maxima correccién para los usuarios. Las
actuaciones ludicas, culturales, musicales, etc. se realizaran conforme a la oferta presentada al
Ayuntamiento (ANEXO 1)

La parte adjudicataria, comunicara de inmediato al Ayuntamiento de Berrioplano, los desperfectos de los que
tuviera conocimiento, tanto los producidos en los espacios utilizados en la explotacion como en el resto de
dependencias del Centro Civico, a los efectos oportunos.

Asi mismo atendera cuantas instrucciones sean indicadas por el Ayuntamiento de Berrioplano para el
correcto funcionamiento, tanto del bar-cafeteria, como las relacionadas con las labores de conserjeria.

Sera responsabilidad de la concesionaria la gestion de residuos, basuras y envases generados en el
desarrollo de la explotacion, mediante su retirada a los contenedores especificos y entrega para reciclaje al
punto limpio u otro sistema autorizado.

El Ayuntamiento realizara mensualmente una inspeccion de la limpieza que corresponde a la parte
adjudicataria, y trasladara su valoracién a la unidad gestora del contrato, pudiendo marcar puntualizaciones al
adjudicatario con el objeto de mejorar la misma.

Dar cumplimiento a todos los compromisos, propuestas y obligaciones incluidas en la proposicion
presentada a licitacion y que fueron valorados en la adjudicacién del contrato.

OBLIGACIONES DEL AYUNTAMIENTO

La reposicién de las bombillas y lamparas que se fundan o estropeen.

El mantenimiento y recarga anual de extintores, alumbrado de emergencia y sefializacién y otras medidas de
proteccion contra incendios.

La limpieza de los vidrios exteriores de la fachada principal a C/ Ntra. Sra. de la Purificacion.

La contratacion de revisidn anual de los electrodomésticos y maquinaria de hosteleria de cocina y bar, por parte
de empresa especializada.

Si de la revision anual pudiera derivarse algunos gastos de reposicion de piezas, materiales, etc. costeara el
100% de los costes, refacturando al adjudicatario el porcentaje restante.
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- Costear el 100% de la facturacion de electricidad, agua y gas.

- Costear el 100% de la limpieza minuciosa anual, de la campana extractora, tubo de extraccion y filtros, incluido
el motor de extraccion. Dicha limpieza estara efectuada por la empresa especializada que determine el
Ayuntamiento.

- Costear el 100% la limpieza minuciosa anual, de electrodomésticos, maquinaria, suelos y paredes de la cocina
y barra de bar. Dicha limpieza estara efectuada por la empresa especializada que determine el Ayuntamiento.

- Costear las reparaciones que se produzcan en las instalaciones relacionadas con fontaneria, electricidad, gas,
climatizacién e intrusion.

- Aportar la vajilla, bandejas, cristaleria, lenceria, cuberteria, etc.

14. OTROS ASPECTOS SOBRE LA GESTION DEL SERVICIO

La parte adjudicataria esta obligada a tener expuesta al publico y perfectamente visible el horario y la lista de precios
de venta al publico.

27



ANEXOI

ARCHIVO (SOBRE) N° 1

MODELO DE IDENTIFICACION DE LICITADOR O LICITADORES Y DIRECCION DE CORREO ELECTRONICO A
EFECTOS DE NOTIFICACIONES PARA LA CONCESION DEL SERVICIO DEL BAR RESTAURANTE DEL
CENTRO MULTIUSOS DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA (AYUNTAMIENTO DE
BERRIOPLANO)

Do) 70 (o) = TR DNINIF....cooveeeiee
con domicilio a efectos de notificacion en.........ocovvvoeeeieeviieie CPoeie, ,localidad ........ccovveevenn. ,
RIETONOS ...t A , en nombre propio o en
representacion de (tachese 10 que No proceda) 12 SOCIEAAT .........corveveimrvceeimessesesss s sssssssssssssssssssesssssssssssssssses
(O |

EXPONE:

— Que la direccion de correo electronico a efectos de notificaciones a través de medios telematicos, en el
caso de reclamaciones en materia de contratacion publica es la siguiente: ...........cccovviriiviiniinncnie,

— Que conociendo el Pliego que rige la contratacién, se compromete a su realizacién con estricta sujecién
al mismo, a la oferta presentada, adjuntando a tal efecto los siguientes sobres:
+ Archivo (sobre) n® 1: “Documentacién administrativa”.
* Archivo (sobre) n°® 2: “Documentacion correspondiente a criterios de adjudicacion evaluables
mediante formulas”.

+ Archivo (sobre) n® 3: “Documentacion correspondiente a criterios de adjudicacion no cuantificables
mediante formulas”.

EN o, A et ————— (o [T de 2021

FIRMA DEL LICITADOR O LICITADORES
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ANEXO Il
ARCHIVO (SOBRE) N° 1
MODELO DE DECLARACION RESPONSABLE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS CONDICIONES EXIGIDAS

PARA LA CONCESION DEL SERVICIO DEL BAR RESTAURANTE DEL CENTRO MULTIUSOS DE
BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS.

DON/DOMA. ...ttt ettt ettt et bbbt b b DNINIF ., con
domicilio a efecto de notificaciones €N .......cccvvoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e CP. i, , localidad .............
teléfonos ........ccccevevnne. en nombre propio o en representacion de (tachese lo que no proceda) la sociedad
.................................................................. ,CONCIF i, Y AOMICHIO €N e,

Declara bajo su responsabilidad:

— Que relne/que la entidad por mi representada relne (indiquese segun proceda) las condiciones para
contratar.

— No estar incursa en ninguna de las prohibiciones para contratar enumeradas en los articulos 22 a 26 de
la Ley Foral 2/2018, de 13 de abril, de Contratos Publicos.

— Que se compromete para el caso de resultar adjudicatario a acreditar la posesién y validez de los
documentos exigidos en el presente pliego en el plazo maximo de siete dias desde la notificaciéon de la
adjudicacion.

— Que se compromete a presentar los documentos exigidos antes de la firma del contrato, conforme lo
estipulado en el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares que rige la contratacién.

— Que su finalidad o actividad tiene relacion directa con el objeto del contrato y dispone que elementos
personales y materiales suficientes para la debida ejecucion del contrato.

— Que se halla al corriente del cumplimiento de las obligaciones tributarias, de la Seguridad Social y de
seguridad, salud en el trabajo y prevencion de riesgos laborales, impuestas por las disposiciones legales
vigentes.

— Que reune la solvencia econdmica y financiera, técnica y profesional exigida en el presente pliego.

— Declara que la persona encargada de la gestidn tiene, al menos, un afio de experiencia demostrable en
hosteleria.

= - I (o [T de 2021

FIRMA DEL LICITADOR O LICITADORES
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ANEXO i
ARCHIVO (SOBRE) N° 2
MODELO DE OFERTA NO CUANTIFICABLE MEDIANTE FORMULAS

CONTRATACION DE CONCESION DE SERVICIOS DEL BAR RESTAURANTE DEL CENTRO MULTIUSOS
DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS.

DON/DOMA ...ttt SDNINIF e e, , con domicilio a
efecto de notificaciones N ........cooveveeee oo, CPeoee, , localidad .................. ,
tEIEFON0S ..oveevee e , €n nombre propio o en representacién de (tAchese lo que no
proceda) la sociedad ...........ccoceeveviiiiiiinice e, CIF e, , enterado/a del procedimiento para la

contratacion de concesién de servicios del bar-restaurante del centro Multiusos de Berrioplano y tareas de
conserjeria del edificio Multiusos y teniendo interés en su adjudicacién:

1) OFERTADE MEDIDAS DE CONCILIACION propuestas para facilitar la conciliacion
de la vida laboral, familiar y personal de los y las trabajadoras contratados para la prestacion del “Servicio
bar-restaurante del centro multiusos y tareas de conserjeria del edificio multiusos de Berrioplano”, y que
consisten en las siguientes acciones:

1.

2
3,
4.
5

2) OFERTA DE LA PRESTACION DE ACTIVIDADES MUSICALES, CULTURALES O
LUDICAS complementarias y compatibles con la actividad del Edificio Multiusos y que consisten en las
siguientes (especificarlas detalladamente, numero y frecuencia, horarios, etc.):

BN e - de oo de 2021

FIRMA DEL LICITADOR O LICITADORES
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ANEXO IV

ARCHIVO (SOBRE) N° 3

MODELO DE OFERTA CUANTIFICABLE MEDIANTE FORMULAS

CONTRATACION DE CONCESION DE SERVICIOS DEL BAR RESTAURANTE DEL CENTRO MULTIUSOS
DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS.

DON/DOMA ..ottt eenns CDNINIF e, , con domicilio a
efecto de notificaciones en .......cooeeveeeeeeeeeeee e CPeo, , localidad .................. ,
tEIEfON0S ..oveeve e, , €n nombre propio o en representacién de (tAchese lo que no
proceda) la sociedad ..........ccccoeeviiiiiiiinncien CIF e , enterado/a del procedimiento para la

contratacion de concesion de servicios del bar-restaurante del centro Multiusos de Berrioplano y tareas de
conserjeria del edificio Multiusos y teniendo interés en su adjudicacion:

1) La persona que desarrollara las funciones de gerencia tiene una experiencia de .......... anos en el
sector de la hosteleria, que se desglosan de la siguiente manera:

Nombre y numero de teléfono/correo
Periodo de experiencia electronico de persona que pueda facilitar

Nombre Bar / referencias

Restaurante

Desde Hasta Total Nombre Numero de contacto/correo
(dd/mm/aaaa) (dd/mm/aaaa) dias electrénico

Cdémputo total de afios de experiencia (N° total de dias / 365) : anos.

*Para el computo total en afios no se tendran en cuenta los decimales y no se realizarén redondeos al
alza.

2) OFERTA la realizacion de menus conforme se marca en la siguiente tabla (si la oferta comprende
todos los dias de la semana, se marcaran y cumplimentaran las casillas de “lunes a viernes” y “fin de
semana”):
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Marcar con X lo ofertado

Precio / menu

Comida lunes a viernes

Comida fin de semana

Cena lunes a viernes

Cena fin de semana

3) Los menus ofertados reunen las caracteristicas que, en cuanto a calidad se detallan a continuacién

(marcar so6lo la/s caracteristica/s ofertadals):

O0o0o0oooao

Posibilidad de elegir opciones sin sal.

Entre las opciones de los postres todos los dias se incluye fruta fresca.

Inclusién de postres lacteos las variedades de bajo contenido en grasa (desnatados).
Inclusién de pan, arroz, pasta integral en el menu (marque el/los ingrediente/s ofertado/s).
Oferta de aceite de oliva, en cualquiera de sus variedades, como alifio.

Utilizacion para cocinar aceite de oliva o de girasol alto oleico.

Utilizacion de técnicas culinarias que no requieran un aporte elevado de grasa.

4) OFERTA otros productos incluidos en la carta de precios en la siguiente tabla:

PRODUCTO

PRECIO OFERTADO (Incluido impuestos)

Café solo.

Café cortado, con leche.

Infusiones (té, manzanilla, menta,...)

Botellin de refrescos (cola, naranja, limén, ténica,...)

Lata refrescos (cola, naranja, limén, tonica,...)

Batidos.

Zumos.

Botellin cerveza 1/3.

Botellin cerveza sin alcohol 1/3.

Vino crianza.

............................. de 2021

FIRMA DEL LICITADOR O LICITADORES
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N ESTENTE

ANEXO VI

PLANO ESQUEMA APROXIMADO DEL LOCAL OBJETO DEL CONTRATO

PLANTA BAJA
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Nota: Existe un almacén complementario vinculado al local objeto del contrato en el edificio de las piscinas a
escasa distancia del local.
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ANEXO Vi

MODELO DE AVAL COMO GARANTIA DEFINITIVA

El Banco /Caja de Ahorros ..............co.... , CFe, , con domicilio en ............eeoo..n. ,
calle........cceviiiiiiiinns , Y en su nombre y representacion don ........................ , con poderes suficientes para
obligar en este acto, AVALA a.........cccevvvveeee. por la cantidad de................. EURQS, respondiendo por

dicha cantidad ante el Ayuntamiento de Berrioplano como garantia definitiva del cumplimiento de las obligaciones
y responsabilidades derivadas de la contratatacion de la “CONCESION DE SERVICIO DEL BAR RESTAURANTE
DEL CENTRO MULTIUSOS DE BERRIOPLANO Y TAREAS DE CONSERJERIA DEL EDIFICIO MULTIUSOS” del

condicionado del correspondiente concurso y de la oferta del avalado.

El presente aval se otorga solidariamente respecto al obligado principal, con renuncia expresa a toda discusion y
al beneficio de excusion, orden o division y con compromiso de pago al primer requerimiento hecho por el
Ayuntamiento de Berrioplano, contra simple recibo, sin que se deba en ningun caso justificar la insolvencia del

garantizado, o su negativa al pago de la cantidad que le sea exigida.

Este aval tendra validez hasta el momento en que el Ayuntamiento de Berrioplano autorice su cancelacién.

En.oovn, Y- de ..o, de 2021
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