14/06/2017 14:26:11

MIREN ANAUT IZCO

g:.éu
T

nie

Fl

onicame

Original firmado electr

CONTRATO DE ASISTENCIA

Ayuntamlento de PROCEDIMIENTO ABIERTO
Pam lona Con publicidad comunitaria [] sin pubI|C|dad comunitaria [X]

Oferta mas ventajosa [X] Precio méas bajo []

Iruneko Udala Participacion reservada a entidades de caracter social [] S [X] NO

JOSE MARTIN ABAURREA SAN JUAN

T AR MR et

1012441$17 Original firmado electronicamente

DTramitacién ordinaria |Z|Tramitacién urgente |:|Tramitacic’)n anticipada

Expte. n® CONT_ASISTENCIA/2017/67

CUADRO DE CARACTERISTICAS DEL CONTRATO DE ” Contrato Servicio de
Alimentacion para el Servicio de Atencion a Domicilio "

A. — PODER ADJUDICADOR.

1- Administracion contratante: EXCMO. AYUNTAMIENTO DE PAMPLONA

2- Organo de contratacién: Junta de Gobierno Local

3- Unidad gestora: Area de Accién Social y Desarrollo Comunitario

4- Responsable del contrato: Margot Moreno Fernandez

5-Direccion del 6rgano de|C/ ZAPATERIA 40, 3° 31001 - PAMPLONA/IRUNA - NAVARRA;
contratacion/teléfono/fax/email: | m.moreno@pamplona.es; 948420528

B. — DEFINICION DEL OBJETO DEL CONTRATO.

1- Objeto del contrato: Contrato Servicio de Alimentacion para el Servicio de Atencion a
Domicilio SERVICIO DE ALIMENTACION A LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE ATENCION A
DOMICILIO DEL AYUNTAMIENTO DE PAMPLONA

Contratomixto: [ ]S [XINO

Descripcion CPV:. Servicio de elaboracion de
comidas

CPV complementarios (codigos VY
2- Codigo 5 5/3. 2.2 0.0 0.3 descripciéon):  55321000-6  Servicios de
CPV: preparacion de comidas;55521000-8 Servicios de
suministro de comidas para particuilares
Categoria del contrato:Anexo II B de la Ley
Foral 6/2006, de 9 de junio, Contratos Publicos

3-Necesidades a satisfacer mediante el contrato: El servicio de elaboracion, preparacion y
suministro en domicilio de alimentos elaborados con destino SAD se concibe como un servicio integrado
dentro del Servicio Atencion a Domicilio que consiste en la elaboracion y reparto al domicilio del usuario
de comidas completas y equilibradas en forma de almuerzos y/o cenas listas para calentar y que no
necesitan una preparacion complementaria. Para el ano 2017 dado que el inicio del contrato sera el 1 de
agosto, el numero maximo de comidas seria de 34.167 comidas y de 8.750 cenas, un total de 42.917
servicios maximo.

4- Posibilidad de licitar por lotes: []si ] NO
En caso afirmativo: Descripcion de lotes

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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1) Limitacion a la participacion: CIst  [No
2) Limitacién adjudicacion lotes: []sI [ 1NO
3) Posibilidad de presentar ofertas combinadas: []sI [ 1NO

5- Admisibilidad de variantes: SI [ | NO X
Condiciones para admision y elementos susceptibles de variacion o alternativa.

C. — PRECIO DEL CONTRATO.

1- Presupuesto de licitacion (IVA excluido)
274.169 €

(10%) 27.416,90 €

IVA

Total (en nimero)
301.585,90 €

En letra (presupuesto total con IVA incluido, salvo prestaciones exentas de IVA)
Trescientos un mil quinientos ochenta y cinco euros con noventa céntimos (IVA incluido)

2- Valor estimado: 301.585,90 €

3- Sistema de determinacién del precio:

Precios unitarios [ ; Tarifas [ ]; Otro sistema:

Tanto alzado [_] ; Tanto alzado con precio cerrado (sin variacion ain con modificaciones) [ ]

4- Anualidades (IVA incluido, salvo exencion de IVA):

Anualidad corriente (2017 ) 301.585,90 €
13 Anualidad (2018 ) € 112 Anualidad (2028 ) €
23 Anualidad (2019 ) € 123 Anualidad (2029) €
32 Anualidad (2020 ) € 132 Anualidad (2030) €
42 Anualidad (2021 ) € 142 Anualidad () €
53 Anualidad (2022 ) € 152 Anualidad (2032) €
62 Anualidad (2023 ) € 162 Anualidad (2033) €
78 Anualidad (2024 ) € 173 Anualidad (2034) €
82 Anualidad (2025 ) € 182 Anualidad (2035) €
92 Anualidad (2026 ) € 192 Anualidad (2036) €
102 Anualidad (2027 ) € 202 Anualidad (2037 ) €
5- Partida Presupuestaria: 70/23183/223000

70/23183/221050

Férmula/ Indice Oficial:
Justificacion de la procedencia de la revision de
precios/ de la formula o sistema de revisién. No se
establece revision de precios. Los licitadores deberan
tener en cuenta esta circunstancia en el momento
de formular sus proposiciones econémicas.

No X

6- Revision de precios: SI [ ]

7- Financiacion con Fondos externos: % de cofinanciacion:

SI [ NO [X %

8- Tipo de Fondo:

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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9- Forma de pago:

] Pago unico:

[X] Pagos parciales:

El Ayuntamiento de Pamplona abonard de forma mensual al adjudicatario, el importe
correspondiente a los servicios efectivamente prestados y formalmente declarados conforme
por la administracién, de acuerdo con el precio unitario ofertado por el adjudicatario. Las
facturas deberan ir acompafiadas de un detalle y desglose de los servicios efectivamente
realizados. Se liquidara en funcién del nimero exacto de comidas/cenas suministrados en cada
mensualidad, aplicando el precio unitario ofertado al numero exacto de servicios suministrados.
Unicamente generaran obligacion de pago los trabajos realmente encargados y ejecutados por
el adjudicatario al precio unitario que haya ofertado.

Las facturas deberan presentarse en formato electronico a través del Registro del Punto
General de Entrada de Facturas Electronicas (FACe), debiendo incluir la adjudicataria en las
mismas los cdédigos DIR 3, segun se especifica a continuacion. En la sede electrénica del
Ayuntamiento de Pamplona se facilita informacién adecuada para la correcta confeccién de las
facturas en formato electrénico.

La cifra consignada en el apartado C.1) de este cuadro de caracteristicas como presupuesto de
licitacion representa el gasto maximo a realizar por este Ayuntamiento en virtud de este
contrato y tiene caracter estimativo, sin que en ningin caso el Ayuntamiento de Pamplona
tenga la obligacién de agotar dicho presupuesto. Dicha cifra se ha calculado atendiendo al
nimero estimado maximo de servicios a contratar para el periodo de vigencia maxima del
contrato que abarca desde el 1 de agosto de 2017 hasta el 31 de diciembre de 2017: 34.167
comidas y 8.750 cenas.

Este nimero de servicios tiene caracter indicativo, pudiendo variar la cantidad final en funcion
de la demanda real, sin que esto suponga derecho de indemnizacion al adjudicatario (quien
solo tendra derecho al cobro del trabajo efectivamente realizado), ni alteracién de las
restantes- condiciones contractuales.

] Abonos a cuenta por operaciones preparatorias:
Cddigos DIR 3:

Cddigos de oficina contable: L01312016

Organo gestor: LA0003300

Cddigo de unidad tramitadora: LA0003300

D. — PLAZO Y LUGAR DE EJECUCION Y PLAZO DE GARANTIA.

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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1- Plazo de ejecucion:

Duracion total: En virtud del Acuerdo 20/2017 de 10 de mayo de 2017 del Tribunal Administrativo de
Contratos Publicos de Navarra, por el que se estima la peticion de suspension cautelar de la licitacion del
Servicio de Alimentacion a los usuarios del SAD del Ayuntamiento de Pamplona (expediente
CONT_ASISTENCIA/2016/94), a la espera de que se dicte por este drgano acuerdo definitivo, y ante la
necesidad imperiosa de contar con un licitador que siga prestando este servicio de alimentacion a los
usuarios, el Ayuntamiento de Pamplona se ve en la oligacion de llevar a cabo un nuevo proceso de
licitacidn. El plazo de duracién de este nuevo contrato sera desde el 1 de agosto de 2017 hasta la fecha
en que el Ayuntamiento de Pamplona adjudique la prestacion del servicio de alimentacion del SAD
conforme a lo dispuesto en la Ley Foral de Contratos Publicos y en el acuerdo pendiente del Tribunal de
Contratos Publicos de Navarra, preveyéndose que en todo caso no superara el 31 de diciembre de 2017.
Plazos parciales: [ |SI [XINO. Plazos Parciales:

Fecha prevista de inicio: 1 de agosto de 2017 o el dia siguiente a la formalizacién del contrato.

Contrato de duracién plurianual:[ ]SI [XINO

2- Programa de trabajo:[ ISI [XINO

3- Prorroga: [ |SI [XINO [N° de prérrogas:

4- Lugar de ejecucion del contrato: Pamplona

5- Plazo de garantia: Hasta la finalizacion del contrato con necesidad de previo favorable de la Unidad
favorable de la Unidad Gestora de haber cumplido el contrato a satisfaccion del Ayuntamiento, o hasta su
resolucion sin culpa del contratista.

E. — GARANTIA PARA LA LICITACION F. — GARANTIA PARA EL CUMPLIMIENTO DE
OBLIGACIONES / COMPLEMENTARIA.

si[] NOKX Importe: SI X NO [] Importe: 8.225,07 euros
(equivalente al 3% del presupuesto de gasto maximo
para este contrato (IVA excluido) indicado en el
apartado C.1. de este cuadro de caracteristicas)

% de variacion del precio que determine el reajuste de
rantia: o
la garantia %

G.- SOLVENCIA ECONOMICA O FINANCIERA.

Niveles y medios de acreditacion de la solvencia econdmica o financiera:

La acreditacion del nivel de solvencia econdmica y financiera para la ejecucion de este contrato se
realizara mediante el medio siguiente:

- Declaracion responsable, sellada y firmada por el representante legal de la entidad sobre el volumen
global de negocios referido a los tres Ultimos ejercicios (2014, 2015 y 2016) disponibles en funcion de la
fecha de creacién o de inicio de las actividades de la licitadora, en la medida en que se disponga de las
referencias de dicho volumen de negocios. En la declaracion responsable se incluira el volumen de
negocios por ejercicio y el global de los afios indicados.

Nivel de solvencia econdmica y financiera exigido: Se considerara que la licitadora posee solvencia
econdémica y financiera para la ejecuciéon de este contrato cuando acredite un volumen de negocio de
301.585,90 euros (IVA incluido) en al menos uno de los tres ejercicios a los que se hace referencia en el
parrafo anterior.

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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H.- SOLVENCIA TECNICA Y PROFESIONAL.

Niveles y medios de acreditacion de la solvencia técnica y profesional:

La acreditacion de la solvencia técnica o profesional para la correcta ejecucion de este contrato se
realizara mediante la aportacién de:

- Una relacion de los principales contratos o servicios que tengan por objeto servicios de alimentacion de
caracteristicas iguales o semejantes al objeto de este contrato, efectuados por la licitadora durante los
tres ultimos afios (2014, 2015 y 2016), en la que se indique el servicio o denominacién del contrato de
que se trate, el importe, la fecha y el destinatario, publico o privado, avalada por justificantes o
certificados originales, compulsados o autenticados de dichos contratos o servicios expedidos por sus
receptores.

Nivel de solvencia técnica o profesional exigido: Se considerara que la licitadora posee solvencia técnica o
profesional para la ejecucion de este contrato cuando acredite, mediante los justificantes o certificados
aportados, haber ejecutado servicios de alimentacion de caracteristicas iguales o semejantes al del
presente contrato, por una cifra igual o superior a 301.585,90 euros (IVA incluido) en al menos uno de
los tres ejercicios a los que se hace referencia en el parrafo anterior.

Exigencia de declaracién en la que el licitador manifieste que se compromete a adscribir a la ejecucion
del contrato los concretos medios personales y materiales exigidos por el Pliego de Prescripciones
Técnicas y propuestos en su Memoria: SI[ ] NO [X]

I.- DOCUMENTACION A PRESENTAR POR LOS LICITADORES.

1- Sobre N© 1: La sefialada en el articulo 8 del Pliego Tipo.

La documentacion acreditativa de la capacidad y solvencia del licitador respondera a lo exigido en los
apartados G y H de este cuadro de caracteristicas.

No sera preciso incluir en este sobre el resguardo acreditativo de la constitucion de garantia para la
licitacion, dado que el apartado E) de este cuadro de caracteristicas no exige su constitucion.

Sera motivo de exclusion a la licitacion la inclusion de la oferta econdmica en este sobre, asi como la
inclusion de cualquier referencia que pudiera dar a conocer dicha oferta

2- Sobre N° 2:

En este sobre se incluira la propuesta técnica y se adjuntara toda la documentacion de indole técnico que
aporte la licitadora a efectos de la valoracion y puntuacion de los criterios de adjudicacion 2° Calidad
nutricional y 3° Programa de trabajo establecidos en la letra L.1 de este cuadro de caracteristicas y de
conformidad con lo establecido en el Pliego de prescripciones técnicas.

Cada licitador no podra presentar mas que una oferta técnica, no estando admitida la presentacion de
variantes.

Se establece un nimero limite aproximado de 35 hojas DINA4 por las dos caras hojas para la exposicion
del criterio n°2 Calidad nutricional, y de 20 hojas DINA4 por las dos caras para la exposicion del criterio
n® 3 Programa de trabajo.

Las licitadoras presentaran el mend completo para un mes especificando los platos que constituyen el
menU: primer plato, segundo plato y postre, en comida y cena. Todos ellos se acompafiaran del valor
calorico estimado, con relacion a las cantidades propuestas de los distintos alimentos. En el caso de que
se oferten menus adaptados a las patologias se incluird al menos un ejemplo de un menu diario que
contenga comida y cena.

3- Sobre N° 3:

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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El licitador incluird su oferta econdmica en este sobre, que debera ser presentada conforme al ANEXO V
"Modelo de oferta econdmica" que se adjunta a este cuadro de caracteristicas. Dadas las especificidades
propias de este contrato este documento es diferente del modelo que obra en el pliego tipo de clausulas
administrativas.

En la proposicién debera expresarse los precios unitarios (con un maximo de dos decimales) que oferte el
licitador por todos y cada uno de los conceptos que integran la oferta econémica, IVA excluido, segun el
modelo que se adjunta, no admitiéndose las ofertas que no lo expresen asi.

Las ofertas se valoraran con exclusion del impuesto sobre el valor afiadido; sin perjuicio de que las
licitadoras deban indicar en su proposicion econdmica el tipo de IVA a aplicar.

Seran automaticamente excluidas las proposiciones cuyo importe ofertado sea superior al presupuesto
maximo de licitacion y que se fija en: precio/comida: 7 euros (IVA excluido); y precio/cena: 4 euros (IVA
excluido), resultando automaticamente excluidas las proposiciones que superen dichos importes.

El Ayuntamiento de Pamplona no se encuentra obligado al encargo de la totalidad de las cantidades
anuales estimadas si las necesidades reales fueran inferiores a dicha estimacion, para el afio 2017 se ha
estimado que seran 34.167 comidas y 8.750 cenas.

J.- PLAZO DE PRESENTACION DE OFERTAS.

Plazo de presentacion de ofertas: Sera de 18 dias a partir del siguiente al de la publicacién
del anuncio de licitacion en el Portal de Contratacion de Navarra. No obstante, si el altimo
dia del plazo fuera inhabil en la ciudad de Pamplona se entendera prorrogado el plazo al
primer dia habil siguiente.

K.- MESA DE CONTRATACION.

Presidente / Suplente: Edurne Eguino Sasiain, Concejala Delegada del Area de Accién Social y
Desarrollo Comunitario / Otro/a Concejala en quién delegue

Vocales (Titulares/Suplente): )

- Directora Area de Accién Social y Desarrollo Comunitario/ Secretaria Técnica Area de Accidon Social y
Desarrollo Comunitario .

- Responsable Autonomia Area de Accion Social y Desarrollo Comunitario/ Otro Responsable de Accion
Social y Desarrollo Comunitario )

- Técnica del laboratorio del Area de Ecologia Urbana y Movilidad / Otro/a Técnico/a del Area de
EcologiaUrbana y Movilidad. )

Secretario (Titular/Suplente): Licenciada en Derecho adscrita al Area de Accidon Socialy Desarrollo
Comunitario

L.- CRITERIOS DE ADJUDICACION.

1- Criterios de adjudicacion:
- Unico criterio precio mas bajo [ ]  Pluralidad de criterios [X]
- descripcion de los criterios de adjudicacion y en su caso, subcriterios, y su ponderacion:

Para la seleccion del adjudicatario se tendran en cuenta los siguientes criterios y sus correspondientes
ponderaciones:

10.- OFERTA ECONOMICA ....uiutititissitessasssessssssessasssessssssesssssesssssssssssasssssssssssssesssnseas Hasta 40 puntos.

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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Este criterio comprende los siguientes conceptos:
1.1. Precio unitario ofertado por COMIda ......c.ueeiiiiiiiiiiiiieerrs e e e Hasta 30 puntos.
1.2. Precio unitario ofertado por CENA .....cuuiviiiii i Hasta 10 puntos.

Cada uno de los conceptos que integra el criterio oferta econdmica se valorara de la forma siguiente:

Se convertiran las ofertas a porcentaje de baja sobre el precio de licitacion, y se aplicara uno de los
siguientes criterios:

a) Si la mayor baja supera el 10% se otorgara la totalidad de los puntos al mayo porcentaje de baja, vy al
resto de ofertas de forma proporcional a su porcentaje de baja, segin la siguiente férmula:
Pi=Pm*(Bi/Bm)

b) Si la mayor baja no supera el 10% cada oferta obtendra los puntos de forma proporcinal a su
porcentaje de baja con la siguiente formula Pi=(Pm/2)*Bi

Definicion de variables: Pm=Puntuacion maxima; Pi=Puntuacion del Licitador "i";

Bi=Baja del licitador "i"

; Bm=Baja maxima;

20.- CALIDAD NUTRICIONAL ...ictivuuuniiiirrsnssssssrrasssssasssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssnes hasta 40 puntos.
Este apartado se valorard en base al desarrollo explicativo de los siguientes aspectos, conforme a lo
establecido en el Pliego de prescripciones técnicas:

2.1.- El aporte de nutrientes (calorias), y equilibrio de nutrientes (hidratos de carbono, grasa y proteina
animal y vegetal) de los menus, asi como la estructura de los mends .............ccccccunnnees hasta 15 puntos.

2.2.- Disponibilidad de una gama de alimentos adecuados para usuarios con problemas de masticacion
y/o deglucion y adaptacion de los menus a las patologias asociadas a la edad avanzada (hipertension,
IADELES, EEC.) trrrrrruiiiie e e e e e e e r e hasta 10 puntos.

2.3.- Aporte habitual de frutas frescas y productos lacteos en los menus propuestos ....... hasta 5 puntos.
A la oferta que presente la mayor cantidad de frutas frescas y productos lacteos se otorgara 5 puntos,
obteniendo el resto de licitadores la puntuacion que resulte de aplicar la proporcionalidad directa.

2.4.- ROLACION A MENUS ..vvvvveiiiiirrieeeeiesrrree e s e sssrr e e e s s s ssrrr e e e s s e ssnrr e e e s s s sssnrneesssenssnnnes hasta 10 puntos.
- Diferentes menUs para 4 SEMANAS ........ccueveeereriireeeeeesssisseeens 10 puntos.
- Diferentes menuUs para 3 SEMANAS....ceeereereeeereereniississnsrrssseeeene: 7 puntos.
- Diferentes menUs para 2 SEMANAS....ccceeeeeeeeeeeeeeriesrisrnnnrnneeeeeeens 5 puntos.

Las licitadoras presentaran el mend completo para un mes especificando los platos que constituyen el
menu: primer plato, segundo plato y postre, en comida y cena. Todos ellos se acompaiaran del valor
caldrico estimado, con relacion a las cantidades propuestas de los distintos alimentos. En el caso de que
se oferten menuUs adaptados a las patologias se incluird al menos un ejemplo de un menu diario que
contenga comida y cena.

30) PROGRAMA DE TRABAIJO ...uiiiiiiiiiiii ittt st s ssras s s eaa s s e s s s s eae s e e s s s ennaeaens hasta 20 puntos.
Este apartado se valorara en base al desarrollo explicativo de los siguientes aspectos, conforme a lo

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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establecido en el Pliego de prescripciones técnicas:

3.1.- Valoracion del plan de transporte, distribucion y reparto de las comidas, incluidos los puntos de
=TT [0 TR OPRRR PRSPPI hasta 7,5 puntos.

3.2.- Protocolo de emergencia en caso de: averias de vehiculos de reparto, menls en mal estado,
sustracciones, propuesta de alternativas ante situaciones imprevistas,
< (o PP hasta 7,5 puntos.

3.3.- Acciones presentadas para la realizacion de controles higiénico sanitarios en la sede de la empresa,
sobre las comidas que se elaboren, incluyendo la realizacion de controles por empresa externa
LI 0 =T = (4= - SRR hasta 5 puntos.

2- Criterios de desempate: En el caso de que se produzca empate en la puntuacion total entre dos o
mas licitadores éste se dirimira a favor de la oferta que haya obtenido una mayor puntuacion en la suma
de los criterios de adjudicacion 2° Calidad nutricional y 3° Programa de trabajo.

En caso de que en aplicacion de este criterio de desempate persistiera el empate, éste se dirimira a favor
del licitador que hubiera obtenido mayor puntuacion en el criterio 1° Oferta econdmica.

En caso de que en aplicacion de estos criterios de desempate persistiera el empate, éste se resolvera
mediante sorteo.

3- Criterios para la consideracion de ofertas anormalmente bajas:

% de baja sobre
Rebaja superior al 30% respecto de cada uno de los precios unitarios de licitacion (precio unitario
comida: 7 euros (IVA excluido) y precio unitario cena: 4 euros (IVA excluido).

4- Umbral minimo de puntuacion exigido al licitador para continuar el proceso selectivo:
Procede SIX]  NO []

En caso afirmativo, especificar las fases en que se aplicara, criterios en que operard y umbral minimo de
puntuacion exigido: Resultaran automaticamente eliminadas aquellas proposiciones que, una vez
efectuada la valoracion técnica, no alcancen, al menos, 30 puntos, esto es, el 50% de los puntos
establecidos para los criterios de adjudicacion 2° Calidad nutricional y 3° Programa de trabajo.

5.- Apertura publica de la oferta técnicaSI[ | NO [X

M.- CONDICIONES ESPECIALES DE EJECUCION DEL CONTRATO.

SIL] NOKX

N.- PENALIDADES ESPECIFICAS.

Silx] No[]

Falta leve:

- El retraso, negligencia o descuido en el cumplimiento de las obligaciones derivadas del contrato que no
causen un detrimento importante en la prestacion del servicio que implicase su clasificacion como grave.

Faltas graves:

- Incumplimiento, por causas imputables al adjudicatario, del suministro diario establecido.

- La prestacion manifiestamente irregular o defectuosa de los servicios.

- La desobediencia a las drdenes e instrucciones evacuadas, en el ambito del servicio, por la

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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Administracion.

- Utilizar productos prohibidos, sin perjuicio de las posibles responsabilidades penales, o realizar
suministros distintos a los contratados.

- No realizar las operaciones de conservacion de los alimentos consideradas imprescindibles.

- Irregularidad en las dietas (alimentos no adecuados, no variedad, baja calidad, etc).

Falta muy grave:
- Las deficiencias substanciales en calidad, cantidad y peso de los servicios suministrados

N.- SEGURO DE RESPONSABILIDAD CIVIL A PRESENTAR POR EL ADJUDICATARIO.

SIKI NOI[]

La adjudicataria contratara una pdliza de Responsabilidad Civil con una cobertura minima de 1.200.000 €
incluyendo la Responsabilidad Civil de Explotacion, de Productos y la Patronal, ésta Gltima con un limite
minimo por victima de 300.000 €, incluyendo asimismo la Responsabilidad Civil Locativa, con un limite
minimo de 300.000 €, considerandose al Ayuntamiento de Pamplona y su personal, terceros frente al
adjudicataria.

Para ello, debera presentar la documentacion que acredite la existencia y vigencia de dichas polizas, asi
como de estar al corriente de pago. Y en cada uno de los vencimientos de la pdliza que se produzcan
mientras dure el contrato, un certificado de la compafiiia aseguradora que acredite la vigencia de dicha
poliza y de estar al corriente de pago.

La responsabilidad de la adjudicataria en ningln caso quedara condicionada por el limite maximo de
indemnizacion, de las franquicias, exclusiones o limitaciones que establezca el contrato suscrito por el
adjudicatario con su compaiiia de seguros.

0.- POSIBILIDAD DE SUBCONTRATACION.

SIX NoL]

% maximo de subcontratacion en fase de licitacion (sobre n® 1) — cumplimentar sélo si hay limitacion —:

% maximo de subcontratacion en fase de ejecucion: Se admite la subcontratacion con los limites y
requisitos establecidos en el articulo 110 de la LFCP
Comprobacion de pagos a subcontratistas: SI[ ] NO [X]

P.- SEGURIDAD Y SALUD.

Exigencia de Plan de Seguridad y Salud: SI[ ] NO [X

Q.- CAUSAS ESPECIFICAS DE RESOLUCION.

SI[] NOo[X

R.- SUBROGACION.

SI, ver Anexo III [ | NO X

El marcado de la casilla SI conllevara la imposicion por parte del Ayuntamiento de la subrogacion del
personal que se encuentre prestando el servicio en el momento del cese del adjudicatario en la
prestacion del contrato.
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De figurar cumplimentada la casilla NO o no figurar marcada casilla alguna se considerara que NO se
impone tal obligacion y que solo sera obligatoria la subrogacion si la legislacion aplicable o el convenio
colectivo especifico asi lo determina. Tal y como sefiala el articulo 18 del pliego tipo que rige el contrato,
sin perjuicio de la puesta en conocimiento de los datos sobre el personal que a los efectos oportunos
facilite el contratista saliente.

S.- PREVISION DE MODIFICACION DEL CONTRATO.

SIKI No[]

- Previsién modificacion contrato (circunstancia concreta, alcance, limites, % del precio del contrato al
gue pueden afectar, procedimiento de modificacion): Se prevé la modificacion en el nimero de unidades
de contrataciéon (servicios de comidas/cenas) por variacidon en nimero o intensidad de los indicados
servicios, siendo el limite de esta modificacion el 20% del importe de adjudicacion del contrato (Capitulo
II-Seccion 13-Arts.105-108 de la Ley Foral 6/2006, de 9 de junio, de Contratos Publicos).

- Posibilidad de alteracion del precio por variacidon del nimero de unidades - que no precisa de
tramitacion de expediente de modificacion , y que se contempla en el valor estimado, maximo 10% del
precio de adjudicacion del contrato SI [X] NO []

T.- OTRAS CONSIDERACIONES.

(A) CARACTERISTICAS DEL SERVICIO: )

1.- El Ayuntamiento de Pamplona, a través del Area de Accién Social y Desarrollo Comunitario determina
los usuarios de dicha prestacion sin que el adjudicatario pueda admitir al servicio a otros usuarios
distintos que los derivados desde el mismo.

2. El Ayuntamiento ingresara como propios los precios publicos que, en su caso, abonen los usuarios por
este servicio en aplicacion de la Ordenanza reguladora de las Bases y Precios Publicos del Servicio de
Atencion Domiciliaria y la norma fiscal correspondiente para el afo 2017. El adjudicatario no podra exigir
a los usuarios el pago de cantidad alguna por la realizacién del servicio.

3.- El licitador se encargara también del transporte de los menus al domicilio de los usuarios. La entrega
se realizara de lunes a sabado durante todo el afo. El horario de distribucion es de 8:00 a 13:00 horas,
estableciendose un horario de entrega para cada domicilio en principio invariable, salvo modificacion por
cambio de circunstancias. Todo ello de conformidad con lo establecido en el apartado 3.2 del Pliego de
prescripciones técnicas.

(B) OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

1.- Con caracter general, la empresa debera cumplir lo exigido por la legislacion sanitaria vigente, estar
en posesion de cuantas autorizaciones sean precisas para la realizacion de los servicios e inscrita en los
Registros que por su naturaleza le corresponda.

2.- La adjudicataria debera iniciar la pres;acién del servicio a los nuevos usuarios en todo caso, en un
tiempo maximo de 48 horas desde que el Area le comunique el alta de la atencién.

3.- El contratista presentara factura detallada con desglose del nimero exacto de comidas y cenas
suministradas.

Cddigo seguro de verificacion, que puede comprobarse en https://sedeelectronica.pamplona.es
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4.- El adjudicatario debera respetar en todo momento la obligacién de proteccion de datos personales
conforme a lo establecido en los Anexos VI que se adjunta.

5.- Es por cuenta del adjudicatario la limpieza de las instalaciones utilizadas, instrumentos, vehiculos para
el trasporte y el envasado de los alimentos, garantizando en todo momento su estado en condiciones
higiénicas adecuadas.

6.- La empresa esta obligada a guardar una muestra de la comida servida cada dia durante un periodo de
72 horas.

7.- La empresa no podra entregar en los domicilios comidas y/o cenas con fecha de elaboracién superior
a tres dias.

8.- Suministrar cuanta informacion le sea requerida por el responsable del contrato, y someterse a
cuantas inspecciones sean requeridas desde el servicio técnico municipal

U.- INDICE DE ANEXOS.

X] ANEXO I MODELO DE SOLICITUD.
DECLARACION RESPONSABLE DE NO ESTAR LA EMPRESA INCURSA EN
X] ANEXO II PROHIBICIONES PARA CONTRATAR CON EL AYUNTAMIENTO DE PAMPLONA
(SOBRE N© 1).
[ ] ANEXO III SUBROGACION.
MODELO OFERTA ECONOMICA (SOBRE NO© 3).
[ ] ANEXO IV [Oferta econdmica conforme al Anexo de oferta del Modelo de Pliego: [ ] SI
[X] NO, modelo adjunto diferente por las especificidades del contrato.)
ANEXO V- MODELO DE OFERTA ECONOMICA ESPECIFICO DE ESTE CONTRATO
> ANEXOS (SOBRE N© 3)
COMPLEMENTARIOS ANEXO VI- DATOS DE CARACTER PERSONAL
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