ANGEL ALVAREZ ORALLO

Fi r mant e:

Puest 0: JEFE DE RECOGQ DA R U.

04/ 11/2020 8:23: 32

Fi rmado el

Docunento firnado digital nente.
Docunent o pagi na: 1 de 2 PA4gi nas

Enpr esa:

ig Mancomunidad Servicios de | . .

e S Pamplona  Comarca de Pamplona s.a. INFORME VALORACION TECNICA

N Iruiierriko . Irufierriko LICITACION RECOGIDA DE ALIMENTOS Y ACEITES.
Mankomunitatea Zerbitzuak e.a.

EXPTE: 2020/SCON-ASU/48

INFORME DE VALORACION TECNICA DE LA LICITACION DEL SERVICIO DE RECOGIDA DE
ALIMENTOS Y ACEITES VEGETALES DOMESTICOS EN LA COMARCA DE PAMPLONA.
EXPTE. 2020/SCON-ASU/000048

Con fecha 2 de octubre de 2020 se publicé la convocatoria, por procedimiento abierto, para la
contratacién del servicio de recogida de alimentos y aceites vegetales domésticos en la Comarca
de Pamplona, expediente 2020/SCON-ASU/000048, cuyo plazo de presentacion de ofertas
finalizé el dia 2 de noviembre a las 13:00 horas.

Con fecha 2 de noviembre se celebré la mesa de contratacidn para la apertura electrdnica de las
ofertas presentadas. En esta sesidn se realiza la apertura del sobre A (Documentacidn
administrativa) y del sobre B (Proposicién no valorable automaticamente).

Solo se ha recibido una oferta, la de la empresa:
- ELKARKIDE, S.L.

Se comprueba que ha presentado correctamente toda la documentacién administrativa (DEUC,
Declaracién responsable y Acreditacién de la condicidn de Centro Especial de Empleo) y técnica
(Memoria técnica).

Valoracion de la oferta técnica (no automatica)

Los aspectos a valorar en la oferta técnica que se especificaban en el pliego de licitacidn son:

1. Estudio técnico, organizacion de los servicios (Hasta 10 puntos). Se tendrad en cuenta
la calidad y conclusiones que puedan derivarse del Proyecto de Ejecucion de los trabajos
objeto del contrato redactado por los licitadores, sobre la forma de organizacion y
realizacion de los trabajos de explotacién y los medios humanos y materiales
propuestos, que permitan obtener el maximo rendimiento y una éptima calidad del
servicio.

2. Medios y sistemas (Hasta 5 puntos). Medios y sistemas para la limpieza de cubos para
el aceite y las cajas para los alimentos, almacenamiento y transporte de los mismos.

1. Estudio técnico, organizacion de los servicios

En la memoria técnica, Elkarkide detalla cudl es el alcance del servicio y como se van a organizar
cada una de las actividades que conlleva, como va a ser la gestidn de estas actividades, tanto en
los propios comercios o establecimientos como fuera de ellos.

Hace una descripcion detallada de cada una de las actividades, como se va llevar a cabo y los
medios materiales y humanos para su realizacion.
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El planteamiento, tanto en lo referente a organizacién como ejecucidn, es el que se estd llevando
a cabo en la actualidad.

Oferta los mismos medios humanos y materiales que se especifican en el pliego.

2. Medios y sistemas

Para la limpieza de los cubos de aceite, presentan un contrato de colaboracidén con la empresa
Kerabi, que es la receptora del aceite vegetal usado. Es en las propias instalaciones de Kerabi
donde se procede al vaciado y limpieza de los cubos de aceite, mediante maquinaria industrial.

La limpieza de las cajas para los alimentos se realizara en las instalaciones de Elkarkide mediante
lavado a presion, aplicacion de detergente, aclarado a presion y desinfeccion mediante el
rociado con desinfectante.

En la siguiente tabla se muestra la puntuacién final de los criterios no valorables
automaticamente:

PUNTUACION TOTAL CRITERIOS NO VALORABLES AUTOMATICAMENTE (15 PUNTOS)

ESTUDIO TECNICO | MEDIOS Y SISTEMAS

TOTAL
SMEEESAS (10 PTOS) (5 PTOS)

ELKARKIDE 7,00 4,00 11,00

Angel Alvarez Orallo
Jefe de Recogida
Area de Residuos
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