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ACTA DE CALIFICACION DEL SOBRE A

ACUERDO MARCO PARA LA SELECCION DE EMPRESAS Y PROFESIONALES QUE
PRESTARAN SERVICIOS DE FORMACION, DEGUSTACION, ACCIONES EN PUNTOS DE
VENTA Y ORGANIZACION DE ACTIVIDADES EN EVENTOS PARA LA PROMOCION DE LOS
PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS DE NAVARRA.

En el domicilio social del INSTITUTO DE TECNOLOGIAS E INFRAESTRUCTURAS
AGROALIMENTARIAS, S.A. (en adelante, INTIA), en Atarrabia-Villava (Navarra), el dia 27
de abril de 2026, segln lo dispuesto en la estipulaciéon 15 del Pliego Regulador, se
constituye la Mesa de Contrataciéon con la asistencia de las personas que a continuacién

se relacionan:

e Diia. Beatriz Preciado Biurrun (Gestora del Area de Emprendimiento, Cadena de

Valor y Asistencia Técnica a la Administracion de INTIA).
e Diia. Arantxa Ros Gavilan (Area Financiera y de Administracién de INTIA).

e D.Teodoro Jiménez Arozarena (Area Financiera y de Administracién de INTIA).

Los miembros de la Mesa manifiestan de forma expresa la inexistencia de causas de un
interés financiero, econdmico o personal que comprometa su imparcialidad e

independencia.

Seguidamente, a través de la Plataforma de Licitacién Electrénica de Navarra
(PLENA), se procede a la apertura del Sobre A “Documentacién General y criterios

cualitativos” presentado por las siguientes entidades licitadoras por lotes:

LOTES NOMBRE EMPRESA

Lote 1 1. GARIKOITZ ELIZALDE EQUISOAIN
2. JORGE VIDAL RAGOUT

3. LOQUENOMATAENGORDA SL

4. SERGIO CUARTERO CAMPOY

5. JUAN BARBACIL PEREZ

1. FRANCISCO JAVIER ADOT ANDION
2. JORGE VIDAL RAGOUT

Lote 2
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JUAN BARBACIL PEREZ

Lote 3 ANA ISABEL FERNANDEZ
BENT MARK COMUNICACION SL
JUAN BARBACIL PEREZ

Lote 4 LAS DAMAS CATRINAS SL

GARIKOITZ ELIZALDE EQUISOAIN

NURIA TEJEDOR ESTAPA

DISENO Y SERVICIOS INDUSTRIALES ONIN SL
PUBLILALFIL22 SL

AITOR BUENDIA PEREZ

BENT MARK COMUNICACION SL

JUAN BARBACIL PEREZ

ONOU AR WNE WNPE W

De conformidad con lo dispuesto en la estipulacién 19 del Pliego Regulador, la
Mesa de Contratacion procede al examen de la documentacidon presentada por las

entidades licitadoras en el Sobre A (“Documentacion general y criterios cualitativos”).

Tras el andlisis inicial de las propuestas, la Mesa constata la necesidad de realizar los

siguientes requerimientos:

- Subsanacién: En la oferta de AITOR BUENDIA PEREZ (Lote 4), se observan
defectos subsanables consistentes en la falta de firma del DEUC y la ausencia del
Anejo 3 (Declaracidn responsable de categoria de empresa).

- Aclaraciones: Se advierte una inconcrecién generalizada en la practica totalidad
de los licitadores al haber omitido el Anejo 9 (Declaracién de funciones del

personal adscrito).

Por ello, con fecha 7 de mayo de 2026, se remiten a través de la plataforma PLENA los
correspondientes requerimientos otorgandoles un plazo de cinco dias. Las siguientes
entidades atienden la solicitud en tiempo y forma, aportando las documentaciones

requeridas:

AITOR BUENDIA PEREZ (Lote 4)

BENT MARK COMUNICACION S.L. (Lotes 3y 4)
DISENO Y SERVICIOS INDUSTRIALES ONIN S.L. (Lote 4)
FRANCISCO JAVIER ADOT ANDION (Lote 2)

JORGE VIDAL RAGOUT (Lotes 1y 2)

LAS DAMAS CATRINAS S.L. (Lote 4)
LOQUENOMATAENGORDA S.L. (Lote 1)

NURIA TEJEDOR ESTAPA (Lote 4)

PUBLIALFIL 22 S.L. (Lote 4)
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10. SERGIO CUARTERO CAMPOY (Lote 1)

Una vez completada y analizada la documentacién general por la Mesa de Contratacién

se considero que era conforme con el Pliego Regulador.

A continuacién, las personas integrantes de la Mesa de Contratacion
encomiendan el analisis y evaluacién detallada de las ofertas técnicas presentadas a

Joseba Beitia Oregi.

Con fecha 3 de julio de 2026 los miembros de la Mesa de Contratacidn recepcionan el
informe técnico relativo a los criterios cualitativos de las ofertas técnicas propuestas,
segln los criterios de adjudicacion establecidos en la estipulacién 21-1 del Pliego

Regulador.

En el mismo se concluye que todas las ofertas presentadas obtienen una puntuacion

superior al umbral minimo de 25 puntos exigido en el Pliego.

Las puntuaciones cualitativas finales son las siguientes:

e Lote 1: Servicios de profesionales de cocina para formaciones, demostraciones,
talleres y degustaciones.
1. JORGE VIDAL RAGOUT: 50 puntos.
2. SERGIO CUARTERO CAMPOQOY: 48 puntos.
3. LOQUENOMATAENGORDA SL: 40,5 puntos.
4. GARIKOITZ ELIZALDE EQUISOAIN: 34 puntos.
e Lote 2: Servicios de formacidn en catas y talleres de productos.
1. FRANCISCO JAVIER ADOT ANDION: 50 puntos.
2. JORGE VIDAL RAGOUT: 50 puntos.
e Lote 3: Servicios de acciones promocionales en puntos de venta.
1. BENT MARK COMUNICACION SL: 45 puntos.
2. ANA ISABEL FERNANDEZ: 25 puntos.
e Lote 4: Servicios de organizacion de actividades en eventos fuera de Navarra.
1. DISENO Y SERVICIOS INDUSTRIALES ONIN SL: 50 puntos.
2. PUBLILALFIL22 SL: 50 puntos.
3. BENT MARK COMUNICACION SL: 50 puntos.
4. NURIATEJEDOR ESTAPA: 47 puntos.
5. AITOR BUENDIA PEREZ: 40 puntos.
6. LAS DAMAS CATRINAS SL: 30 puntos.
7. GARIKOITZ ELIZALDE EQUISOAIN: 26 puntos.

Asimismo, y resolviendo definitivamente el incidente detectado tras la apertura
de proposiciones, la Mesa de Contratacion formaliza en el dia de hoy la exclusidon
automatica de JUAN BARBACIL PEREZ de todos los lotes a los que concurria (1, 2, 3 y 4).
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Se ha constatado que su Sobre A contenia informacién relativa al precio de su oferta
econdmica, lo que constituye una vulneracién insubsanable del deber de secreto
establecido en el articulo 53.2 de la LFCP y en la estipulacién 18 del Pliego Regulador. Al
verse comprometido el principio de igualdad de trato, su propuesta ha quedado excluida

sin valoracion técnica.

Por ultimo, los miembros de la Mesa de Contratacion dan el visto bueno al resultado

que aparece en el Anejo 1 de este Acta.
Se acuerda por parte de los miembros de la Mesa de Contratacion:

2.- Que se proceda a convocar el acto de apertura del sobre BC de conformidad
a lo previsto en el articulo 97 de la LFCP. Dicho tramite podra ser efectuado por

cualquiera de los integrantes de la Mesa.

2.- Que, al menos, una de las personas integrantes de la Mesa, esté presente en

el acto de apertura del sobre BC.

No habiendo mas asuntos que tratar, se da por finalizada la calificacion del sobre A.

Villava- Atarrabia, 22 de julio de 2026.

La Mesa de Contratacion

Firmado por ROS
: GAVILAN ARANTXA -
PRECIADO Firmado i
BIURRUN pescmo simmun ***5621** ¢l dia
BEATRIZ-  BEATRZ- 72699570 22/Q7/2026 conun
72699570C 141806 10200 certificado emitido por AC
D. Beatriz Preciado Biurrun D. Arantxa Ros Gavildn

Fi rmado por JI MENEZ
ARCOZARENA TEODCRO -
***6645** el dia
22/ 07/ 2026 con un
certificado emtido

D. Teodoro Jiménez Arozarena
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3. CONCLUSIONES

Lote 1: Servicios profesionales de cocina para formaciones, demostraciones, talleres y

degustaciones

Se han presentado 5 empresas y se han valorado 4. En |a siguiente tabla se presentan las
puntuaciones segun los criterios cualitativos establecidos para este lote:

| Neempresa | Nombre empresa Puniluaclén |
Empresa 1 GARIKOITZ ELIZALDE 34
Empresa 2 JORGE VIDAL 50
Empresa 3 LOQUENOMATAENGORDA 40,5
Empresa 4 SERGIO CUARTERD a8

Lote 2: Servicios de formacién en catas y talleres de producto

En este lote, se han presentado 3 empresas y se han valorado 2. Las puntuaciones obtenidas
siguiendo los criterios cualitativos establecidos para este lote se muestran en la siguiente tabla.

N2 empresa | Nombre empresa Puntuacién
Empresa 1 JAVIER ADOT 50
Empresa 2 JORGE VIDAL 50

Lote 3: Servicios de acciones promocionales en puntos de venta

En este lote, se han presentado 3 empresas y se han valorado 2. En la siguiente tabla se
presentan las puntuaciones segln los criterios cualitativos establecidos en el pliego para este

lote:

N2 empresa | Nombre empresa Puntuacién
Empresa 1 ANA ISABEL FERNANDEZ 25
Empresa 2 BENT a5
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Lote 4: Servicios de organizacion de actividades en eventos fuera de Navarra

Por lltime, en el lote 4 se han presentado & ofertas y se han valorado 7. El resultado de la
valoracion es

N# empresa | Mombre empresa Puntuacion
Empresa 1 DAMAS CATRINAS 30
Erpresa 2 GARIKOITZ ELIZALDE 6
Ernpresa 3 WURIA TEIEDOR a7
Empresa 4 ONIN 50
Empresa 5 PUBLI ALFI 22 50
Empresa & AITOR BUENDIA a0
| Empresa 7 BENT 50

Resumen

Todas las ofertas presentadas en los distintos lotes obtiznen una valoracidn superior a 25
puntos, por lo que no se exduye ninguna empresa poar los criterios técnicos del sobre A,

JOwRA BEITIA QRESN
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PLIEGO REGULADOR DEL ACUERDO MARCO PARA LA SELECCION DE EMPRESAS Y
PROFESIONALES QUE PRESTARAN SERVICIOS DE, DEGUSTACION, ACCIONES EN
PUNTOS DE VENTA Y ORGANIZACION DE ACTIVIDADES EN EVENTOS PARA LA
PROMOCION DE LOS PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS DE NAVARRA

INFORME TECNICO

1. INTRODUCCION

Este Acuerdo Marco tiene como objeto la contratacion de servicios prestados por empresas o

profesionales del sector de acuerdo a los lotes descritos en el Pliego:

Lote

Descripcién

1

Servicios de profesionales de cocina para formaciones, demostraciones, talleres y

degustaciones

Servicios de formacién en catas y talleres de productos

Servicios de acciones promocionales en puntos de venta

Servicios de organizacién de actividades en eventos fuera de Navarra

Tras la apertura del sobre A, el nimero de empresas presentadas por lotes son: 5 en el lote 1, 3

enellote 2,3 enellote3y8enellote 4.

Lote

N2 empresa

Nombre empresa

Lote 1

1

GARIKOITZ ELIZALDE

JORGE VIDAL

LOQUENOMATAENGORDA

SERGIO CUARTERO

JUAN BARBACIL

Lote 2

JAVIER ADOT

JORGE VIDAL

JUAN BARBACIL

Lote 3

ANA ISABEL FERNANDEZ

BENT

JUAN BARBACIL

Lote 4

LAS DAMAS CATRINAS

GARIKOITZ ELIZALDE

NURIA TEJEDOR

ONIN

PUBLI ALFI 22

AITOR BUENDIA

BENT

Nl BlWINR|IWINRPRPIWINRIUOSRWIN

JUAN BARBACIL
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-—Se-hace-constar-que-la-entidad-JUAN-BARBACIL; a-pesar de figurar en_el listado de_propuestas.

presentadas, no ha sido objeto de valoracién técnica en el presente informe. Tras el acto de
apertura del Sobre A, la Mesa de Contratacion acordé su exclusion automatica del
procedimiento de conformidad con la estipulacion 18 del Pliego Regulador. Dicha exclusién se
fundamenta en la vulneracién del deber de secreto de las proposiciones (articulo 53.2 de la
LFCP), al haberse constatado la inclusién de informacion relativa al precio (oferta econdmica) en
el sobre destinado a la documentacion técnica y administrativa.

A continuacion, se procede a realizar la valoracién de las distintas propuestas técnicas

S e L |5
picoCiitauds.

2. VALORACION TECNICA DE LAS PROPUESTAS

Lote 1: Servicios profesionales de cocina para formaciones, demostraciones, talleres y

degustaciones

1. INFORME DE VALORACION DE GARIKOITZ ELIZALDE

sy _Propuesta técnica para un evento de 2h. de duracién
p Lo 7 4 N i , Puntuacién mixima
Ne Criterio de valoracién Descripcién de las acciones a valorar n Omngx
(25 puntos)
Planificacion y metodologia | Claridad y coherencia del plan de trabajo:
1 de ejecucion con propuesta fases, tiempos, montaje, desarrollo y 10 puntos
de maridaje DO/IG desmontaje.
Propuc?sjca gastrt.)nor.mca v Calidad técnica y coherencia tematica de
2 creatividad culinaria de . 11 puntos
) las elaboraciones propuestas.
cuatro pinchos

Propuesta técnica showcooking o jornada de formacién de 6h. de duracién

g 2 Pun i6n maxim
Ne¢ Criterio de valoracion Descripcion de las acciones a valorar gngsclonmiximg
(25 puntos)
Planificacién y metodologia Claridad y coherencia del planteamiento
1 de ejecucion con propuesta técnico del taller o cata: estructura, 8 puntos
de formacion de cata DO/IG tiempos y dinamica de participacion.
. Calidad técnica y rigor de los contenidos
Propuesta formativa y . .
j formativos sobre productos de calidad
2 contenidos sobre productos . . L 5 puntos
diferenciada de Navarra. Adaptacion al
navarros con DO/IG - . .
publico y enfoque divulgativo.
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Evento 2 horas:
1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP

El Plan de Trabajo es claro y coherente, estableciendo las necesidades para su ejecucion. La

descripcion de los tiempos y fases de trabajo carece del nivel de detalle necesario
2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

La tematica y calidad técnica de la propuesta culinaria es correcta y elaborada, tanto en formatos

como en variedad, observandose un uso incorrecto de las figuras de calidad exigido en el pliego.

El objetivo estd alineado con la estrategia de marca Reyno Gourmet. Se estructura de una forma

clara y se pone foco en el publico.
Evento 6 horas:
1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP

Presenta una propuesta de ejecucion de cardcter genérico que carece de la estructuracion
pormenorizada de tiempos, fases y dindmicas con los participantes exigida en el pliego. No

obstante, se encuentra alineada con la estrategia de marca Reyno Gourmet.
2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

La oferta formativa es genérica, sin mucho detalle de los contenidos, aunque si se adapta a la

temporalidad de los productos agroalimentarios.

2. INFORME DE VALORACION DE JORGE VIDAL

Propuesta técnica para un evento de 2h. de duracién

Puntuacién maxima

Ne Criterio de valoracion Descripcion de las acciones a valorar
(25 puntos)

Planificacién y metodologia | Claridad y coherencia del plan de trabajo:
1 de ejecucidn con propuesta fases, tiempos, montaje, desarrollo y 12,5 puntos
de maridaje DO/IG desmontaje.

Propuesta gastronémica ] 5 = 3 .
p - & - v Calidad técnica y coherencia tematica de
creatividad culinaria de

2 . las elaboraciones propuestas.
cuatro pinchos

12,5 puntos
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... _Propuesta técnica showcooking o jornada de formaciénde 6h. deduracién . .~

A - =t 4 Puntuacion maxima
N2 Criterio de valoracion Descripcion de las acciones a valorar
(25 puntos)
Planificacién y metodologia Claridad y coherencia del planteamiento
1 de ejecucion con propuesta técnico del taller o cata: estructura, 12,5 puntos
de formacion de cata DO/IG tiempos y dinamica de participacion.
. Calidad técnica y rigor de los contenidos
Propuesta formativa y . -
. formativos sobre productos de calidad
2 contenidos sobre productos . . ., 12,5 puntos
diferenciada de Navarra. Adaptacion al
navarros con DO/IG o . A
publico y enfoque divulgativo.

Evento 2 horas:

1- Planificacion y metodologia de ejecucion con propuesta de formacién de cata DO/IGP
Plan de trabajo detallado en fases y tiempos. Precision en los contenidos. Completo y coherente.
2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

Propuesta gastrondmica detallada y completa, con una correcta nomenclatura y buena oferta

de técnicas de cocina y producto. Totalmente alineada a la estrategia de RG.
Evento 6 horas:
1- Planificacién y metodologia de ejecucion con propuesta de formacién de cata DO/IGP

Plan de trabajo detallado en fases y tiempos. Precision en los contenidos y en las necesidades

estructurales para el evento (p.ej. detalla el tamafio de los espacios del evento).
2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

Propuesta gastrondmica detallada y completa, con una correcta nomenclatura y buena oferta

de técnicas de cocina y producto. Totalmente alineada a la estrategia de RG.

3. INFORME DE VALORACION LOQUENOMATAENGORDA

Propuesta técnica para un evento de 2h. de duracién

Puntuacion maxima

Ne Criterio de valoracion Descripcion de las acciones a valorar
(25 puntos)

Planificacion y metodologia | Claridad y coherencia del plan de trabajo:
1 de ejecucion con propuesta fases, tiempos, montaje, desarrollo y 12,5 puntos
de maridaje DO/IG desmontaje.

Propuesta gastronémica . - . -
P s & . v Calidad técnica y coherencia tematica de
creatividad culinaria de

2 . las elaboraciones propuestas.
cuatro pinchos

9 puntos
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Propuesta téenica showcooking o jornada de formacién de 6h. de duracion
= . e 3 i6n maxima
Ne Criterio de valoracion Descripcion de las acciones a valorar PURTUAEION mdxd
{25 puntos)
Planificacién y metodologia Claridad y coherencia del planteamiento
1 de ejecucion con propuesta técnico del taller o cata: estructura, 10 puntos
de formacion de cata DO/IG tiempos y dindmica de participacién.
. Calidad técnica y rigor de los contenidos
Propuesta formativa y ) .
. formativos sobre productos de calidad
2 contenidos sobre productos . . < 9 puntos
diferenciada de Navarra. Adaptacion al
navarros con DO/IG - . -
publico y enfoque divulgativo.

Evento 2 horas:

1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP
Plan de trabajo detallado en fases y tiempos. Precision en los contenidos. Completoy coherente.
2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

La temética y calidad técnica de la propuesta culinaria es correcta, variada y elaborada, tanto en
formatos como en variedad, aunque presenta imprecisiones técnicas en la denominacién de las

figuras de calidad.

El objetivo estd alineado con la estrategia de marca Reyno Gourmet, y se pone foco en el publico.
Evento 6 horas:

1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP

Presenta una propuesta de ejecucion genérica, mostrando una falta de detalle en la
estructuracién de fases y dindmicas de participacion. Establece las necesidades y recursos para

la ejecucion del evento.
Alineada con la estrategia de marca de RG.
2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

La oferta formativa es genérica, sin mucho detalle de los contenidos, dindmicas con publico y

nomenclatura anarquica.
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4. INFORME DEVALORACION DE SERGIO CUARTERO

: sta técnica para un evento de 2h. de duracién _
- T e . Puntuacién maxim
Ne Criterio de valoracién Descripcién de las acciones a valorar [l Ty g
{25 puntos)
Planificacion y metodologia | Claridad y coherencia del plan de trabajo:
1 de ejecucién con propuesta fases, tiempos, montaje, desarrollo y 12,5 puntos
de maridaje DO/IG desmontaje.
Propugstca gastrc_)nomlca i Calidad técnica y coherencia tematica de
creatividad culinaria de . 12,5 puntos
2 . las elaboraciones propuestas.
cuatro pinchos
Propuesta técnica showcooking o jornada de formacién de 6h. de duracién
P ion maxim
Ne Criterio de valoracién Descripcién de las acciones a valorar uniiacen. maxima
(25 puntos)
Planificacion y metodologia Claridad y coherencia del planteamiento
1 de ejecucion con propuesta técnico del taller o cata: estructura, 10,5 puntos
de formacion de cata DO/IG tiempos y dindmica de participacion.
. Calidad técnica y rigor de los contenidos
Propuesta formativa y . .
. formativos sobre productos de calidad
2 contenidos sobre productos . . . 12,5 puntos
diferenciada de Navarra. Adaptacion al
navarros con DO/IG - . )
publico y enfoque divulgativo.

Evento 2 horas:

1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP

Plan de trabajo detallado en fases y tiempos. Precision en los contenidos. Completo y coherente.

2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

Propuesta gastronomica detallada y completa, con una correcta nomenclatura y buena oferta

de técnicas de cocina y producto. Totalmente alineada a la estrategia de RG.

Evento 6 horas:

1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP

Plan de trabajo detallado en fases y tiempos. Precision en los contenidos.

No define necesidades estructurales.

2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

Propuesta gastronémica detallada y completa, con una correcta nomenclatura y buena oferta

de técnicas de cocina y producto. Totalmente alineada a la estrategia de RG.
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Lote 2: Servicios de formacién en catas y talleres de producto

1. INFORME DE VALORACION JAVIER ADOT

Propuesta téenica para cata de producto o taller de producte de 2h. de duracién con aforo maxime de-

navarros con DO/IG

diferenciada de Navarra. Adaptacion al
publico y enfoque divulgativo.

25 p&
Ne Criterio de valoracién Descripcion de las acciones a valorar RunBCenmxkma
- (50 puntos)
Planificacién y metodologia Claridad y coherencia del planteamiento
1 de ejecucion con propuesta técnico del taller o cata: estructura, 25 puntos
de formacion de cata DO/IG tiempos y dinamica de participacién.
. Calidad técnica y rigor de los contenidos
PIOpUBSEaHOrmatiiay formativos sobre productos de calidad
2 contenidos sobre productos 25 puntos

1- Planificacién y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP

Propone un taller inversivo y sensorial, tomando como eje el Aceite de Navarra DOy Vino DO

Navarra. Alineado a la estrategia de RG.

El plan de trabajo es detallado en fases y tiempos. Precision en los contenidos. Completo y

coherente.

Segmentacién de publicos profesionales y publico general, y dindmicas de participacion activas.

2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

Propuesta formativa completa y detallada, sobre los dos productos propuestos (vino y aceite

DO). Incide en la distincién de calidades comerciales.

Contenidos formativos detallados, alineados con los objetivos de RG y con una correcta

nomenclatura. Contenidos adaptados al publico participante (profesionales/publico general).
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2. INFORME DE-VALORACION-JORGE VIDAL -

Propuesta técnica para cata de producto o taller de producto de 2h. de duracién con aforo méximo de

25 personas. i
5 1 LR R Puntuacién maxima
Ne Criterio de valoracién Descripcion de las acciones a valorar ¢ 9
(50 puntos)
Planificacion y metodologia Claridad y coherencia del planteamiento
1 de ejecucién con propuesta técnico del taller o cata: estructura, 25 puntos
de formacién de cata DO/IG tiempos y dindmica de participacion.
. Calidad técnica y rigor de los contenidos
Propuesta formativa y . .
. formativos sobre productos de calidad
2 contenidos sobre productos . . . 25 puntos
diferenciada de Navarra. Adaptacion al
navarros con DO/IG - ) )
publico v entoaue divulgativo.

1- Planificacion y metodologia de ejecucién con propuesta de formacién de cata DO/IGP
Propuesta formativa desarrollada con el eje de los quesos DO Roncal e Idiazabal, maridadados

con vinos DO Navarra. Totalmente alineada con la estrategia de RG.

El plan de trabajo es completo, preciso y detallado en fases y tiempos. Remarcar la utilizacién

precisa de las nomenclaturas correctas.

La propuesta se adapta a publicos diferentes, con participacién activa en base a dinamicas

ladicas.

2- Propuesta formativa y contenidos sobre productos navarros con DO/IGP

Propuesta formativa detallada y alineada con la estrategia de marca RG.

Contenidos formativos detallados, adaptables a diferentes publicos, y dando una vision

completa del producto y su uso experiencial, con los maridajes con vinos DO Navarra.
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Lote 3: Servicios de acciones promocionales en puntos de venta

1. INFORME DE VALORACION ANA ISABEL FERNANDEZ

Propuesta técnica para una degustacién o promocién de productos en un punto de venta
Puntuacién maxima
Ne Criterio de valoracién Descripcion de las acciones a valorar (50 puntos)
Fases y coordinacidn en el desarrollo de
la planificacion, que incluyan

1 Planificacién de la accion coordinacion con INTIA, con 15 puntos
promocional establecimiento y con personal para la
degustacion. Cronograma de la
planificacién.
Metadologia de la accién Calidad y coherencia del planteamiento
2 técnico: objetivos, publico destinatario y 10 puntos

romocional -
P estructura de accion.

Experiencia acreditada en organizacion
de acciones promocionales o de
degustacion. Profesionalidad del personal
propuesto.

Capacidad técnica, medios
3 | materiales y experiencia del
equipo gestor

0 puntos

1- Planificacién de la accién promocional
Se presenta una planificacién muy detallada y ordenada en cada una de las 5 fases en la que

estructura la propuesta.

Plantea y desarrolla el contenido formativo que debe ser base para la persona encargada de

realizar la degustacién, adecuandose a las necesidades

Expone tareas encaminadas a hacer que la degustacion realmente sea un factor impulsor en la
decisién de compra de los clientes del establecimiento al indicar como tarea el conocer la

ubicacién de los productos que se daran a degustar o recomendar elaboraciones.

Se incluye en cada fase el cronograma, asi como las distintas coordinaciones necesarias para

garantizar la realizacién de la degustacion.

2- Metodologia de la accién promocional

La propuesta es adecuada y optimizada a las necesidades.

Se definen unos objetivos alineados con la estrategia definida a nivel de marca Reyno Gourmet.
Se estructura de una forma clara y se pone foco en el publico que a nivel interno esta definido

como prioritario.
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- -3~ Capacidad técnica, medios-materiales y experiencia del equipo gestor L

No se puede comprobar la organizacién de acciones promocionales o de degustacion.

2. INFORME DE VALORACION GRUPO BENT

Propuesta técnica para una degustacién o promocién de productos en un punto de venta
Puntuaciéon maxima
Ne Criterio de valoracién Descripcion de las acciones a valorar (50 puntos)

Fases y coordinacion en el desarrollo de
la planificacion, que incluyan

Planificacidn de la accion _coordinacion con INTIA, con P .
1 . = T S S e 1z purnios
promocional establecimiento y con personal para la
degustacion. Cronograma de la
planificacién.
. . Calidad y coherencia del planteamiento
Metodologia de la accidn P v .. - P . .
2 técnico: objetivos, publico destinatario y 8 puntos

romocional iy
P estructura de accion.

Experiencia acreditada en organizacion
de acciones promocionales o de
degustacion. Profesionalidad del personal
propuesto.

Capacidad técnica, medios
3 [ materiales y experiencia del
equipo gestor

25 puntos

1- Planificacion de la accién promocional
Se presenta una correcta planificacion centrada en 4 fases, agrupando la fase de ejecucion y
cierre en una misma. Se sefialan los hitos fundamentales de cada una de las fases, sin entrar a

una concrecién muy detallada.

Se incluye en cada fase el cronograma, asi como las distintas coordinaciones necesarias para

garantizar la realizacion de la degustacion.

2- Metodologia de la accién promocional

La propuesta es adecuada y optimizada a las necesidades.

Los objetivos presentados son correctos, pero se quedan en un plano general, vélido para
cualquier producto o marca, sin aterrizarse a los objetivos y valores que tiene la marca Reyno

Gourmet,

3- Capacidad técnica, medios materiales y experiencia del equipo gestor
El desarrollo de la actividad esta basado en servicios de degustacion que la empresa ha realizado

para la marca Reyno Gourmet en afios anteriores.
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Ademas, argumentan su solidez y profesionalidad a través de su dilatado conocimiento en este

tipo de eventos promocionales para el sector alimentario.

Lote 4: Servicios de organizacién de actividades en eventos fuera de Navarra

1. INFORME DE VALORACION LAS DAMAS CATRINAS

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacion de un evento.

iy . g X i6 i
Ne Criterio de valoracian Descripcion de las acciones a valorar Pusituacion méxima

(50 puntos)
Valoracién de la propuesta global de
[ > organizacion: coherencia del
Planificacion y gestién . .
1 . planteamiento, estructura de trabajo, 15 puntos
integral del evento P .
planificacién temporal y coordinacién
general.

Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
2 Capacidad técnica contemple todos los costes de las partidas 15 puntos
que aparecen en el evento desarrollado;

propios y de terceros.

Experiencia en la
organizacion de eventos
para figuras y sellos de
calidad agroalimentarios

Experiencia acreditada en eventos para la
difusion de figuras de calidad 0 puntos
agroalimentaria nacionales.

1- Planificacién y gestion integral del evento

Disefio y plan de trabajo detallado. Precisién en los contenidos y en la estructuracion del evento.
Completo y coherente.

Proyecto con detalle de las distintas fases y herramientas q se utilizaran en su desarrollo,
integrando actores claves de la cadena de valor: hosteleria, comercio, formacion.

Ejecucidn detallada y temporalizada, con coherencia.

2- Capacidad Técnica
Proyecto 3602, con detalle de las distintas herramientas q se utilizardn en su desarrollo y
difusion.

Partidas de presupuesto ordenada y con coherencia.

3- Experiencia en la organizacién de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentario

No se puede comprobar la organizacién de eventos de promocion de figuras de calidad.
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2.--INFORME DE VALORACION GARIKOITZ ELIZALDE

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacién de un evento.

Criterio de valoracion

Descripcion de las acciones a valorar

Puntuacién maxima
(50 puntos)

Planificacién y gestion
integral del evento

Valoracién de la propuesta global de
organizacion: coherencia del
planteamiento, estructura de trabajo,
planificacién temporal y coordinacion
general.

13 puntos

[§8)

Canaridad +tArnica

Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
contemnle tadoc loc coctac da lac nartidac
que aparecen en el evento desarrollado;
propios y de terceros.

12 niintne

Experiencia en la
organizacién de eventos
para figuras y sellos de
calidad agroalimentarios

Experiencia acreditada en eventos para la
difusion de figuras de calidad
agroalimentaria nacionales.

0 puntos

1- Planificacion y gestion integral del evento

Evento genérico, sin gran detalle, orientado a la valorizacién gastrondmica de los productos

agroalimentarios.

Plan de accion ordenado, aunque genérico.

Acciones bien ordenadas.

Buena labor de coordinacidn

2- Capacidad Técnica

Partidas de presupuesto genéricas, pero con coherencia.

3- Experiencia en la organizacién de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentarios

No se puede comprobar la organizacién de eventos de promocion de figuras de calidad.
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3. INFORME DE VALORACION NURIA TEJEDOR

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacion de un evento.

ol e = X Puntuacién maxima
Ne Criterio de valoracion Descripcion de las acciones a valorar
{50 puntos)
Valoracion de la propuesta global de
Planificacion v gestion organizacion: coherencia del
1 . ve planteamiento, estructura de trabajo, 15 puntos
integral del evento L. D
planificacion temporal y coordinacion
general.

Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
2 Capacidad técnica contemple todos los costes de las partidas 12 puntos
que aparecen en e} evento desarrollado;

propios y de terceros.

Experienciaenla
organizacion de eventos
para figuras y sellos de
calidad agroalimentarios

Experiencia acreditada en eventos para la
difusién de figuras de calidad 20 puntos
agroalimentaria nacionales.

1- Planificacién y gestién integral del evento
Disefio y plan de trabajo detallado: llave en mano de unas Jornadas Gastrondmicas RG en
Barcelona. Precisidn en los contenidos y en la estructuracion del evento. Completo y coherente.

Proyecto con detalle de las distintas fases y herramientas que se utilizaran en su desarrollo,
integrando actores claves de la cadena de valor: hosteleria, comercio, formacién.

Ejecucion detallada y temporalizada, con coherencia.

2- Capacidad Técnica

Partidas de presupuesto ordenada y con coherencia.
Falta mas detalle de partidas de ejecucion.

3- Experiencia en la organizacién de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentarios

Argumentan su solidez y profesionalidad a través de su dilatado conocimiento en este tipo de
eventos promocionales para el sector alimentario.
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4. INFORME DE VALORACION TECNICA ONIN

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacién de un eventa.

o, - i £ Puntuacion mdxima
N¢ Criterio de valoracién Descripcion de las acciones a valorar
(50 puntos)
Valoracién de la propuesta global de
TR . organizacion: coherencia del
Planificacidn y gestién . ;
1 . planteamiento, estructura de trabajo, 15 puntos
integral del evento S [ M-
planificacion temporal y coordinacion
general.
Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
- -~ mmimdminmm o dndmn lan mnrdne Aa lac ki 1C miintnr
S wapaviuau LCurnva \-\JIIL\:III'JI\- LMD IV D LW ULL D U (U Ul L s ot
que aparecen en el evento desarrollado;
propios y de terceros.
Experiencia en la L .
_p » Experiencia acreditada en eventos para la
organizacion de eventos e . . -
3 ) difusion de figuras de calidad 20 puntos
para figuras y sellos de . . .
. f . agroalimentaria nacionales.
calidad agroalimentarios

1- Planificacion y gestién integral del evento

Propuesta de evento claro, estructurado y completo.
Disefio y plan de trabajo coherente, con procesos ordenados y calendarizados.
Presenta un plan general de accion del evento, llevado al detalle.

2- Capacidad Técnica

Propuesta de presupuesto ordenada por dreas de partidas ciaras.

Totalmente alineada a la estrategia de RG.

3- Experiencia en la organizacion de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentarios
Argumentan su solidez y profesionalidad a través del desarrollo de actividades en este tipo de

eventos promocionales para el sector alimentario, como Ahora Fest, Haragi Tolosa o Encuentros
de la Gastronomia Vasca.
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5. INFORME DE VALORACION PUBLI ALFI 22

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacién de un evento.

L= = LA A Puntuacién maxima
Ne Criterio de valoracién Descripcion de las acciones a valorar
(50 puntos)
Valoracién de la propuesta global de
P . organizacion: coherencia del
Planificacion y gestién . <
1 . planteamiento, estructura de trabajo, 15 puntos
integral del evento M -
planificacién temporal y coordinacion
general.
Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
2 Capacidad técnica contemple todos los costes de las partidas 15 puntos
que aparecen en el evento desarrollado;
propios y de terceros.
Experiencia en la N .
_p e Experiencia acreditada en eventos para la
organizacién de eventos . ) :
3 ) difusion de figuras de calidad 20 puntos
para figuras y sellos de . . <
. . . agroalimentaria nacionales.
calidad agroalimentarios

1- Planificacién y gestion integral del evento

Disefio y plan de trabajo detallado,

ubicado en el Suroeste francés.

Precision en los contenidos y en la estructuracién del evento. Completo y coherente.

Proyecto 3602, con detalle de las distintas herramientas que se utilizardn en su desarrollo y
difusion. Definicién clara de necesidades y dias de ejecucion.

2- Capacidad Técnica

Transmite muy buena capacidad técnica de ejecucion, integrando actores claves de la cadena
de valor: hosteleria, comercio, redes, prescriptores, formacion.

Partidas presupuestarias completas.

3- Experiencia en la organizacién de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentarios

Detalla la organizacién de eventos de este tipo.
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6.~ INFORME DE VALORACION AITOR BUENDIA

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacién de un evento.

Puntuacion maxima

Ne Criterio de valoracién Descripcion de las acclones a valorar
(50 puntos)
Valoracion de la propuesta global de
= L. organizacién: coherencia del
Planificacién y gestion . .
1 . planteamiento, estructura de trabajo, 15 puntos
integral del evento L )
planificacion temporal y coordinacion
general.

Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
z Capacidad i€ciica LONLEMIPIE LOUOS 105 CO5IE5-Ue 1a5 parvdas 15 -puntas
que aparecen en el evento desarrollado;
propios y de terceros.

Experiencia en la
organizacion de eventos
para figuras y sellos de
calidad agroalimentarios

Experiencia acreditada en eventos para la
difusion de figuras de calidad 10 puntos
agroalimentaria nacionales.

1- Planificacion y gestion integral del evento

Disefio y plan de trabajo detallado: llave en mano en Vitoria-Gasteiz. Precision en los contenidos
y en la estructuracion del evento. Completo y coherente.

Proyecto 3609, con detalle de las distintas herramientas q se utilizaran en su desarrollo y
difusion.

Plan de ejecucién detallado y temporalizado con coherencia.
Alineado a la estrategia de RG

2- Capacidad Técnica
Buena capacidad técnica de ejecucion, integrando actores claves de la cadena de valor
(hosteleria, comercio, redes, prescriptores, formacion, ...) y las instituciones.

Partidas presupuestarias correctas, sin detalle.
Proyecto con detalle de las distintas herramientas q se utilizaran en su desarrollo.

3- Experiencia en la organizacion de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentarios

Describe a través de una nota de prensa la organizacion de un evento de este tipo sin desarrollar
la organizacion en detalle
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7. INFORME DE VALORACION BENT

Propuesta técnica para un servicio que consista en el disefio y organizacién de un evento.

Puntuacién maxima

N2 riterio de valoracién Descripcién de las acciones a valorar
Criterio de valorac| escripcion de la (50 puntos)
Valoracién de la propuesta global de
o e . organizacion: coherencia del
Planificacion y gestion . -
1 ) planteamiento, estructura de trabajo, 15 puntos
integral del evento I -
planificacién temporal y coordinacién
general.

Capacidad para estructurar un
presupuesto completo y realista que
2 Capacidad técnica contemple todos los costes de las partidas 15 puntos
que aparecen en el evento desarrollado;

propios y de terceros.

Experiencia en la
organizacion de eventos
para figuras y sellos de
calidad agroalimentarios

Experiencia acreditada en eventos para la
difusidn de figuras de calidad 20 puntos
agroalimentaria nacionales.

1- Planificacién y gestién integral del evento

Disefio y plan de trabajo detallado: llave en mano de unas Jornadas para “IGP Alcachofa de
Tudela” en Madrid. Precision en los contenidos y en la estructuracion del evento. Completo y
coherente.

Proyecto 3602, con detalle de las distintas herramientas q se utilizaran en su desarrollo y
difusion.

Plan de ejecucién detallado y temporalizado con coherencia.

2- Capacidad Técnica

Transmite muy buena capacidad técnica de ejecucidn, sobre todo en el ambito de la difusion.
Proyecto con detalle de las distintas fases y herramientas q se utilizaran en su desarrollo.
Partidas presupuestarias claras, ordenadas y coherentes al evento propuesto.

3- Experiencia en la organizacién de eventos para figuras y sellos de calidad agroalimentarios

Documenta su profesionalidad a través de la descripcién de actividades desarrolladas en este
tipo de eventos.
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3. CONCLUSIONES

Lote 1: Servicios profesionales de cocina para formaciones, demostraciones, talleres y

degustaciones

Se han presentado 5 empresas y se han valorado 4. En la siguiente tabla se presentan las
puntuaciones segtin los criterios cualitativos establecidos para este lote:

| M2 empresa | Nombre empresa | Puniluauién |
Empresa 1 GARIKOITZ ELIZALDE 34
Empresa 2 JORGE VIDAL 50
Empresa 3 LOQUENOMATAENGORDA 40,5
Empresa 4 SERGIO CUARTERO 48

Lote 2: Servicios de formacion en catas y talleres de producto

En este lote, se han presentado 3 empresas y se han valorado 2. Las puntuaciones obtenidas
siguiendo los criterios cualitativos establecidos para este lote se muestran en la siguiente tabla.

N2 empresa Nombre empresa Puntuacion
Empresa 1 JAVIER ADOT 50
Empresa 2 JORGE VIDAL 50

Lote 3: Servicios de acciones promocionales en puntos de venta

En este lote, se han presentado 3 empresas y se han valorado 2. En la siguiente tabla se
presentan las puntuaciones segtn los criterios cualitativos establecidos en el pliego para este
lote:

N? empresa Nombre empresa Puntuacién
Empresa 1 ANA ISABEL FERNANDEZ 25
Empresa 2 BENT 45
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Lote 4: Servicios de organizacién de actividades en eventos fuera de Navarra

Por Gltimo, en el lote 4 se han presentado 8 ofertas y se han valorado 7. El resultado de la
valoracién es

N2 empresa | Nombre empresa Puntuacion
Empresa 1 DAMAS CATRINAS 30
Empresa 2 GARIKOITZ ELIZALDE 26
Empresa 3 NURIA TEJEDOR 47
Empresa 4 ONIN 50
Empresa 5 PUBLI ALFI 22 50
Empresa 6 AITOR BUENDIA 40
Empresa 7 BENT 50

Resumen

Todas las ofertas presentadas en los distintos lotes obtienen una valoracién superior a 25
puntos, por lo que no se excluye ninguna empresa por los criterios técnicos del sobre A.

JORRA BEIDA GBS







