Oferta técnica valorada por Mar Mateo Sainz y Maria José Martinez Jarauta, vocales de la mesa de contratacion de servicios, limpieza y cocina de las E:I de Tudela.

Articulo 14. Criterios de adjudicacién.
Los criterios que han de servir de base para la adjudicacion del contrato relacionados por orden decreciente de importancia y por la ponderacion
gue se les atribuye son los siguientes:
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CRITERIO PUNTUACION PUNTUACION OTORGADA
A. Mejor prestacion del servicio 38 35.25
C. Mejor dotacion de medios materiales y mejoras 10 10
D. Presentacion del proyecto 2 2
Total puntuacién técnica 47.25
A.- Mejor prestacién del servicio ( 35.25puntos). Se desglosan:
1.- Preparacidn de comidas y elaboracién <
(8 puntos). Se tendra en cuenta: AEEIOLAN PRIl
Puntuacién del apartado 1 7.75
U Plan nutricional para un curso escolar . . , -
g o s Se detalla el plan nutricional y evolucion segun edades, afiadiendo un
con valoracion energética, caldrica, etc. § - . . 2
menu transicional entre puré y menu basal.
(Hasta 2 puntos).
O Contenido de los mends normales para | Se valora positivamente el producto ecolégico incluido en los menus.
nifios (sélidos, triturados, etc.). (Hasta 2 | Se explica con detalle la elaboracion de mends con lactantes. 175
puntos). Desarrollo completo de los menus basales y dietas especiales. '
No se mencionan los almuerzos.
Q Contenido de los menis especiales | Contenidos de las dietas especiales presentadas con detalle.
presentados (intolerancia a la lactosa, | se explican con claridad los protocolos de actuacion a la hora de la elaboracion de
celiaguia, etc.) para los nifios (sdlidos, | estas dietas en cocina, mostrando y dando importancia a la formacion y coordinacion
triturados, etc.) Asimismo, como menus | de| equipo de trabajo con estas dietas. 2
especiales por otros motivos como el | ponen a disposicion un sistema informatico desde cocina llamado Sukalde para la
religioso (Hasta 2 puntos). comunicacién con las familias.
O Elaboracion de plantillas de menus para | Lo ofrecen mensualmente, lo que facilita a familias y equipo educativo su valoracién, y
entrega a las familias donde aparezcan | poder acometer posibles cambios.
contenidos, calibracion, etc. (Hasta 1 | El canal de informacion hacia las familias empieza con una reunién presencial en el 1
puntos). centro, se entregara una carta de presentacion.
Se informa de la pagina web que mantiene la empresa para una comunicacion directa
con las familias.
O Cauce de control y autorizacion de | El cauce de control y autorizacion de alérgicos por parte de la empresa hacia las
alérgicos por parte de la empresa ( Hasta | familias muy detallado. 1
1 punto)
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2.- Mejor prestacion del servicio de

limpieza (10 puntos). Se tendré en cuenta: ANEEIOLAN] PERIEACC
Puntuacién del apartado 2 10
d Proqluct_os de primera c_a,lldad utilizados Ficha técnica de los productos muy exhaustivas, explica detalladamente el uso,
en limpieza y desinfeccion y que tengan .
. mezclas, peligros, etc.... (anexos). 2
ecoetigueta (Hasta 2 puntos) : . .
Los productos ofertados tienen eco etiqueta y son ecolégicos.
O Proveedores de la zona en productos de
limpieza (Hasta 3 puntos) Aportan el proveedor de la zona. 3
O Sistema de control de calidad interno, . . . . .
S RS Se informa con detalle cémo va a ser el sistema de control de calidad interno, se
comunicacién y coordinacion con los ; C o R 2
incluye comunicacién y coordinacion con los proveedores Yy el centro.
proveedores y el centro ( Hasta 2 puntos)
O Descripcion de las medidas de inspeccion
y control en lo referente a control
bacteriol6gico, medidas para evitar la
contaminacion.  Descripcion de las | Implantacion y seguimiento del APPCC 5
medidas, procesos de desinfeccion y | Se describen las medidas de inspeccion, control bacterioldgico y procesos.
mantenimiento de las instalaciones
(Hasta 2puntos).
d Rep05|'c,|on de ~fungibles, control de Reposicién de fungibles, control de recepcion de llegada de productos y comunicacion
recepcién de llegada de productos y - . . . -
S e . de incidencias o devoluciones con direccion.
comunicacion de incidencias o o AT S . . .
Revision, analisis y reposicion de fungibles siempre que sea necesario. 1

devoluciones con direccibn (Hasta 1

puntos)

Afiade un plan de trabajo especifico para la recepcion y almacenamiento de
productos.
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3.- Aspectos comunes relativos al

la dinamica del equipo de servicios y

comedor ( Hasta 1 punto)

persona del equipo que coordine y gestione la dindmica de dicho equipo.

modelo organizativo y de funcionamiento AUSOLAN PUNTUACION
(8 puntos). Se tendr& en cuenta:
Puntuacién del apartado 3 7.25
O Organizacion y gestion del comedor
(Hasta 2 puntos). Organizacion y gestion del comedor explicado. 1.75
Organizacion y gestion de la limpieza
(Hasta 2 puntos). Organizacion y gestion de la limpieza explicado. 15
Gestion de materiales, servicios Yy | Gestién de materiales, servicios y suministros detallados al completo junto a la 5
suministros (Hasta 2 puntos). homologacién de empresas con proveedores.
L, - Segun oferta presentan una persona de Tudela que trabaja actualmente en la
Coordinacion con el personal municipal la desi d | las d del
(Hasta 1 punto) empresa y la designan como gestora de centro para las tres escuelas de Tudela. 1
' Esta gestora estara disponible para las tres escuelas a jornada completa.
Designacién de una persona responsable
dentro del equipo que coordine y gestione | Se entiende que hay un compromiso por parte de la empresa de designar a una 1
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4.- Mejor prestacion del servicio de
lavado de ropa y cosido (5 puntos). Se

. g AUSOLAN PUNTUACION
tendra en cuenta:

Puntuacién del apartado 4 3.5

O Procesos de prelavado para la total
retirada de la materia organica y
sistema de lavado, desinfeccion y | Explicacion detallada del proceso de prelavado y lavado. 1
control bacterioldgico (Hasta 1 puntos).

Se describe el arreglo y costura de ropa a utilizar en las escuelas y detallan el
suministro de materiales para esta labor. 1
La revision de este servicio se realizara diariamente.

U Arreglo y costura de ropa a utilizar
( Hasta 1 punto)

O Procesos de limpieza de contenedores
yl/o carros de recogida ropa sucia/limpia

(Hasta 2 puntos). Explicacién poco detallada y escasa del proceso de limpieza de contenedores. 1

O Sistema de control de calidad interno

Explicacion poco detallada del sistema de control de calidad interno en la prestacién
(Hasta 1 punto).

del servicio de lavado de ropa y cosido. 0.5
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5.- Mayor y mejor prestacién del
servicio de suministro de materias

primas para elaboracidon de menus AUSOLAN PUNTUACION
(Hasta 5 puntos).
Se tendra en cuenta:
Puntuacioén del apartado 5 5

4 Capacidad de respuesta para

suministrar, en un maximo de dos horas | . . - . . .

Tienen la capacidad de dar respuesta para suministras menus en situaciones de
desde que se demande por parte del : .
: . emergencia en un maximo de dos horas.
ayuntamiento, menus elaborados en los . . . . .
..~ | Detalla con claridad el proceso de transporte de alimentos, diferenciando el tipo de
centros donde no se presta el servicio . 5
; . menuUs y sus componentes.
de comedor, en situaciones de ~ . . . — .
; . Afiade un plan de contingencia que da respuesta a todas las posibles incidencias que
emergencia (ausencia de personal, . .
S . se pueden dar en cocina a la hora de elaborar los menus.

corte de suministros, averias, etc...)

(Hasta 5 puntos)
6- Establecimiento de procesos de )
calidad y gestién de la empresa. (Hasta AUSOLAN PUNTUACION
2 puntos)

Informacién detallada del establecimiento de procesos de calidad y gestion de la
Puntuacién del apartado 6 empresa. 1.75

Informacién actualizada a dia de hoy de las certificaciones.
En el plan no aparece la descripcién del proceso de desratizacion y desinfeccion.
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Oferta técnica valorada por Mar Mateo Sainz y Maria José Martinez Jarauta, vocales de la mesa de contratacion de servicios, limpieza y cocina de las E:I de Tudela.

B - Mejor dotacion de medios materiales y mejoras (10 puntos). Se desglosan:

B.-  Mejor dotacién _de medios

materiales y mejoras (10 puntos). AUSOLAN PRSI
Puntuacién del apartado B 10
O Mejora por parte de la empresa con | Se muestra compromiso por parte de la empresa para designar a una persona que
personal de la zona para la | coordine las tres escuelas. 3
coordinacion de las tres escuelas | Detalla las funciones de esta coordinadora.
(Hasta 3 puntos) Segun oferta esta coordinadora estara a disposicion a jornada completa.
O Otros medios materiales no fungibles | Aportan otros medios materiales importantes para el funcionamiento de la escuela.
gue aporte la empresa (aspirador, 5
pulidora, etc.) (Hasta 2 puntos)
O Materias primas de la Zona de la | Aportan seis proveedores de la ribera
Ribera. (Hasta 5 puntos) 5
C — Presentacion del proyecto (2 puntos). Se desglosan:
C.- Presentacién del proyecto £
(2 puntos). AUSOLAN PENUTEAGION
La presentacién sigue las directrices del orden establecido en el pliego.
Puntuacién del apartado C Afiade con claridad y detalle informacién en los anexos 2
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Articulo 14. Criterios de adjudicacién.
Los criterios que han de servir de base para la adjudicacion del contrato relacionados por orden decreciente de importancia y por la ponderacion
gue se les atribuye son los siguientes:

CRITERIO PUNTUACION PUNTUACION OTORGADA

A. Mejor prestacion del servicio 38 35.25
C. Mejor dotacion de medios materiales y mejoras 10 10
D. Presentacion del proyecto 2 2
Total puntuacién técnica 47.25

A.- Mejor prestacién del servicio ( 35.25puntos). Se desglosan:

1.- Preparacion de c9m|das y el'aboracmn AUSOLAN PUNTUACION
(8 puntos). Se tendré en cuenta:
Puntuacién del apartado 1 7.75
O Plan nutricional para un curso escolar - . , -
con valoracién energética, calérica, etc. Se dgtalla e! plan nutr|C|onaI, y evqu'C|on segun edades, afiadiendo un 5
menu transicional entre puré y menu basal.
(Hasta 2 puntos).
O Contenido de los mends normales para | Se valora positivamente el producto ecolégico incluido en los menus.
nifios (sélidos, triturados, etc.). (Hasta 2 | Se explica con detalle la elaboracion de mends con lactantes. 175
puntos). Desarrollo completo de los menus basales y dietas especiales. '
No se mencionan los almuerzos.
O Contenido de los menls especiales | contenidos de las dietas especiales presentadas con detalle.
presentados (intolerancia a la lactosa, | se explican con claridad los protocolos de actuacion a la hora de la elaboracion de
celiaguia, etc.) para los nifios (sdlidos, | estas dietas en cocina, mostrando y dando importancia a la formacion y coordinacion
triturados, etc.) Asimismo, como menus | de| equipo de trabajo con estas dietas. 2
especiales por otros motivos como el | ponen a disposicion un sistema informéatico desde cocina llamado Sukalde para la
religioso (Hasta 2 puntos). comunicacién con las familias.
O Elaboracion de plantillas de menus para | Lo ofrecen mensualmente, lo que facilita a familias y equipo educativo su valoracién, y
entrega a las familias donde aparezcan | poder acometer posibles cambios.
contenidos, calibracion, etc. (Hasta 1 | El canal de informacion hacia las familias empieza con una reunién presencial en el 1
puntos). centro, se entregara una carta de presentacion.
Se informa de la pagina web que mantiene la empresa para una comunicacion directa
con las familias.
O Cauce de control y autorizacion de | El cauce de control y autorizacion de alérgicos por parte de la empresa hacia las
alérgicos por parte de la empresa ( Hasta | familias muy detallado. 1
1 punto)
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Oferta técnica valorada por Mar Mateo Sainz y Maria José Martinez Jarauta, vocales de la mesa de contratacion de servicios, limpieza y cocina de las E:I de Tudela.

2.- Mejor prestacion del servicio de

limpieza (10 puntos). Se tendré en cuenta: ANEEIOLAN] PERIEACC
Puntuacién del apartado 2 10
d Proqluct_os de primera c_a,lldad utilizados Ficha técnica de los productos muy exhaustivas, explica detalladamente el uso,
en limpieza y desinfeccion y que tengan .
. mezclas, peligros, etc.... (anexos). 2
ecoetigueta (Hasta 2 puntos) : . .
Los productos ofertados tienen eco etiqueta y son ecolégicos.
O Proveedores de la zona en productos de
limpieza (Hasta 3 puntos) Aportan el proveedor de la zona. 3
O Sistema de control de calidad interno, . . . . .
S RS Se informa con detalle cémo va a ser el sistema de control de calidad interno, se
comunicacién y coordinacion con los ; C o R 2
incluye comunicacién y coordinacion con los proveedores Yy el centro.
proveedores y el centro ( Hasta 2 puntos)
O Descripcion de las medidas de inspeccion
y control en lo referente a control
bacteriol6gico, medidas para evitar la
contaminacion.  Descripcion de las | Implantacion y seguimiento del APPCC 5
medidas, procesos de desinfeccion y | Se describen las medidas de inspeccion, control bacterioldgico y procesos.
mantenimiento de las instalaciones
(Hasta 2puntos).
d Rep05|'c,|on de ~fungibles, control de Reposicién de fungibles, control de recepcion de llegada de productos y comunicacion
recepcién de llegada de productos y - . . . -
S e . de incidencias o devoluciones con direccion.
comunicacion de incidencias o o AT S . . .
Revision, analisis y reposicion de fungibles siempre que sea necesario. 1

devoluciones con direccibn (Hasta 1

puntos)

Afiade un plan de trabajo especifico para la recepcion y almacenamiento de
productos.
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Oferta técnica valorada por Mar Mateo Sainz y Maria José Martinez Jarauta, vocales de la mesa de contratacion de servicios, limpieza y cocina de las E:I de Tudela.

3.- Aspectos comunes relativos al

la dinamica del equipo de servicios y
comedor ( Hasta 1 punto)

persona del equipo que coordine y gestione la dindmica de dicho equipo.

modelo organizativo y de funcionamiento AUSOLAN PUNTUACION
(8 puntos). Se tendr& en cuenta:
Puntuacién del apartado 3 7.25
O Organizacion y gestion del comedor
(Hasta 2 puntos). Organizacion y gestion del comedor explicado. 1.75
Organizacion y gestion de la limpieza
(Hasta 2 puntos). Organizacion y gestion de la limpieza explicado. 15
Gestion de materiales, servicios Yy | Gestién de materiales, servicios y suministros detallados al completo junto a la 5
suministros (Hasta 2 puntos). homologacién de empresas con proveedores.
L, - Segun oferta presentan una persona de Tudela que trabaja actualmente en la
Coordinacion con el personal municipal la desi d | las d del
(Hasta 1 punto) empresa y la designan como gestora de centro para las tres escuelas de Tudela. 1
' Esta gestora estara disponible para las tres escuelas a jornada completa.
Designacién de una persona responsable
dentro del equipo que coordine y gestione | Se entiende que hay un compromiso por parte de la empresa de designar a una 1
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4.- Mejor prestacion del servicio de
lavado de ropa y cosido (5 puntos). Se

. g AUSOLAN PUNTUACION
tendra en cuenta:

Puntuacién del apartado 4 3.5

O Procesos de prelavado para la total
retirada de la materia organica y
sistema de lavado, desinfeccion y | Explicacion detallada del proceso de prelavado y lavado. 1
control bacterioldgico (Hasta 1 puntos).

Se describe el arreglo y costura de ropa a utilizar en las escuelas y detallan el
suministro de materiales para esta labor. 1
La revision de este servicio se realizara diariamente.

U Arreglo y costura de ropa a utilizar
( Hasta 1 punto)

O Procesos de limpieza de contenedores
yl/o carros de recogida ropa sucia/limpia

(Hasta 2 puntos). Explicacién poco detallada y escasa del proceso de limpieza de contenedores. 1

O Sistema de control de calidad interno

Explicacion poco detallada del sistema de control de calidad interno en la prestacién
(Hasta 1 punto).

del servicio de lavado de ropa y cosido. 0.5
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5.- Mayor y mejor prestacién del
servicio de suministro de materias
primas para elaboracién de menus

AUSOLAN PUNTUACION
(Hasta 5 puntos).
Se tendra en cuenta:
Puntuacioén del apartado 5 5

4 Capacidad de respuesta para

suministrar, en un maximo de dos horas | . . - . . .

Tienen la capacidad de dar respuesta para suministras menus en situaciones de
desde que se demande por parte del : .
: . emergencia en un maximo de dos horas.
ayuntamiento, menus elaborados en los . . . . .
..~ | Detalla con claridad el proceso de transporte de alimentos, diferenciando el tipo de
centros donde no se presta el servicio . 5
; . menuUs y sus componentes.
de comedor, en situaciones de ~ . . . — .
; . Afiade un plan de contingencia que da respuesta a todas las posibles incidencias que
emergencia (ausencia de personal, . .
S . se pueden dar en cocina a la hora de elaborar los menus.

corte de suministros, averias, etc...)

(Hasta 5 puntos)
6- Establecimiento de procesos de )
calidad y gestién de la empresa. (Hasta AUSOLAN PUNTUACION
2 puntos)

Informacién detallada del establecimiento de procesos de calidad y gestion de la
Puntuacién del apartado 6 empresa. 1.75

Informacién actualizada a dia de hoy de las certificaciones.
En el plan no aparece la descripcién del proceso de desratizacion y desinfeccion.
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B - Mejor dotacion de medios materiales y mejoras (10 puntos). Se desglosan:

B.-  Mejor dotacién _de medios

materiales y mejoras (10 puntos). AUSOLAN PRSI
Puntuacién del apartado B 10
O Mejora por parte de la empresa con | Se muestra compromiso por parte de la empresa para designar a una persona que
personal de la zona para la | coordine las tres escuelas. 3
coordinacion de las tres escuelas | Detalla las funciones de esta coordinadora.
(Hasta 3 puntos) Segun oferta esta coordinadora estara a disposicion a jornada completa.
O Otros medios materiales no fungibles | Aportan otros medios materiales importantes para el funcionamiento de la escuela.
gue aporte la empresa (aspirador, 5
pulidora, etc.) (Hasta 2 puntos)
O Materias primas de la Zona de la | Aportan seis proveedores de la ribera
Ribera. (Hasta 5 puntos) 5
C — Presentacion del proyecto (2 puntos). Se desglosan:
C.- Presentacién del proyecto £
(2 puntos). AUSOLAN PENUTEAGION
La presentacién sigue las directrices del orden establecido en el pliego.
Puntuacién del apartado C Afiade con claridad y detalle informacién en los anexos 2
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